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ПОЛОЖЕНИЕ
о работе общественной комиссии по контролю за организацией и качеством питаниýI

в МАОУ <<Култаевская средняя школа))

1. Общие положения
1. Настоящее Положение разработано в соответствии Федеральным Законом от 29

декабря 2012 года Jф 21З-ФЗ (Об образовании в Российской Федерации>, Санитарно-
эпидеl\{иологическими правилами и нормативами СанПиН 2.4.5.2409-08 <Санитарно-
:)пидемиологические требования к организации питания обуrающихся в общеобразовательнь]х

учрея{дениях, r{реждениях начаJIьного и среднего профессионального образования)).
2. Положение определяет содержание и порядок проведения общественного контроJIя

оргill{изации и качества питания в муниципальном автономном обшдеобразовательном учрежлении
<Кузlтаевская средняя школа> (далее Школа).

З. Контроль организации и качества питания в Школе предусматривает прове/]ен!Iс)

членами комиссии наблюдений, обследований, осуществляемых в пределах коN,{IIетенцр{и ,за

соблюдением работниками ООО кКомпания) Профи-Групп)) участвующими в осущесl,влеt}li}l
процесса питания, законодательньж и нормативно-правовых актов РФ в области IIитания де,тей в
школе.

4, Результатом контроля является ана,тиз и принятие управленческих реlшеriий tio
совершенствованию организации и улучшению качества питания в школе.

5. Общественная комиссия по контроJIю за организацией и качеством пи,гания
обучающихся периодически отчитывается о работе по осуществлению KoHTpoJuI и выполненик}
данFIых ей поруrений на совещании при директоре, инструктивно-методических совещаниrtх.
педагогиLIеском совете.

2. I|ель и основные задачи контроля
2.|. I]е.lrь контроля: оптимизация и координация деятельности всех слуяtб для

обеспечения качества питания в школе, осуществляемая через следующие задачи:
- ко}Iтроль по исполнению нормативно - технических и методических докуN,{ен,tо}]

санитарного законодательства РФ;
- вьuIвление нарушений и неисполнений приказов и иньж нормативно-правовых aк,t,ojJ

учреясдения в части организации и обеспечения качественного питания в Школе;
* анализ причин, лежащих в основе нарушений и принятие мер по их предупреждению;
- анiшиз и оценки уровня профессионаJIизма лиц, участвующих в обеспеLIеIIиI,{

качественного питания, по результатам их практической деятельности;
- анализ результатов реализации приказов и иных нормативно-правовых актов ТТ[ко;rы.

olleнKa их эффективности;
- совершенствования механизма организации и улучшения качествапитания в школе,
- соблюдеrtие всех условий договора аренды.

З. Организационные методы, виды и формы контроля
3,1. Кон,гроль осуществляется с использованием следующих методов:

изr{ение документации ;

обследование объекта;
наблюдение за организацией производственного процесса и процесса питанI.jя R

группах;
беседа с персонаJIом;
инструментальный метод (с использованием контрольно-измерительных прибtlрОв)

и иных правомерных методов, способствующих достижению цели контроля



З,2. Контроль осуществляется в виде плановых или оперативных проверок.
3.З. Плановые проверки осуществляются в соответствии с утвержденным директороN,{

школы планом - графиком на гrебный год. План - график контроля за организацией и

качеством питания в школе разрабатывается с учетом Программы производственного
контроля за соблюдением санитарньIх правил и выполнением санитарFIо
противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий и доводится до сведения всех
членов коллектива перел fiачаJIом учебного года.

З.4. Нормирование и тематика контроля находятся в компетенции директора пIKoJII)I.

Оперативные llроверки проводятся с целью полуIения информации о ходе и результатах
оргаI{изации питания в tпколе. Результаты оперативного контроля требуют операгивноi\)
выполнения предложений и замечаний, которые сделаны проверяющим в ходе изучения вопроса
lIроверяюtцим.

3..5. По совокупности вопросов, подлежащих проверке, контроль по организаци1l IIита}ii]r,]

в uIколе проводится в виде тематической проверки.

4, Основные правила контроля
4.I. Контроль осуществляется комиссией в рамках полномочиЙ, согласно утверх(денгIоlчlу

плану контроля, или в соответствии с приказом директорашколы.
4.2. Дл" осуществления некоторых видов контроля могут быть организованы

специальные комиссии, состав и полномочия которьн определяются и утверждаются lIриказом
/{иректора школы. К участию в работе комиссий, в качестве наблюдателей, могут привлекатьсrI
члеFIы Улравляющего совета, родительского комитета и педагогического совета. Участие членов
профсоюзноI,о комитета школы в работе комиссий является обязательным.

4.З, Лица, осуществляющие контроль на пищеблоке должны быть здоровыми, про-
шедIшие медицинский осмотр в соответствии с действующими lrриказами и инструкцияN,{i.r,

Ответственность за выполнение настоящего пункта Положения возлагается на медицинских

работников школы- Л.З. Тубилову, Р.Г.Лопатину.
4,4. Основаниями для rrроведения контроля являются:
- пJIан-график;
- приказ по школе;
- обращение родителей (законных представителей) и сотрудников IIIколы по пoBoll,y

нарушения.
4.5. Контролирующие пица имеют право запрашивать необходимую информаuлtrо.

изг{ать документацию, относящуюся к вопросу питания заранее.
4,6. При обнаружении в ходе контроля нарушений законодательства РФ в части

организации питания школьников, о них сообщается директору школы.

5. Содержание и распределение вопросов контроля
5.1. Содержание контроля определяется следующими вопросами:
- конtгроль за предоставлением питания в соответствии с графиком;
- контроль за выполнением нормативов по питанию;
- КОНТРОЛЬ ДОКУМеНТаЦИИ ПО ВОПРОСаМ СаНИТаРИИ, ГИГИеНЫ, ТеХНОЛОГИИ ЛРОИЗВОДС'I'В?r,

- результатам бракеража, ея(едневных медицинских осмотров работников пищеблока;
- ко}Iтроль сроков годности и условий хранения продуктов;
- контроль техЕологии приготовления пищи;
- контроль поточности технологических процессов;
- контроль готовой продукции;
- контроль санитарно*технического состояния пищеблока и обеденного зала;
- контроль за санитарным содерх(анием и санитарной обработкой предп,iет,ов

производственного окружения;
- контроль за состоянием здоровья, соблюдением правил ли.tной гигиены персонаjrа;

- контроль за отсутствием в дополнительном меню запрещенньж к реализации продук'гов,
- контроJIь на пос,гавку продуктов питания;
- контроль проведения мероlrриятий по дезинфекции, дезинсекции и дератиЗаЦии;



- соответствием ежедневного меню (меню-раскладки) примерному меню по набору блюд.
,гребованиям СанfIиН по составу и выходу блюд, соответствием веса порчий меню, BKycoBbiM

качествам предлагаемых блюд;
5,2. Оформление и предоставление результатов контроля осуществляетсrI ts t]иле

справок и актов,
5.3. Акты и справки комиссии предоставляет ответственный за организацию горяLlего

питания директору школы.
5.4, Комиссия собирается 1 раз в четверть.
5.5, Ведется книга заседаний комиссии.


