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ПОЛОЖЕНИВ
по организации питания обучающихся в МАОУ <<Култаевская средняя школА)>

1. Общее положение
1.1. К компетенции Муниципаrrьного автономного общеобразовательного учрсжr{еi{iiя

<Itултаевская средняя школа> (далее школа) относится создание в школе необходимых ycJToBtlii lt,tяi

охраны и укрепления здоровья обучающихся, организации питания обучающихся и рабо,гrrлtксrв в

соответствии с пунктом 3 статьи 28 Закона Российской Федерации от 29 декабря20|2r. Jф 27З-tDI_i

<Об образовании в Российской Федерации).
1.2. Flастояrцее Положение об организации питания обучающихся в школе (далее - ГIолох<ение)

разрабо,гано с целью формирования подходов к организации, контролю, повышению качества
Ilитания обучающихся.

1.З. iIод организацией питания обучающихся понимается обеспечение обучающихся основнып.4
(горячим) питанием, дополнительным питанием и бесплатным питанием льготньIх категорr,Iй

обучающихсrI в соответствии с рея(имом работы школы по графику, утвержденному директором
шIкOлы (согласно расписанию учебных занятий).

1.4. Функция по организации питания мо}кет быть передана специа]Iизированной органlт:заliиi4

обrцеотвенгrого питания. Порядок выбора такой организации устанавливается в ЕIастояще]\4

IIоложении.

1.5, Под основным (горячим) питанием обучающихся понимается организованная реаJIизацLтя
б.ltюд, приготовленньIх на предприя,гии общественного питания в соответствии с примерным 10-,гтt

днеRным меню, согласованным Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю.
1.6. Под допоJIнIIтельным питанием обучающихся понимается реализация готовых блюl{"

пLIщевых продуктов, готовых к употреблению, и кулинарных изделий в качестве буфетной
продукции в соответствии с примерным ассортиментным перечнем блюд и буфетной продукции.

1.7. Под бесплатным питанием льготных категорий обуrающихся понимается предоставление
питания учащимся из многодетных мыIоимущих и малоимущих семей, отдельным категорлlяN,I

обучакlrцихся, поJIучаюtцих питание за счет средств регионального и муниципального бюдilсет,t,lв.

1.8. ГIоlrоясение шредназначено для участников образовательного процесса, лиц, oтве,гствеIIных

за организацию питания обучающихся, заведующих производством, руководителей оргаtlиlзацl.тii
общес,гвенного питания и индивидуальных предпринимателей, осуществляющих организа]ililс
питания обучающихся школы.

2,|.
2. Общие подходы к организации питания обучающихся

Организация питания обучающихся возлагается на образовательную организацрIк) в

соответствии со статьей 37 Закона Российской Федерачии от 29 декабря 201,2r. }ф 27З-ФЗ (Об
образовании в Российской Федерации>.

2.2, Питание обуrающихся школы должно быть организовано в соответствии со
следующими нормативно - правовыми документами: Федеральный закон от 30 марта 1999г. ЛЬ 52-
ФЗ ((О санитарпо-эIlидемиологическом благополучии населения>, Федеральный закон от 02 января

2000г. N9 29-ФЗ <О качестве и безопасности пищевьIх продуктов>, СанПиН 2.4.5.2409-08 <<

CaHttTapHo *эпидемиологические требования к организации питания обучаюrцихся l]

обrцеобразовательных учреждениях начzulьного и среднего профессионального образсlваllиr1))л



СанПиН 2.З.6.1079-01 <Санитарно- эпидемиологические требования к школы общественrtоr,сl

питания , организацию и обороноспособности в них пищевых продуктов и продовоJIьствеIлi]Oi о

сырья), СП 2.З,6.|254-0З < Щополнение Jф1 к СанПиН 2.З.6,1079-01 Санитарно-
эпидемиологические требования общественного гIитания, изготовлению и обороноспособпости в

IIих IIищевых продуктов и производственного сырья), Закон Пермской области от 09 сеьtтяlбIlsl

l996г. }lЪ 533-83 (Об охране семьи, материнства, отцовства и детства>, Постановлепl-tе

11равит,ельства Пермского края от 06 июля 2007г. Jф 130-п <О предоставлении мер социальной
полдержки малоимущим семьям, имеющим детей, и беременным женщинам)), Решение Пермской
городской Щумы от 27 ноября 2007r. NЪ 280 <О предоставлении бесплатного питания отдеJlьныL,{

категориrIм обучающихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях), Постановление
алI\,1рIIIиотраIIии города Перми от 13 марта 2013г.Jф 139 кОб утверждении Порядка предоставления
бс:сгt.патrlого питания отдельным категориям обучающихся в муниципаJIьных общеобразовательных

уllреждениях города Перми>.

2.3. Основные цели и задачи при организации питания обуrающихся:
2.3,|. обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиолоt,ическим

потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированЕlOг0
IIитания;

2,З.2, гарантироtsанное качество и безопасность tIитания и пищевых продуктов, испоJIь:}уеN,I},Iх

для приготовления блюд;
2,З,З, предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекцItонных

:lаболеваний, связанньгх с фактором питания;
2,З.4. пропаганда принципов IIолноценного и здорового питания;
2,З.5. социirльная поддержка обучающихся из социаJтьно незащищенных,

малообеоrIеченных семей и семей, lrопавших в трудные жизненные ситуации;
2,З,6. использование бюдхсетных средств, выделяемых на организацию питания) I]

соответс,гвии с требованиями действующего законодательства.
2.4, Щля организации питания обучающихся используются обеденный зал и пищеблок,

соответствующие требованиям действующего санитарно- гигиенического законодательства.
2.5. Работа пищеблока в соответствии с eгo конструктивно- планировочными решеliliяа,Iр.

орга}Iизуется в форме производства кулинарной продукции из полуфабрикатов и ее реаJIизац],IIr.
2.6. Администрация школы совместно с классными руководителями осуIцес,гi].пriiti,I

организационн}rю и разъяснительнlто работу с обучающимися и родителями (законttымi.t

представителями) с целью организации горячего питания обучающихся на платной и бесп;rатriойt

осIIове.
2.7. Администрация школы обеспечивает принятие организационЕо-управлеIlтIеских

1rешений, направленньIх на обеспечение горячим питанием обучающихся, принципов и санитарно-
гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной рабоrы с

родителями (законttыми представителями) обучающихся.
2.8. Критерии эффективности организации основного (горячего) питания обучающихся в

школе:
2,8.1. ОхВат об5rTающихся основным (горячим) питанием не менее 80% о,г обu(егtl

континI,ента обучающихся;
2,8.2, стоимость обеда (завтрака) не выше 1% от средней величины прожиl,оr{il{)l,{)

миIrимума, установленного Правительством Пермского края;

2,8,З отсутствие рекламаций, жалоб и замечаний по организации основного (горячеr tl)

питания обучающихся в общеобразовательном учреждении со стороны обучающихся, родит,елеi't
(иных законньж представителей), педагогов и надзорных органов;



2.8.4. соблюдение рациона питания обучающихся согласно требованиям СанIlиIi
2.4.5.2409-08 кСанитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в

общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионаJrьI]ого

образования>.

Критерии эффективности организации бесплатного питания льготньIх категорий
обучающихся в МАОУ:

2.9.1 . соблюдение рациона питания обучающихся согласно требованиям СанПlаLi

2,4.5.2409-08кСанитарно-эпидемиоJIогические требования к организации питанияобучающихся ft

обrцеобразоватеJiьных учрехtдениях, учреждениях начаJIьного и среднего профессиоFIа_Jil,}i01,0

образования>;

2.9.2, отсутствие рекламаций, жалоб и замечаний по школы основного (горячего) пи,l,аttt.tlt

обучающихся в общеобразовательном учреждении со стороны обучающихся, родитеitей (иtтr,н

законных представителей), педагогов и надзорных органов.

2.9.

3.1.

4.4.

4.5.

3. Порядок организации питания обучающихся в школе
Ежедневные меню рационов питания согласовывается с .Щиректором

общеобразовательного учреждения, меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований

кулинарных изделий вывешивается в обеденном зале.

З.2. Отпуск горячего питания обl^rающимся организуется согласно графика пи,IаIIия

(lТрlrложение 1.1 и Приложение 1.2), в соответствии с режимом учебных занятий, режим
прелоставления питания обучающихся утверждается директором школы.

aа Классные руководители обеспечивают сопровождение обучающихся в помещенис
столовой, общественный порядок и способствуют работникам столовой в организации liиl,allplri.
ltон,lролир}тот личную гигиену обучающихся перед едой.

з.4. ГIроверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья, t,oToBrii1

кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических режимов осуtцествJlяет
бракеражная комиссия. Состав комиссии на текущий учебный год утверя(дается приказоil,l

дирек,гOра lrlколы. Результаты проверок заносятся в журнал бракеража пищевых продуктов и

про/{овольственного сырья, пryрнал бракеража готовой кулинарной продукции.
3.5. Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:
-ежедневно осуществляет контроль за организацией питания;
-следит за соблюдением графика отпуска питания rIащимся;

4.|.
4. Осуществление контроля за организацией питания

,Щиректор Еазначает из числа сотрудников школы лицо, ответственное за оргаЕизацию
горячего питания обуrающихся.

4.2. С целью осуществления общественного контроля Управляющим Советом ltlкoJlы

создаотся Комиссия по контроJIю за организацией и качеством питания.
4,з, Контроль организации питания обучающихся в школе осуществляют ответствеtlнr,tй

:ra организацию tIитания, медицинский работник по договору о совместной деятеJIьносl]и с

медицинским учреждением, специаJIьно создаваемая комиссия по контролю за организацIrей tr

каIIеством питания.

В годовой план работы школы включаются вопросы организации питания.

Текущий контроль организации питания осуществляется на основании программы
производственного контроля, утвержденной директором школы.

4.6. Ежемесячно проводится мониторинг организации питания.


