
УПРАВЛЕНИЕ ОБРАЗОВАНИЯ
АДМИНИСТРАЦИИ МУНИЦИПАЛЬНОГО ОКРУГА

ПЕРМСКОГО КРАЯ МУНИЦИПАЛЬНОЕ АВТОНОМНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЪНОЕ
УЧРЕЖДЕНИЕ

(КУЛТАЕВСКАЯ СРЕДНЯЯ ШКОЛЬ)

прикАз

о2.10.2а24 Л9 107

{)б орl,аlIизации питания
обучаlощихся МАОУ
<<Култаевская средняя школа)>

В целях формирования единых подходов к контролю организации питания обучакэщи;х.сяi
обrцеобразовагельных организаций Пермского муниципirльного округа Пермского Kp.ril,

реализу}ощих программы начального общего, основного общего и среднего обшег,о обравовагiлt;l
(даiее - образовательные организации), повышения качества питания, формирования у детей tr

подростков навыков здорового питания, предупреждения возникновения и распространенt,iя
маСсовых кишечных инфекционньгх заболеваний, а также исполнения Послания llрезилен,lа
Российской Федерации Федеральному Собранию Российской Федерации от 15 января 2020 года lTcl

реаJlрIзаlIии мероприятий по организации бесплатного горячего питания обучающихсlt.
lIОЛУЧаЮщих HatIaJIbHoe общее образование в образовательных организациях, в соответствии с
Федеральным законом от 02 января 2000 г. JЪ 29-ФЗ <О качестве и безопасности пищевых
пi]с)llуI(l,ов>, Федеральным законом от 29 декабря 2012 г, NЬ 273-ФЗ <Об образовании в Российсttсlй
Федерации>, Законом fIермского края от 12 марта 2014 г. N9 308-ПК кОб образовании в Пермском
i(pae), приказом Министерства образования и науки Пермского края от 14 августа 202а r. J\Ъ 26-01-
06-238 кО повышении эффективности системы контроля качества предоставлениrl пи,гаIliIя
ОбУЧаЮщимся муниI{ипальFIых общеобразовательных организаций, расположенных на территориi{
Перплского края, государственных образовательных организаций, находящихся в Be,Iie}iIiri
Министерства образования и науки Пермского края), приказом Министерства образованLlя и Flаyкt',t

11ермского края от 08 октября 2021 г. ЛЬ 26-01-06-996 <О мониторинге организации пи,ttlнL{я
обу.Iакlщихся |-4 классов общеобразовательньIх организаций Пермского края)), приlсr_t:jо\i

УПравJIения образования администрации Пермского муниципального округа [Iермского Kparl Ol
16,0|.2024 N9 |1ll' (Об организации горячего питания обучающихся общеобразовOтеJIьtti.lх
организаций Пермского муниципального округа Пермского края),

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. ОрганизоваIь режим работы пищеблока с понедельника по пятницу с 08:00 до 16:З0
и в суббсlту с 08:00 до 10.00.

2, Утверлить график предоставления организованного (горячего) питания обучающимоя.
согласно приложению 1.t и прилох(ению \.2.

3. Организовать бесплатное питание обучаlощимся школы на 2024-2025 учебный r,o;l lIo
устаIlо]]ленным нормам финансирования обучающихся:

З.1, из многолетных мiшоимущих и малоимущих семей на уровне:
- нач.uIьного общего образования - 96 руб. 26 коп.
- основного общего, среднего общего образования- 107 руб, 93 коп.
З.2. С ограниченными возмохtностями здоровья, детей-инвалидов, обучающихся L] ItJкo-ric"

исходя из необходимости организации двухрiвового питания на уровне:
- начального общего образования- |42 руб. 85 коп;
- основного общего, среднего общего образования- 164 руб. 88 коп.



4. Орl,анлrзовать питание за родительскlто плату, согласно предоставленного поставщиком
услуl-и раочету стоимости горячего комплексного питания, стоимость которого составит завтрак
1 17 руб., обед 127 руб.

5. Утвердить положение об организации питания обуrающихся в МАОУ <Ку.ltтаевская
средняя llIKoJIa)) согласно приложению 2,

6. У,r,верлить поло}кение о бракераttной комиссии МАОУ <Култаевская средняя ш]ко.IIа),

col,jlacнo приложению З, и состав бракеражной комиссии МАОУ <Култаевская средняя uIKoJIa).
соI,л?}сно приJIо}кению 3.1 ;

7. Утверлить должностную инструкцию для сотрудника, ответственного за оргаIJI{заLU4]{)

горячего питания, согласно приложению 4.
8. Утвердить положение о работе общественной комиссии по контролю за организацtтей и

качеством IIитания в МАОУ кКултаевская средняя школа)), согласIfо приложениIо 5" с(lс,гав
комиссии по общественному контролю за организацией школьного питания в МАОУ <К)rлт,аевсtса:l

средняя шIкола), согласно прилох(ению 5.1 и годовой план работы комиссии по обществсlнноfo,lу
коIIтролю за организацией школьного питания, согласно приложению 5.2;

9. Утвердить програмN,Iу производственного контроля за соблюдением санитарных правиJl
и выполнением санитарно- противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий в

ltlкtlльной стоltовой, соглас}Iо прилолtению 6.

10, Il]ипlкиrrой Ю.О., делопроизводителю, ответственной за организацию горячего питания:
10.1. обеспечить принятие лока,тьных нормативньtх актов, регламентирующих

органLtзацию пи,гания обучающ ихся;
10.2. наIIравлять в МКУ KIfeHTp развития образования Пермского муниципального

oкpyI,i1):
- информацию о проводимых мероприя,lияхпо контролю организации питания обучалощl,iхся

и качеству tIредоставления питания в образовательньtх организациях - 2 раза в год: до 20 января i'I

до 10 июнятекущего года, согласно приложению 7;
- е}кеквартirльно размещать в единой информачионно-анаJIитической системе кМонiатоlэi>

http:i/edueias.iro.perm.ru информацию по охвату горячим питанием обучаюrцихся (в том Lirlc,jlr-,

бесплатным горячим питанием обуrающихся i-4 классов) в срок до 10 числа месяца, сJIе/{уюшеl,с)
:]а отLlетным периодом, по форме согласно прилохtению 8.

1 l. Классным руководителям:
1 1 .1 . организовать tIроведение информационно-просветительской работы по формированию

культуры здорового питания с учетом возрастных и индивидуальных особенностей обучающихся;
i 1.2. гlродолжить работу по реаJIизации проекта <Мультипас) в рамках своего класса;
1 1.З. обеспечить организацию питания класса не менее 800Z.
12. Паевой М.А., генерirльному директору ООО <<Компания> Профи-Групп>:
12.\. осуществJIять регулярный контроль за организацией питания обучающихся в

соотItетствии с программой производственного контроля организации питания }]

общеобразовагельных организациях, согласно приложению 9.
12.2. инициировать проведение проверок организации питания обучающихся сi)едi.i

роlIительской общественности. Пр" проведении проверок рекомендовать использовать примерI{уiс
ilрограмму контроля за организацией питания в общеобразовательных организациях с участием
родI,1тельской общественности, согласно приложению 1 0.

1З. Зотевой Т.С., заведующей столовой:
1З.1, организовать питаFIие обучающихся в соответствии с требованиями HopMal,LIBHt]x

правOвых актов согласFIо прилоя(ению 1 1.

|З.2. учитывать представленные по инициативе родителей (законных предстаRи,голейr)
оведения о состоянии здоровья ребенка, в том числе об установлении, изменении, и (или) о снятии
лиагноза заболевания об изменении иных сведений о состоянии его здоровья с цеJIью
корректировки меню в индивидуальном порядке с учетом рекомендаций медицинских работников;

1З.З. Предоставить обучающимся, получающим начzLпьное общее образование R

tlбразовательных организациях Пермского муниципаJIьного округа, в размере, установленноN{
{IpaBoBLIM актом fIравительства Пермского края, бесплатное горячее питание не менее одного pa:ja



в день в столовых учрех(дениях во время учебного процесса, предусматривающего налич1,Iе

горячего блюда, не считая горячего напитка;
13.4. использовать в работе при организации питания типовые документы и методичOсl{ltс

рекоменлации согласно приложению 12.

14. Туляевой Ю.В., учителю:
14.1. размещать на официальных сайтах в информационно-телекоммуникационной ce-i,l-t

<Ин,гернет> информацию об условиях организациипитания детей согласно приложению 1З;

|4.2. организовать на официа,чьных сайтах в информационно-телекоммуникационной сеr,и

<Интернет) отдельную вкладку по организации горячего питания обучающихся,
15, МедиrIинскому работнику Лопатиной Р.Г. вменить в обязанности контроль за качестtsOм

питания в МАОУ <Култаевская средняя школа), по адресу: с. Култаево, ул. Р. Кашина, д. 88А,
медиl(ишскому работнику Тубиловой Л.З. вменить в обязанности контроль за качеством питания R

МАОУ <Култаевская средняя школа), по адресу: с. Култаево, ул. Школьная, д. 6, согласшо
поJtожениям по организации питания обуrающихся в МАОУ <Култаевская средняя школа), о

бракеражной комиссии в МАОУ кКултаевская средняя школа), о работе общественной копrисслiLl
по кон,гроJIю за организацией и качеством питания в МАОУ <Култаевская средняя шкоJIа). и

16. Признать утративIuим силу приказ МАОУ кКултаевская средняя школа) от 02.09.202:4
}lb 13 кОб организации питания обуrающихся МАОУ кКултаевскаrI средняя школа).

17. Контроль исполнения приказа оставляю

l]иректор школы

С приказом ознакомлены:

Е.В. Эйхгорн

А.С. Ураева

Ю.В. Туляева

Т.С. Зотева

Ю.о.IlItiшкl.tтtа

М.А. Паеrза

Р.Г. JIоirагина

Л.З. Т'убилова



Приложение 1.1 к прикЕlзу

от 02.10.2024 Jф 107

График предоставления органпзованного
питания обучающихся МАОУ <<Култаевская средняя школD)

(корпус начальной школы, расположенного по адресу: с. Култаево, ул.Школьная, д.6)

Понедельник

Вторник-пятница

Время Классы Приемы пищи

1 смена

08.30 1аrб,в,г,дrеrжrз,и Завтрак

09.20 1 к,л,4а,б,дети с ОВЗ,ГП,Щ Завтрак

10.10 4вrгrдrеrжrзrиrкr3и Завтрак

1 1.00 дети с ОВЗ Обед

2 смена

i4.30 2аrб,в,г,дrеrжrз обед

l5,20 2иrкrЗа16rв,г Обед

l6.10 3д,е,ж,з,к,ГП,Щ Обед

Время Классы Приемы пищи

1 смена

08.40 1. аrб,в,г,дrеr}к,зrи Завтрак

09.35 1к,л,4а,б, дети с ОВЗ,ГПД Завтрак

10.30 4вrгrдrеrжrзrиrкr3и Завтрак

l 1.25 дети с ОВЗ Завтрак

2 смена

|4.40 2а,б,в,г,д,е;|<,з Обед

15.35 2и,к,3а,б,в,г Обед

1б.з0 Зд,е,ж,з,к,ГП,Щ Обед



Приложение 1.2 к приказу
от 02.10.2024 J\b 107

График предоставления организованного
питания обучающихся МАОУ <<Култаевская средняя школа)

(корпус средней школы, располо}кенного по адресу: с. Култаево, ул. Р.Кашина, д. 88 а)

ьник
Время Классы Приемы пищи

1 смена

08.30 Свободная раздача Завтрак, свободный выбор блюд

09.1 5 5 классы Завтрак

10.10 8,9, 10, 11 классы Завтрак

12:30 .Щети с ОВЗ Обед

2 смена

13:50 Свободная ра:}дача Обед, свободный выбор блюд

14:30 Свободная раздача Обед, свободный выбор блюд,

15.15 6, 7 классы Обед

16.1 0 Свободная раздача Обед, свободный выбор блюд,

ятница
Время Классы Приемы пищи

1 смена

08.40 Свободная раздача Завтрак, свободный выбор блюд

09.з0 5 классы Завтрак

10.30 8, 9, 10, 11 классы Завтрак

|2.з0 ,Щети с ОВЗ Обед

2 смена

13:50 Свободная раздача Обед, свободный выбор блюд

l440 Свободная р€Lздача Обед, свободный выбор блюд,

15.з0 6, 7 классы Обед

16.30 Свободная раздача Обед, свободный выбор блюд,

Завтрак, свободный выбор блюд

9,10,1 1классы

1 смена



Приложение2к приказу
от 02.10.2024 Ns 107

ПОЛОЖЕНИВ
по организации питания обучающихся в МАОУ <<Култаевская средняя школА)>

1. Общее положение
1.1. К компетенции Муниципаrrьного автономного общеобразовательного учрсжr{еi{iiя

<Itултаевская средняя школа> (далее школа) относится создание в школе необходимых ycJToBtlii lt,tяi

охраны и укрепления здоровья обучающихся, организации питания обучающихся и рабо,гrrлtксrв в

соответствии с пунктом 3 статьи 28 Закона Российской Федерации от 29 декабря20|2r. Jф 27З-tDI_i

<Об образовании в Российской Федерации).
1.2. Flастояrцее Положение об организации питания обучающихся в школе (далее - ГIолох<ение)

разрабо,гано с целью формирования подходов к организации, контролю, повышению качества
Ilитания обучающихся.

1.З. iIод организацией питания обучающихся понимается обеспечение обучающихся основнып.4
(горячим) питанием, дополнительным питанием и бесплатным питанием льготньIх категорr,Iй

обучающихсrI в соответствии с рея(имом работы школы по графику, утвержденному директором
шIкOлы (согласно расписанию учебных занятий).

1.4. Функция по организации питания мо}кет быть передана специа]Iизированной органlт:заliиi4

обrцеотвенгrого питания. Порядок выбора такой организации устанавливается в ЕIастояще]\4

IIоложении.

1.5, Под основным (горячим) питанием обучающихся понимается организованная реаJIизацLтя
б.ltюд, приготовленньIх на предприя,гии общественного питания в соответствии с примерным 10-,гтt

днеRным меню, согласованным Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю.
1.6. Под допоJIнIIтельным питанием обучающихся понимается реализация готовых блюl{"

пLIщевых продуктов, готовых к употреблению, и кулинарных изделий в качестве буфетной
продукции в соответствии с примерным ассортиментным перечнем блюд и буфетной продукции.

1.7. Под бесплатным питанием льготных категорий обуrающихся понимается предоставление
питания учащимся из многодетных мыIоимущих и малоимущих семей, отдельным категорлlяN,I

обучакlrцихся, поJIучаюtцих питание за счет средств регионального и муниципального бюдilсет,t,lв.

1.8. ГIоlrоясение шредназначено для участников образовательного процесса, лиц, oтве,гствеIIных

за организацию питания обучающихся, заведующих производством, руководителей оргаtlиlзацl.тii
общес,гвенного питания и индивидуальных предпринимателей, осуществляющих организа]ililс
питания обучающихся школы.

2,|.
2. Общие подходы к организации питания обучающихся

Организация питания обучающихся возлагается на образовательную организацрIк) в

соответствии со статьей 37 Закона Российской Федерачии от 29 декабря 201,2r. }ф 27З-ФЗ (Об
образовании в Российской Федерации>.

2.2, Питание обуrающихся школы должно быть организовано в соответствии со
следующими нормативно - правовыми документами: Федеральный закон от 30 марта 1999г. ЛЬ 52-
ФЗ ((О санитарпо-эIlидемиологическом благополучии населения>, Федеральный закон от 02 января

2000г. N9 29-ФЗ <О качестве и безопасности пищевьIх продуктов>, СанПиН 2.4.5.2409-08 <<

CaHttTapHo *эпидемиологические требования к организации питания обучаюrцихся l]

обrцеобразовательных учреждениях начzulьного и среднего профессионального образсlваllиr1))л



СанПиН 2.З.6.1079-01 <Санитарно- эпидемиологические требования к школы общественrtоr,сl

питания , организацию и обороноспособности в них пищевых продуктов и продовоJIьствеIлi]Oi о

сырья), СП 2.З,6.|254-0З < Щополнение Jф1 к СанПиН 2.З.6,1079-01 Санитарно-
эпидемиологические требования общественного гIитания, изготовлению и обороноспособпости в

IIих IIищевых продуктов и производственного сырья), Закон Пермской области от 09 сеьtтяlбIlsl

l996г. }lЪ 533-83 (Об охране семьи, материнства, отцовства и детства>, Постановлепl-tе

11равит,ельства Пермского края от 06 июля 2007г. Jф 130-п <О предоставлении мер социальной
полдержки малоимущим семьям, имеющим детей, и беременным женщинам)), Решение Пермской
городской Щумы от 27 ноября 2007r. NЪ 280 <О предоставлении бесплатного питания отдеJlьныL,{

категориrIм обучающихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях), Постановление
алI\,1рIIIиотраIIии города Перми от 13 марта 2013г.Jф 139 кОб утверждении Порядка предоставления
бс:сгt.патrlого питания отдельным категориям обучающихся в муниципаJIьных общеобразовательных

уllреждениях города Перми>.

2.3. Основные цели и задачи при организации питания обуrающихся:
2.3,|. обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиолоt,ическим

потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированЕlOг0
IIитания;

2,З.2, гарантироtsанное качество и безопасность tIитания и пищевых продуктов, испоJIь:}уеN,I},Iх

для приготовления блюд;
2,З,З, предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекцItонных

:lаболеваний, связанньгх с фактором питания;
2,З.4. пропаганда принципов IIолноценного и здорового питания;
2,З.5. социirльная поддержка обучающихся из социаJтьно незащищенных,

малообеоrIеченных семей и семей, lrопавших в трудные жизненные ситуации;
2,З,6. использование бюдхсетных средств, выделяемых на организацию питания) I]

соответс,гвии с требованиями действующего законодательства.
2.4, Щля организации питания обучающихся используются обеденный зал и пищеблок,

соответствующие требованиям действующего санитарно- гигиенического законодательства.
2.5. Работа пищеблока в соответствии с eгo конструктивно- планировочными решеliliяа,Iр.

орга}Iизуется в форме производства кулинарной продукции из полуфабрикатов и ее реаJIизац],IIr.
2.6. Администрация школы совместно с классными руководителями осуIцес,гi].пriiti,I

организационн}rю и разъяснительнlто работу с обучающимися и родителями (законttымi.t

представителями) с целью организации горячего питания обучающихся на платной и бесп;rатriойt

осIIове.
2.7. Администрация школы обеспечивает принятие организационЕо-управлеIlтIеских

1rешений, направленньIх на обеспечение горячим питанием обучающихся, принципов и санитарно-
гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной рабоrы с

родителями (законttыми представителями) обучающихся.
2.8. Критерии эффективности организации основного (горячего) питания обучающихся в

школе:
2,8.1. ОхВат об5rTающихся основным (горячим) питанием не менее 80% о,г обu(егtl

континI,ента обучающихся;
2,8.2, стоимость обеда (завтрака) не выше 1% от средней величины прожиl,оr{il{)l,{)

миIrимума, установленного Правительством Пермского края;

2,8,З отсутствие рекламаций, жалоб и замечаний по организации основного (горячеr tl)

питания обучающихся в общеобразовательном учреждении со стороны обучающихся, родит,елеi't
(иных законньж представителей), педагогов и надзорных органов;



2.8.4. соблюдение рациона питания обучающихся согласно требованиям СанIlиIi
2.4.5.2409-08 кСанитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в

общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионаJrьI]ого

образования>.

Критерии эффективности организации бесплатного питания льготньIх категорий
обучающихся в МАОУ:

2.9.1 . соблюдение рациона питания обучающихся согласно требованиям СанПlаLi

2,4.5.2409-08кСанитарно-эпидемиоJIогические требования к организации питанияобучающихся ft

обrцеобразоватеJiьных учрехtдениях, учреждениях начаJIьного и среднего профессиоFIа_Jil,}i01,0

образования>;

2.9.2, отсутствие рекламаций, жалоб и замечаний по школы основного (горячего) пи,l,аttt.tlt

обучающихся в общеобразовательном учреждении со стороны обучающихся, родитеitей (иtтr,н

законных представителей), педагогов и надзорных органов.

2.9.

3.1.

4.4.

4.5.

3. Порядок организации питания обучающихся в школе
Ежедневные меню рационов питания согласовывается с .Щиректором

общеобразовательного учреждения, меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований

кулинарных изделий вывешивается в обеденном зале.

З.2. Отпуск горячего питания обl^rающимся организуется согласно графика пи,IаIIия

(lТрlrложение 1.1 и Приложение 1.2), в соответствии с режимом учебных занятий, режим
прелоставления питания обучающихся утверждается директором школы.

aа Классные руководители обеспечивают сопровождение обучающихся в помещенис
столовой, общественный порядок и способствуют работникам столовой в организации liиl,allplri.
ltон,lролир}тот личную гигиену обучающихся перед едой.

з.4. ГIроверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья, t,oToBrii1

кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических режимов осуtцествJlяет
бракеражная комиссия. Состав комиссии на текущий учебный год утверя(дается приказоil,l

дирек,гOра lrlколы. Результаты проверок заносятся в журнал бракеража пищевых продуктов и

про/{овольственного сырья, пryрнал бракеража готовой кулинарной продукции.
3.5. Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:
-ежедневно осуществляет контроль за организацией питания;
-следит за соблюдением графика отпуска питания rIащимся;

4.|.
4. Осуществление контроля за организацией питания

,Щиректор Еазначает из числа сотрудников школы лицо, ответственное за оргаЕизацию
горячего питания обуrающихся.

4.2. С целью осуществления общественного контроля Управляющим Советом ltlкoJlы

создаотся Комиссия по контроJIю за организацией и качеством питания.
4,з, Контроль организации питания обучающихся в школе осуществляют ответствеtlнr,tй

:ra организацию tIитания, медицинский работник по договору о совместной деятеJIьносl]и с

медицинским учреждением, специаJIьно создаваемая комиссия по контролю за организацIrей tr

каIIеством питания.

В годовой план работы школы включаются вопросы организации питания.

Текущий контроль организации питания осуществляется на основании программы
производственного контроля, утвержденной директором школы.

4.6. Ежемесячно проводится мониторинг организации питания.



Приложение 3 к приказу

от 02.10,2024 Nа i07

ПОЛОЖЕНИЕ
о бракеражной комиссии в МАОУ <<Култаевская средняя школа))

1. Общие положения
1.1. Настояrцее Положение о бракеражной комиссии в МАОУ кКултаевская средняя

школа> (далее соответственно - "Положение", "Комиссия" ц "IТТкола") разработано на основе
действующих санитарных норм и правил, действующего законодательства Российской Федерации
р1 определяет компетенцию, функции, задачи, порядок формирования и деятельности указанной
Комиосии.

1,2. Комиссия является постоянно действ}тощим органом, состав которого в соответствии
с Ilолоrкением формируется из работников Школы и привлекаемых специаJIистов.

1.3. Решения, принятые Комиссией в рамках имеющихся у нее полномочиЙ, содерх<ат

указания, обязательные для исполнения всеми работниками Школы, либо если в таких реLtIениях
прямо указаны работники ТТТколы, непосредственно которым они адресованы для исполнения.

1.4. !еятельность Комиссии основывается на принципах:
а) обеспечения безопасного и качественного приготовления, реализации и потреб.пенltя

tlродlуктов питания.
б) увахtения прав и защиты законньtх интересов работников ТТТколы, а также обучаlощихся.
в) строгого соблюдения законодательства Российской Федерации.

2. Основные цели и задачи комиссии
2.1. Комиссия создана с целью осуtцествления постоянного контроля качества готовой

llишlи и соб;rюлением технологии приготовпения.
2.2. Задачи создания и деятельности Комиссии:
2.2,1,. Выборочная проверка качества поступающих в Школу сырья, продуктов,

полуфабрикатов, готовых блюд.
2.2.2. Сплошной контроль по мере готовности, но до отпуска обучающимся KaaIecTBa,

состава. веса, объема всех приготовленньtх в Школе блюд, кулинарных изделий, полуфабрикатOi].
2.2.З. Оценка проверяемой продукции с вынесением решений о ее cooTBeTcTBIlti

установленным нормам и требованиям или о ее неготовности или о ее HecooTI]e,гcTT}pl1.I

установленным требованиям с последующим уничтожением (при уничтожении составляе,i,сrt

соответствующий акт).
2.2.4. Выявление ответственных и виновньIх в допущении брака конкретных работriиков,
2.З. Возложение на Комиссию иных поруlений, не соответствующих цели и залаL{аNI, IIе

лопускается.

3. Состав комиссии
3.1. Комиссия утверждается приказом руководителя Школы в составе Председателя и З

LIлеIIов:

3.].i. Председатель Комиссии - директор школы и (или) назначенное руководитеJIем
lIJколы JIицо.

З.1.2. Руководитель (или назначенный работник) школы, осуществляющеЙ организаци}о
горячего питания.

3. 1.З. Медицинский работник.
З.2. I1o мере необходимости в состав Комиссии приказом руководителя ПIколы N,lогу,r'

tsкJIючаться специалисты и экспорты, в том числе и не являющиеся работниками Школы.
3.З. Председатель Комиссии является ее полноправным членом. При этом l] сJIучt]l]

равенства голосов при голосовании в Комиссии голос Председателя является решаюIцим.



4. Щеятельность комиссии
4,1. Члены Комиссии в любом составе вправе находиться в складских, производственных.

вспомOгательных помещениях, обеденньш залах и других местах вовремя всего технOлOгическOго
циIс;Iа получения, отпуска, размораживания, закладки, приготовления, раздачи, употребления,
утилизации, уборки и выполнения других техноJIогических процессов.

4.2, Комиссия осуществляет контроль за соответствием технических требований,
предъявJiяемых к продовольственному сырью и пищевым продуктам, поступающим на пищеблок,
наIитlие документOв, удостоверяющих их качество и безопасность.

4.З, Выдача (отпуск) обучающимся готовой пищи из общих котлов, кастрюль, лотtiов.
емtссlсT ей и т.п. разрешается только после снятия проб. При использовании в питании продуктов и"ril{

б.люд в индивидуальной упаковке для пробы отбирается одна единица упаковки, .Пtlжк;i"

используемая для взятия проб готовой пищи, после кая(дого блюда должна ополаскиваться горlячей
водой.

4.4. По результатам проверки каждый член КомиQсии может приостановить выдitllу
(реа:rизацию) не соответствующего установленным требованиям блюда или продукl,ii.
Обоснованное решение о браке с последующей переработкой или уничтожением Кtlмиссия
принимает большинством голосов.

4.5. Реrпение Комиссии о браке является основанием для расследования причин,
уотановления виновньIх лиц, принятия мер по недопущению брака впредь.

4.6. Отсутствие отдельных членов Комиссии не является преIIятствием для ее

деятельности. flля надлежащего выполнения функций Комиссии достаточно не менее двух ее
членов,

5. Права и обязанности комиссии
5.1. Комиссия постоянно выполняет отнесенные к ее компетенции функции.
5.2. Все работники Школы обязаны оказывать Комиссии или отдельным е0 aIJIetIaNi

содеIlствие в реаJIизации их функций.
5.З. По устному или письменному запросу Комиссии или отдельных ее членов работн1.1кti

Школы обязаны представлять затребованные документы, давать пояснения, письN{енIiы,е
объясtтения, предъявлять продукты, технологические емкости, посуду, обеспечивать дооl,уtl iJ

указанные Комиссией помещения и места.
5.4. На заседания Комиссии по вопросам расследования причин брака обязаге:тьitо

приглашаются Jlица, имеющие отношение к технологическим процессам или связанные с I{X

нарушенI{ем.
5.5. Неявка лиц, приглашенных на заседание Комиссии, не является основанием для

переноса заседания или отказа в рассмотрении вопроса, если Комиссией не будет принято иное

решение.
5.6, Ч.lrены Комиссии обязаны осуrцествлять свои функции в специаJIьно выдаваемой

стерильной одеiкде (халате, комбинезоне, головном уборе, обуви и т.п.).
5.7. За нарушение настоящего Положения работники ТТТколы и члены Комиссии l{ecyT,

персональ}I}то о,гветственность.



Приложение З.l к прикrL]у
от 02.10.2024 NЪ 107

Состав бракеражной комиссии в корпусе начальной школы
(с. Култаево, ул. Школьнная, д.6)

Председатель комиссии:
А.С. Ураева * заместитель директора по УВР,

члены комиссии:
Тубилова J{.З. - медицинский работник школы,
Т.С. Зотева - заведующая столовой;
О.А. Ташки[Iова - представитель родительской общественности;

Состав бракеражной комиссии в корпусе средней школы
(с. Култаево, ул. Р.Кашина, д.88 А)

[Iредседатель комиссии:
Е.В. Эйхгорн - директор

члепы комиссии:
Р"Г. Лоrrатина - медицинский работник школы;
[О.О,Шишrкина -- делопроизводитель;
Т'.С. Зотева - заведующая столовой;

О.А.'Гаrшiсинова - представитель родительской общественности,



Приложение 4 к приказу
от 02.10.2024 J\b 107

Щолжностная инструкция сотрудника,
ответственного за орfанизацию горячего питания обучающихся

в МАОУ <<Култаевская средняя школа)

1. Общие положения
1.1. Ответственный за организацию горячего питания нiLзначается приказом директорt1

школы из числа наиболее подготовленных педагогов для проведения организаIiионнr,rх
мероприятий и координации ежедневной работы.

|.2. Ответственный за организацию горячего питания подчиняется директору шко.Itы,
1.З. В своей работе ответственный за организацию горячего питания руково,цствуеIL]ll

Уставом школы, llоложением по организации питания обучающихся в школе, локальными ilKTi1,\Ii4

школы, приказами и распоряжениями директора, настоящей должностной инструкцией. а ,гаli}i{е

другими материалами, включенными в докуlч{ентацию ответственного за организацию горячего
питания.

2. Обязанности ответственного за организацию горячего питания
2.|, Ответственный заорганизацию горячего питания:
- отвечает за работу школьной столовой в части организации горячего питания

сlбучающихся;

2.2. Совместно с заместитепем директора по ВР составляет утверждаемый директором
школы графиrс питания обучающихся по классам9 контролирует своевременное и поJIFiOе еt,о
l]ыпOлнение.

2.4, Являеr,ся членом бракерая<ной комиссии и осуtцествляет контроль:]а качеством пиlltи,
,гребованиям СанПиН.

2.5. Оперативно реагирует на все случаи нарушений в столовой как обучающимся 1,ак iI

работниками школы, нерадивого отношения к школьному имуществу. При полr{ении ин(lормацl.tl.i
о нарушении немедленно проводит проверку и в случае подтверждения сос,гавляеl, аli,г

установленной формы.

3. Ответственный за организацию горячего питания имеет право:
З.1, В пределах своей компетенции самостоятельно отдавать распоряжения связанные с

организацией питания педагогам и обучающимся.
З,2. Обращаться с ходатайством к директору школы по вопросам предъявления претеtлзий

к организации, осуществляющей питание в школе, по качеству и организации горячего питаIlия
обучающихся и работников школы.



Приложение 5 к приказу
от 02.10.2024 J\Ъ 107

ПОЛОЖЕНИЕ
о работе общественной комиссии по контролю за организацией и качеством питаниýI

в МАОУ <<Култаевская средняя школа))

1. Общие положения
1. Настоящее Положение разработано в соответствии Федеральным Законом от 29

декабря 2012 года Jф 21З-ФЗ (Об образовании в Российской Федерации>, Санитарно-
эпидеl\{иологическими правилами и нормативами СанПиН 2.4.5.2409-08 <Санитарно-
:)пидемиологические требования к организации питания обуrающихся в общеобразовательнь]х

учрея{дениях, r{реждениях начаJIьного и среднего профессионального образования)).
2. Положение определяет содержание и порядок проведения общественного контроJIя

оргill{изации и качества питания в муниципальном автономном обшдеобразовательном учрежлении
<Кузlтаевская средняя школа> (далее Школа).

З. Контроль организации и качества питания в Школе предусматривает прове/]ен!Iс)

членами комиссии наблюдений, обследований, осуществляемых в пределах коN,{IIетенцр{и ,за

соблюдением работниками ООО кКомпания) Профи-Групп)) участвующими в осущесl,влеt}li}l
процесса питания, законодательньж и нормативно-правовых актов РФ в области IIитания де,тей в
школе.

4, Результатом контроля является ана,тиз и принятие управленческих реlшеriий tio
совершенствованию организации и улучшению качества питания в школе.

5. Общественная комиссия по контроJIю за организацией и качеством пи,гания
обучающихся периодически отчитывается о работе по осуществлению KoHTpoJuI и выполненик}
данFIых ей поруrений на совещании при директоре, инструктивно-методических совещаниrtх.
педагогиLIеском совете.

2. I|ель и основные задачи контроля
2.|. I]е.lrь контроля: оптимизация и координация деятельности всех слуяtб для

обеспечения качества питания в школе, осуществляемая через следующие задачи:
- ко}Iтроль по исполнению нормативно - технических и методических докуN,{ен,tо}]

санитарного законодательства РФ;
- вьuIвление нарушений и неисполнений приказов и иньж нормативно-правовых aк,t,ojJ

учреясдения в части организации и обеспечения качественного питания в Школе;
* анализ причин, лежащих в основе нарушений и принятие мер по их предупреждению;
- анiшиз и оценки уровня профессионаJIизма лиц, участвующих в обеспеLIеIIиI,{

качественного питания, по результатам их практической деятельности;
- анализ результатов реализации приказов и иных нормативно-правовых актов ТТ[ко;rы.

olleнKa их эффективности;
- совершенствования механизма организации и улучшения качествапитания в школе,
- соблюдеrtие всех условий договора аренды.

З. Организационные методы, виды и формы контроля
3,1. Кон,гроль осуществляется с использованием следующих методов:

изr{ение документации ;

обследование объекта;
наблюдение за организацией производственного процесса и процесса питанI.jя R

группах;
беседа с персонаJIом;
инструментальный метод (с использованием контрольно-измерительных прибtlрОв)

и иных правомерных методов, способствующих достижению цели контроля



З,2. Контроль осуществляется в виде плановых или оперативных проверок.
3.З. Плановые проверки осуществляются в соответствии с утвержденным директороN,{

школы планом - графиком на гrебный год. План - график контроля за организацией и

качеством питания в школе разрабатывается с учетом Программы производственного
контроля за соблюдением санитарньIх правил и выполнением санитарFIо
противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий и доводится до сведения всех
членов коллектива перел fiачаJIом учебного года.

З.4. Нормирование и тематика контроля находятся в компетенции директора пIKoJII)I.

Оперативные llроверки проводятся с целью полуIения информации о ходе и результатах
оргаI{изации питания в tпколе. Результаты оперативного контроля требуют операгивноi\)
выполнения предложений и замечаний, которые сделаны проверяющим в ходе изучения вопроса
lIроверяюtцим.

3..5. По совокупности вопросов, подлежащих проверке, контроль по организаци1l IIита}ii]r,]

в uIколе проводится в виде тематической проверки.

4, Основные правила контроля
4.I. Контроль осуществляется комиссией в рамках полномочиЙ, согласно утверх(денгIоlчlу

плану контроля, или в соответствии с приказом директорашколы.
4.2. Дл" осуществления некоторых видов контроля могут быть организованы

специальные комиссии, состав и полномочия которьн определяются и утверждаются lIриказом
/{иректора школы. К участию в работе комиссий, в качестве наблюдателей, могут привлекатьсrI
члеFIы Улравляющего совета, родительского комитета и педагогического совета. Участие членов
профсоюзноI,о комитета школы в работе комиссий является обязательным.

4.З, Лица, осуществляющие контроль на пищеблоке должны быть здоровыми, про-
шедIшие медицинский осмотр в соответствии с действующими lrриказами и инструкцияN,{i.r,

Ответственность за выполнение настоящего пункта Положения возлагается на медицинских

работников школы- Л.З. Тубилову, Р.Г.Лопатину.
4,4. Основаниями для rrроведения контроля являются:
- пJIан-график;
- приказ по школе;
- обращение родителей (законных представителей) и сотрудников IIIколы по пoBoll,y

нарушения.
4.5. Контролирующие пица имеют право запрашивать необходимую информаuлtrо.

изг{ать документацию, относящуюся к вопросу питания заранее.
4,6. При обнаружении в ходе контроля нарушений законодательства РФ в части

организации питания школьников, о них сообщается директору школы.

5. Содержание и распределение вопросов контроля
5.1. Содержание контроля определяется следующими вопросами:
- конtгроль за предоставлением питания в соответствии с графиком;
- контроль за выполнением нормативов по питанию;
- КОНТРОЛЬ ДОКУМеНТаЦИИ ПО ВОПРОСаМ СаНИТаРИИ, ГИГИеНЫ, ТеХНОЛОГИИ ЛРОИЗВОДС'I'В?r,

- результатам бракеража, ея(едневных медицинских осмотров работников пищеблока;
- ко}Iтроль сроков годности и условий хранения продуктов;
- контроль техЕологии приготовления пищи;
- контроль поточности технологических процессов;
- контроль готовой продукции;
- контроль санитарно*технического состояния пищеблока и обеденного зала;
- контроль за санитарным содерх(анием и санитарной обработкой предп,iет,ов

производственного окружения;
- контроль за состоянием здоровья, соблюдением правил ли.tной гигиены персонаjrа;

- контроль за отсутствием в дополнительном меню запрещенньж к реализации продук'гов,
- контроJIь на пос,гавку продуктов питания;
- контроль проведения мероlrриятий по дезинфекции, дезинсекции и дератиЗаЦии;



- соответствием ежедневного меню (меню-раскладки) примерному меню по набору блюд.
,гребованиям СанfIиН по составу и выходу блюд, соответствием веса порчий меню, BKycoBbiM

качествам предлагаемых блюд;
5,2. Оформление и предоставление результатов контроля осуществляетсrI ts t]иле

справок и актов,
5.3. Акты и справки комиссии предоставляет ответственный за организацию горяLlего

питания директору школы.
5.4, Комиссия собирается 1 раз в четверть.
5.5, Ведется книга заседаний комиссии.



Приложение 5.1 к прика:}},

от 02.|0.2024 Ns l07

Состав комиссии по общественному контролю
за организацией школьt{ого питания в МАОУ <<Култаевская средняя школа>>

[Iредседатель комиссии :

Е.ts, Эрjхгорн - диреI<тор;

Секретарь комиссии:

К).О,Шишкина - делопроизводитель;

члены комиссии:

О.А. Ташкинова - представитель родительской обrцественности;

Т.С, Зотева -- заведующая столовой;

М.А. llaeBa - генераJтьный директор ООО <Компания> Профи-Групп);

Н.М. lIIляпникова - заместитель директора по УВР;

P.I'. Jlопатина, Тубилова Л.З. - медицинские работники школы;

О.А. Вараксина - председатель Профкома школы,

А.С. Ураева - заместитель директора по УВР.



Приложение 5.2 к приказу
от 02.10.2024 J\Ъ 107

Годовой план работы комиссии
по общественному контролю

за организацией школьного питания

J\ъ Мероприятия Сроки ответственныlyt

1
Проверка готовности столовой к работе в новом
учебном году август

Е.В. Эйхгорн
Ю.о.Шишкина
А.С. Ураева
М.А. Паева

2.
Проверка медицинских книжек сотрудников
столовой август

Т.С.Зотева

Рассмотрение и утверждение списков социально
незаtцищенных детей

1 раз в месяц
Н.Р.Кучумова
А.С. Ураева

4, Уточнение списка многодетных семей 1 раз в месяц
Н.Р.Кучумова
А.С. Ураева

5. Контрольное взвешивание порчий сентябрь
Ю.о. Шиrпкина
А.С. Ураева

6,
Анкетирование обучающихся и родителей (по
питанию) октябрь

Классные
руководители

7. Проверка технического состояния пищеблока октябрь М.А. Паева

8. Цродерка выполнения двухнедельного меню октябрь о.А. Ташкинова,

9.

11роведение мероприятий с обучаюrцимися по
основам рационального питания и культуре
питания

октябрь

Л.З. Тубилова
Р.Г. Лопатина
Ю.о.Шишкина
А.С. Ураева

10. Консолидированный анi}литический отчет октябрь Т.С. Зотева

11 Контроль за качеством питания ноябрь

Ю.о.Шишкина
А.С. Ураева
Л.З. Тубилова
Р.Г. Лопатина

|2,
Проверка наличия накладных и сертификатов
соответствия на поступающую продукцию

ноябрь
Ю.о.Шишкина
А.С. Ураева

lз. Проверка соответствия рацион а питания
утвержденномy меню декабрь о.А. Ташкинова

|4.
Проверка табелей питания и ведомостей на
комIIенсацию декабрь

LI.Р.Itу.lуцаgзз
Е.В.Быканова

15. Контрольное взвешивание порчий декабрь
Ю.о.Шиrrlкина
А.С. Ураева

16. Консолидированный анаJIитический отчет декабрь Т.С. Зотева

11.
Проверка использования финансовых средств,
выделенньIх на питание обучающихся

январь
Е.М.Пасынкова

18. Контроль за качеством питания январь
Ю.о.Шишкина
А.С. Ураева

19. I1poBepKa бракерахrных журналов ежедневно
Е.В. Эйхгорн
Л.З. Тубилова
Р.Г. Лопатина

20, Анкетирование обуrающихся и родителей (по
питанию) февраль

Классные
руководитеJIи



2|, Проверка правил личной гигиены у персонаJIа
пищеблока февраль

Л.З. Тубилова

Р.Г. Лопатина

22.
Проверка документац ии на буфетную
продукцию, реализуемую за наличный расчет
(накладные, цонники, прейскурант).

февраль
Ю.о.Шишкина
М.А. Паева

2з. Проверка технического состояния пищеблока февра;lь М.А. Паева

24. Коrrтролr, за качеством питания март
Ю.о.Шишкина
А.С. Ураева

,25.
Проверка условий хранения и сроков годности
продуктов. Проверка листов температурного
контроля.

март Ю.о.Шишкина

26. Консолидированный анr}литический отчет март Т,С. Зотева

27,
Проведение мероприятий с учащимися по
основам рационаIьного питания и культуре
питания

апрель

Ю.о.Шишкина
А.С. Ураева
Л.З. Туби:rова
Р.Г. JIопатина

28.
Проверка табелей питания и ведомостей на
компенсацию апрель

Н.Р.Кучумова
Е.В.Быканова

29. Контрольное взвешивание порций апрель
Ю.о.Шишкина
А.С. Ураева

30.
Консолидированный аналитический отчет по
итогам учебного года

май Т.С. Зотева

31.
Отчет о проделанной работе на педагогическом
совете

маи
Н,М. Шляпникова
Ю.о.Шишкина



Приложение б к приказу
от 02.10.2024 J\b 107

ПРОГРАММА
производственного контроля за соблюдением

санитарных правил и выполнением
санитарно-противоэпидемиологических

(профилактических) мероприятий школьных столовых

1. основание
Закон РФ от 30.0З.99 г. <<О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения)) cTa,I]]I.{

I|, |7 ,22;
Санитарные правила СП 1.1.1058-01 <Школа и проведение производственного контроjiя

за соблrодением санитарных IIравил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических
(профилактических) мероприятий>

Закон РФ NЬ 1З4 от 08.08.2001 г. <О защите прав юридических лиц и индивидуальных
предпринимателей при проведении государственного контроля (надзора)>

2, [Iеречень официально изданных санитарных правил, методов и ]чIетодик
ко}tтроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемоЙ деятельностью

Закон РФ Jф 52 от З0.0З.99 г. кО санитарно-эпидемиологическом благопоrtу.tлtи
IIаселеI{ия));

Закон РФ Ns 29 от 02.01.00 г. кО качестве и безопасности пищевых продук,lов));
- Закон РФ Nb 134 от 08.08,2001 г. <О защите прав юридических лиц и индивидуаlь[Jьiх

предпринимателей при проведении государственного контроля (налзора)>;
СанПиН 2.4.5.2409 -08 кСанитарно-эпидемиоJIогические требования к организации

IIитания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начаJIьного и средцrего
профессионаJIьного образования ;

СП 2.З.6.1079-01 кСанитарно-эпидемиологические требования к lIJKoJIaM
обIцественного питания);

СП 2,З.2.1324-0З кГигиенические требования к срокам годности и условияNI
хранеFIия пишIевых продуктов);

СанПиН 2.З,2.1078-01 <<Гигиенические требования к безопасности и пищевой
ценi-Iости пищевьIх продуктов);

СанllиН 2.2.4.548-96 кГигиенические требования к микроклимату
производственных помещений>;

СанПиН 2.2.412.|.8.562-96 <Шум на рабочих местах, в помешIениrIх N(иJiых.
общеотвенных зданий и на территории хtилой застройки>;

Санитарные правила СП 1.1.1058-01 кШкола и проведение производствеЕil{оl-Ll
КОнтроля за соблюдением санитарньIх правил и выполнением санитарно-
противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий>;

Приказ МЗ Jф |22 от 14.04.00 <<О личных медицинских книжках);
Приказ МЗ Ns 555 от 29.09.89 кО совершенствовании системы медицинск!iх

осмотров);
Постановление ЛЪ 7 от 02.04.04 Главного государственного санитарного врача по

11ермской области (Об школы обязательных медицинских осмотров работников отдельных
тlрофессий, производств и организаций>

Правила оказания услуг общественного питания, утвержденные Постановлением
11равительс,гва РФ NltOЗб от 15.08.97 г.

Приказ министерства образования и науки Пермского края СЭЩ- 26-0I-04-3З0 от
06.05.2015 г. кО повышении эффективности системы контроля качества предоставления питаIII4я
обучающимся общеобразовательных организаций, организаций профессионального образованлtя
Пермского края).



3. Переченьдолжностныхлицrнакоторых возложены функции поосуществлению
производственного контроля:

Визуальный прOизводствеЕный контрOль возлагается на зав. производства и членоl}
бракеражной комиссии. Контроль организации питания в МАОУ <Култаевская средняя школа)
возлагается на комиссию по общественному контролю за организацией школьного питания.
Лабораторный и инструментальный контроль осуществJuIется по договору с L{eHTpoM гигиены и
эпидемиологии в Пермском крае по Пермскому району.

4. Перечень объектов, факторов среды, требующих производственного контроля:

JIабораторно визyально

5. Объемлабораторныхисследований

готовые блюда
Системы: водоснабжения

канаJIизации
вода питьевая из сети освещения
столовЕUI, KyxoHHEUI посуда,
разделочный инвентарь

отопления

спецодежда
руки персонала

вентиJIяции

резервного горячего водоснабжения
техЕологическое, холодильIIое оборулование
KyxoHHajI, столоваJI посуда,
разделочный инвентарь
моющие, дезинфицирующие средства
спецодежда. пDедметы личной гигиены

технологические
процессы

сроки хранония и реализации
сырья и готовых блюд
транспортировка
текущая генераIьная уборка
медосмотр,
санминимумведение
докyментации
бракераж пищи
посудомоечный режим

Вид исследований Объект исследования
(обследования)

Количество,
не менее

Кратность, не реже

Микробиологичеокие
иссJ]елования проб
готовых блюд на
соответствие
требованиям санитарного
законодательства

Салаты, сJIадкие блюда,
напитки, вторые блюда,
гарниры, соусы,
твороя(ные, яичные,
овощные блюда

2-3 блюда
исследуемого
приема пищи

1 раз в квартал

Калорийность, выход
б"тtюд и соответствие
химического состава
б:lюд рецептуре

Суточный рацион
питания

1 1 раз в квартал



Itонтроль проводимой
витамипизации блюд

Третьи блюда 1 блюдо 2раза в год

Микробиологические
исследования смывов на
н€UIиLIие санитарно-
показательной
микрофлоры (БГКП)

объекты
IIроизводственного
окружения, руки и
спецодея(да персонала

2 смыва раз в квартал

Микробиологические
исследования смывов на
наличие возбудителей
иерсиниозов

Оборулование, инвентарь
в овощехранилищах и
складах хранения
овощей, цехе обработки
овощей

2 смыва 1 раз вквартал

Исследования смывов на
}IаJIичие яиц гельминтов

Оборулование,
инвентарь, тара, руки,
спецодежда персонала,
сырые пищевые
продукты (рыба, мясо,
зелень)

2 смыва рш в квартЕ}л

Исследования питьевой
воды на соответствие
lребованиям санитарных
}topМ, правил и
гигиенических
нормативов по
химическим и
п,tикробиологическим
показателям

Питьевая вода из

разводящей сети
помещений: моечных
столовой и кухонной
посуды; цехах: овощном,
холодном, горячем,
доготовочном
(выборочно)

2 пробы по химическилц
показателям 1 раз в t,tlд

По
микробиологиItеск}Iм
показателям
2 раза в год

Исследование параметров
микроклимата
гrроизводственных
помещений

рабочее место 2 2 раза в год
(в холодный и теплый
периоды)

Исследование уровня
искусственной
освещенности в
tJроизводствеFIных
IIомещениях

рабочее место 2 1 раз в год
в темное время суток

Исследование уровня
iпyМa в
IIроизволственных
помещениях

рабочее место l раз в год, а такх(е
посJIе реконструкции
систем вентиляцирI;

ремонта оборудованtл я,
являюшIегося
источником шума

2



ГIеречень работников, подлежащих медицинским осмотрам, профессиональной
ги

Jф ,,Щолжность

Сроки прOхOждения медOсмOтрOв

Санитарное
обучение,Щерматовенеролог

Я.lг.,
анализ крови,

флюорография,
мазок, терапевт

Бак. анализ

1 Повар 1 раз в год 1 раз в год
При
поступлении

1разв2 года

2. Мойщица посуды 1 раз в год 1 раз в год
При
поступлении

1разв2года

a
J.

ЗаIз.

производством
1 раз в год 1 раз в год

Пр"
поступлении

1разв2года

гиеническои

6. Перечень осуществляемых индивидуальным предпринимателем работ и
услуг, выпускаемой продукции, а также видов деятельностиrподлежаIцих санитарI{о-
эпидемиологической оценке:

закуп, хранение и реализация пищевых продуктов;

услуги общественного питания.
'7. Ассортимент выпускаемой и реализуемой продукции:

Хололные зак}чски.
1 -2 комIIонентIIые сапаты.
I - е блюда.
Супьi (одно наименование).
II - е блюда.
Мясные, рыбные, блюда из птицы.
IЭрццрц
Овощпые, макаронные, крупяные.
III - е блюдо.

Чай, кофе, какао, молоко, кисломолочные продукты, компоты, кисели.
Мучные издеltия.
1 - 2 rrаименования.
Кqндитерские издели
Производства кондитерского цеха МУП <Лада>
Фабричного производства.
9. Мероприятия, предусматривающие обоснование безопасности человека и окружаюлrдеЁ:п

срелы при храненииrреализации и утилизации продукции
- контроль за наJIичием договора, подтверждающего качество продукции;
- контроль качества продукции;
- н€IJIиLIие холодильного оборулования для хранения и реализации продукции;
- наlrичие достаточного количества столовой посуды;
- коI{троль за наличием договора о возмещении коммунzulьных услуг (в том числе вывоз ТБО,
дератизация и т.д.)
- наличие чистящих, моющих и дезсредств;
- ут,илизация упаковки товаров, а также продуктов с истекшим сроком годности;
- контроль за соблюдением личной гигиены сотрудниками, прохождением медосмотров;
- контроль за условиями труда сотрудников

0. О,гчетrrость в Р

Категория отчетности Срок
По резyльтатам медосмотра 2раза в год в течении недели после медосмотра
По результатам флюорообследования 1 раз в год до 25 декабря



ГIо результатам гигиенического
обучения

1 раз в 2 года до 25 декабря

По проведенному
производственному контролю
согласно шроц)аммы

2 рж в год до 25 мая, до 25 декабря

.и в Росп

Ка,гегория отчетIIости Срок
[Io резуль-I,атам проведенных
мероприятий согласно санитарных
предписаний Роспотребнадзор данньIх
при федерzLпьных, внеплановых
обследованиях

В сроки указанные в предписаниях

IIри неуловлетворительньIх результатах
лабораторныхисследований, о мерах
l]ринятых по устраIrению
неу/{овле,гворительных анаJIизов
причин, датах и результатах повторньtх
исс"ltедований

В сроки получения результатов анализов

При всех ситуациях указанньж в п. ХII В день, час возникновения ситуации
О выполнении прогрЕtN,Iмы

производственного контроля
2 раза в год

12. Перечень возможных аварийных сиryаций, связанных с остановкой
производсI,ва, нарушениями технологических процессов, иных создающих угr}озу
санитар}rо-эпидемиологическому благополучию населения сиryацийrпри возникItоl}сt{иI,l
которых осуществляется информирование населенияrорганов самоуправления, органоts и

учреждений государственной санитарно-эпидемической службы РФ
- отключение централизованного водоснабжения на территории с. Култаево по прич}lt{е

проведения ремонтных или профилактических работ;
- выход из строя системы централизованного водоснабжения, канализации, по причине

аварийной ситуации на территории осуществляемой деятельности;
- отклюLIение электроснабжения предприятия, где используется стационарн()е

холодильное, тепловое, технологическое оборудование;
- отклю{tение или выход из строя системы теплоснабжения предприятия,

IIреимуIцественIIо в холодное время года;
- несвоевременное прохождение медицинского освидетельствования сотрудниками и

доlrуск таких лиц до работы;
- инфекционные заболевания сотрудников;
- }Ie укомплектованность кадрами;
- нелостаток посуды, разделочного инвентаря, моющих и дезинфицируюrцих 0редств,
13. Мероприятия по охране окружающей среды
- стоки сбрасываемые предприятием в городские канализационные сети" tte

содержат вредных или опасных токсических веществ и дополнительной очистки не требуrот;
- контейнерные площадки для сбора и хранения мусора оборудоlзаны t]

соответствии с требованиями санитарных норм;
- системы вентиляции и кондиционирования воздуха предприятия общественногсl

питания вредньн выбросов в окружающую среду не осуществляют;
14. Перечень форм учета и отчетности
- личные медицинские книхки
* еаI]итарный журнал
- х(урнал здоровья
- сертифlIкаты на продукцию, сопроводительные документы, удостоверения качества
- tIротоколы результатов лабораторных исследований
- договоры, обеспечивающие санитарно-эпидемические мероприятия



- и другие учетно-отчетные формы, утвержденные законодательством РФ, Правительствоl\,I
11ермского края, администрацией г. Перми.

Примечаlrие: Указываются факты списания, возврата продуктов и др.

* СПисок работников, отмеченных в журнале на день осмотра, должен соответствовать чио.Jlу

работниtсов на этот день в смену.
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Примечание: Указываются факты запрещения к реализации готовой продукции.
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** Условные обозначения: Зд. - здоров; Отстранен - отстранен отработы; Отп. - отпуск; I}. -

выходной; б/;r - больничный лист.

ения витаминизации

Форма 5. "Журнал учета температурного режима
холодильного оборудованияll
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наименование
группы
продуктов

Нормаф
продукта
в
граммах,
г (нетто)

Фактически выдано
продуктOв в нетт0 по дням в
качестве горячих завтраков
(всего), г на одного
человека,/количествtl
питающихся

в
среднем
за 10

дней

откло-
нение o,t] нормы
в% (+l-)

Приме.rание:
* Рекомендуемые среднесуточные наборы пищевых продуктов, в том числе используемые дJiя

ПРИГОТОвления блюд и напитков в соответствии с приложением 8 настоящих санитарных правил.

Рекоп,tенлаLIии по отбору суточной пробы:
ПОрциоrrные блюда отбираются в полном объеме; саJIаты, первые и третьи блюда, гарниры -

не менее 100 г.
tIробу отбирают из котла (с линии раздачи) стерильными (или прокипяченными) ложками в

ПРОМаркированную стерильную (или прокипяченную) стеклянную посуду с Iu]o,i,Ii()
закрываюш{имися стеклянными или металлическими крышками

Отобранные пробы сохраняют в течение не менее 48 часов (не считая выхоIIIIых 1.{

ПРаЗДНИЧНЫХ днеЙ) в специаJIьном холодильнике или в специа],Iьно отведенном местс ts

холодильнике при температуре +2 - +6ОС.
ПРОГРамма производственного контроля подлежит обязательному исполнению с()t,лас:нt]

требований ФЗ РФ J\b52, ст.З2, ФЗ РФ Jф29 ст.22, СП 1.1.1058-01
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Приложение 8 к приказу
от 02.10.2024 J\ъ 107

Информация по охвату горячим питанием учащихся
МАОУ <<Култаевская средняя школа)>

Ns п/rr показатели
|-4

классы
5_9

классы
l0_1l

классы
всего

1 2 J 4

l Общее число учащихся

2 Число учащихся, получаIощих горячее питание

2,1 Число учащихся, получающих бесплатное
горячее питаItие

,r1
Охваr, бесплатI{ым горячим питанием, О/о

3 Охват горячим ltиl,анием, Уо

в том числе

4 число учащихся, получающих одноразовое питание

из них

5 только горячий завтрак *

6 только горячий обед**

7 число учаIцихся, получаIощих двухразовое
питание***

из них

8 завтракfобед (1 смена)

9 обел*уrкин (2 смена)

l0 число учащихся, получающих трехразовое и более
1,IитаtIие



Приложение 9 к приказу
от 02.10.2024 м 107

Программа
производственного контроля организации питания обучающихся в

МАОУ <<Култаевская средпяя школа>>

J\ъ

пiп Позиции Кратность гIроверки

1 Профессион.lльнtul квалификация не ниже 3-4 разряда при поступлении на
работу/1 раз в го/]

2 Факт прохождения сотрудникаIчIи пищеблока
профессиональной переподготовки один рi}з в три года 1 раз в год

_1 Наличие личных медицинских книжек работников
пищеблока, в которьtх отражены сроки прохождения
работниками пищеблокамедосмотра 1 раз в год

1 раз в год

4 Прохождение гигиенической подготовки работниками
пищеблокаlразв2года l раз в год

5 Наличие сопроводительньIх документов на
поступающие продукты питания: маркировка,
накладная с указанием даты выработки, срока
реализации,

/Iокументы, удостоверяющие безопасность качества
t{родуктов (декларация, сертификат или свидетельство
гос. регистрации)

<*> Сопроводительные документы хранятся до полной
реализации продуктов

1 раз в квартал

6 наличие в договорах на поставку продуктов питания
условий транспортировки, храЕения, требования к
качоству поставJUIемых продуктов

1 раз в квартаJI

7 Соблюдение сроков реализации скоропортящихся
продуктоВ по журнЕlлу бракеража пищевьIх продуктов
продовольственного сырья. Наличие отметки о полной
реализации продукта до конечного срока реЕrлизации

и
1 раз в квартал

8 Соблюдение условий хранения скоропортящихся
продуктов в соответствии с требованиями
сопроводительньD( докуI!{ентов, маркировки

1 раз в квартаJI

9 Еrкедневное ведение журнала контроля температурного
режима холодильного оборудования.

Наличие в складском помещении термометра и
гигрометра.
соответствие показаний термометров записям в
соответствующем журнаJIе

раз в квартал

10 Хранение сыпучих продуктов и овощей в таре на
стеллажах нарасстоянии не менее 15 см от пола

1 раз в квартал



11 Столовая обеспечена фаянсовой, фарфоровой или
стекJu{нной столовой посудой без сколов и трещин

1 раз в квартал

12 Пищевые отходы собираrот в промаркированные
емкости с крышками, которы0 очищаются при их
заIIолнении не более чем на 2iЗ

1 раз в квартал

13 Кухня и подсобные помещения содерх(атся в порядке и
чистоте 1 раз в квартаJI

|4 Фактический рацион соответствует примерному меню,
согпасованному с Управлением Роспотребнадзора по
Пермскому краю

1 раз в год

15 Осуществляется контроль правильности закладки
продуктов, что подтверждается записями в
соответствующем журнале

1 раз в недеJiю

1] Еяtедневно ведется бракеражный журнал результатов
оценки готовых блюд:

выlIача готовой пищи допускается только после снятия
пробы,

срок реtlлизации готового блюда после снятия пробы не
более 2 ч.,

осуществляется контроль выхода порционньж блюд

ежедневно

18 В дополнительном питании отсутствуют продукты,
запрещенные в детском питании:

карамель, газированные напитки, непакетированные
соки, салаты с майонезом, кондитерские изделия с

цремом

ежедневно

19 Наличие договора с учреждениями Роспотребнадзора о
проведении лабораторных и визуальных пDовеDок

l раз в год

20 Обеспечение свободного доступа к IIитьевой воде в
течение всего учебного лня. Наличие документов,
подтверя(дающих качество и безопасность
бутилированной воды/воды из питьевых фонтанчиков

ежедневно

2| FIаличие промаркированньIх подносов для чистой и
использованной посуды 1 раз в квартаJI

22 Обеспечиваотся хранение суточных проб в стеклянной
IIосуде с крышкzlп{и в специ€tльном холодильнике в
теченио 48 часов при температуре +2- +6 градусов)

ежедневно

Z-) Ежедневно ведется "Ведомость контроля за рационом
питания" ежедневно

24 Осуществ.lIяется раз в 10 дней подсчет и сравнение
среднесуточных значений потребления продуктов в
расчете на 1 человека со среднесуточными нормами
потребления (в расчете на один день на одного
.tеловека)

1 раз в 10 дней

25 Сроки проведения дополнительной витаминизации (С-
витаминизация или инстантные витаминизированные
напитки)

постоянно при проведении
витаминизации

26 Наличие актов по результатам проведения лабораторно-
инстр}ментальных исследований :

в соответствии с
программой



микробиологические исследования проб готовых блюд
- не менее 1 раза в квартал;

калорийность, выходы и соответствие химического
состава блюд рецептуре - не менее 1 раза в год;

микробиологические исследования смывов на наличие
санитарно-rrоказательной микрофлоры (БГКП) - не
менее2развгод;

питьевая вода на соответствие требованиям по
химическим и микробиологическим свойствам - не
менее2развгод

27 Имеются инструкции по применению моющих средств,
применяемых в данное время 1 раз в квартал

28 Оснащение пищеблоков школ технологическим,
холодильным оборулованием, вентиляционными
системами

1 раз в квартал

29 Наличие внутренней отделки помещений пищеблока
(полы, стены, потолки), допускающей проведение
уборки влажным способом с применением
дезинфицируюlцих средств

1 раз в квартал

30 Нzшlичие маркировки на производственном инвентаре,
оборудовании пищеблока 1 раз в квартirл

а1
_1 1 использование

в соответствии
инвентаря, оборудования на пищеблоке
с маркировкой 1 раз в квартал

з2 Использование деформированной кухонной и столовой
посуды, с отбитыми краJIми, трещинами, сколами, с
повре}кденной эма-пью; столовые приборы из
алюминия; разделочные доски из пJrастмассы и
прессованной фанеры; разделочные доски и мелкий
деревянный инвентарь с трещинами и механическими
повреждениями

1 раз в квартал

JJ Соблюдение правил мытья кухонной посуды 1 раз в кварт€lл
з4 Соблюдение правил мытья столовой посуды 1 раз в квартал
35 Использование моющих, чистящих и

дезинфицирующих средств в соответствии
инструкциями по их применению

с 1 раз в квартал

зб Соответствие фактического рациона питаЕия
утвержденному примерному меню 1 раз в квартал

зl На-гlичие в обеденном зале утвержденного
руководителем образовательного учреждения меню, в
котором указываются сведения об объемах блюд и
л{азвания кулинарных изделий

1 раз в квартал

38 Организация дополнительного питания обуlающихся
через буфеты образовательных учреждений, которые
предназначены для реализации мучных кондитерских и
булочных изделий, пищевых продуктов в
потребительской упаковке

1 раз в KBapTа.lI

з9 Полнота и своевременность заполнения документации
по питанию: 1 раз в квартал
журнал бракеража готовой продукции



журнал бракеража пищевых продуктов и
продовольственного сырья
журнаJI здоровья сотрудников
журнаJI прOведения витаминизации третьих и сладких
блюл
хryрнал учета температурного режима холодильного
оборудования
ведомость контроля за рационом питания

40 наличие актов технической
холодильного оборудования

исправности теплового,
на пищеблоке 1 раз в KBapTa,.l

4| Наличие во всех холодильньж установках контрольньIх
термометров 1 раз в квартал

42 Соблюдение температурного режима хранения
скоропортящихся продуктов l раз в квартал

4з Ilаличие в складских помещениях приборов для
измерения относительной влажности и температуры
цоJдуха

l раз в кварт€rл

44 Наличие договора, акта дезинсекционной обработки
помещений 1 раз в квартал

45 I{атlичие договорa, акта дератизационной обработки
помеrцений 1 раз в квартаJI

46 Наличие договора на проведение производственного
контроля 1 раз в квартал

4"/ Соблюдение условий хранения уборочного инвентаря
(наличие отдельного помещения, либо в специально
отведенном месте, раздельное хранение уборочного
инвентаря для мытья туа,тетов)

1 раз в кRартzur

48 Количество перемен, предназначенных для приема
пищи детей 1 раз в квартал

49 Продолжительность перемен дJuI приема пищи детей 1 раз в квартал
50 Питьевой режим в организации представлен: 1 раз в квартчrл

стационарные питьевые фонтанчики
вода, расфасованная в омкости
иное

51 обеспечение достаточным количеством посуды для
организации питьевого режима:

1 раз в квартал

одноразовой посудьi
стеклянной или фаянсовой посуды

ffействия по результатам проверок:
1. Результаты проверок фиксируются в специальных журналах, актах, подписывак)тся

гIроверяющим и представителем организатора питания.
2. В соответствии с планом работы образовательных организаций обсуждают.сяl и

I]риFIимаютсЯ управленЧеские решения, устанавливаются сроки устранения, применяю.гся
санкции, установленные договором аренды и договором по организации питания, впJIоть ло
расторжения договора аренды и др.



Приложение 10 к прикЕlзу
от 02.10.2024 J\Ъ 107

Программа контроля за организацией питания в МАоУ <<Култаевская средцяя школаD с
участием родительской общественности

Лс
ш/п Позиции отметка по итогам

проверки

1
Еrкедневное ведение бракерах<ного журнала пищевых
продуктов и продовольственного сырья

2

I Iаличие сопроводительньж док}мен,f ов на постуrru.щrГ
продукты питания: маркировка, накладная с указанием
даты выработки, срока реiшизации,

документы, удостоверяющие безопасность качества
продуктов (декларация, сертификат или свидетельство гос.
регистрации)

<*> сопроводительные документы хранятся до полной
реализации продуктов

J
наличие в договорах на поставку пролуктов питания
условий транспортировки, хранения, требования к качеству
поставляе,Iых продуктов

4

Соблюдение сроков реЕrлизации скоропортящихся
продуктов по журнttлу бракеража пищевых продуктов и
lIродоволЬственного сырья. Наличие отметки о полной
реализации продукта до конечного срока реализации

5

Соблюдение условий хранения скоропортящихся
продуктов в соответствии с требованиями
сопроводительньD( документов, маркировки

6

Ежедневное ведение журнала контроля температурного
режима холодильного оборудования.

НшIичие в складском помещении термометра и гигрометра.

соответствие показаний термометров записям в
соответст вующем х(урнirле

7
Хранение сыпучих продуктов 

" 
овощей u таре на сrеллажа"

на расстоян4и не менее 15 см от пола

8
столовая обеспечена фаянсовой, фарфоровои иlпл
стекJUIнной столовой посудой без сколов и трещин

9
пищевые отходы собирают в промаркированные 

"rnocr, "крышками, которые очищаются при их запоJIнении не
более чем на 2/З

10
Кухня и подсобные помещения содержатся в.rор"дпе й
чистоте

11

ФактичесКий рацион соответствует примерному lG
дневному меню, согласованному с Управлением
Роспотребнадзора по Пермскому краю



I2
осуществляется контроль правильности закладки
продуктов? что подтверждается записями в

соответствующеN,I журнаJIе

13

Ежедневно ведется бракеражный журнал результатов
оценки готовых блюд: вьтлача готовой пищи допускается
только после снятия пробы, срок реализации готового
блюда после снятия пробы не более 2 ч., осуществляется
контроль выхода порционньтх блюд

|4

В рационе отсутствуют продукты, заlrрещенные u д"r"пй
питании,.

карамель, газированные напитки, непакетированные соки,
са_паты с майонезом, кондитерские изделия с кремом

15
наличие договора с учреждениями Роспотребнадзора о
проведении лабораторных и визуальных проверок

lб

обеспечение свободного доступа n пиr"еБой 
"оде "_течеrиевсего учебного дня, Наличие документов, подтверждающих

качество и безопасность бутилированной воды/воды из
питьевьж фонтанчиков

11
Ilаличие промаркированных подносов для чистой и
использованной посуды

18

Нzшичие внутренней отделки помещений пищеблока (полы,
стены, потолки), допускающей проведение уборки
влажным способом с применением дезинфицирующих
средств

19
наличие маркировки на производственном инвентаре,
оборудовании пищеблока

20
использование инвентаря, оборудования на пищблоке в
соответствии с маркировкой

21

Использование деформированной кухонной и столо;ой
посуды, с отбитыми крЕUIми, трещинtlп{и, сколами, с
поврежденной эмалью; столовые приборы из алюминия;
рtlзделочные доски из пластмассы и прессованной фанеры;
ра:}делочные доски и мелкий деревянный инвентарь с
трещинЕlIvIи и механиl9скими повреждениями

22 Соблюдение правцл мытья кухонной посуды
2з Соблюдение правил мытья столовой rrосуды

24
Использование моющих, чистящих и дезинфЙцrруощ"*
средств в соответ9твии с инструкциями по их применению

25
Соответствие фактического рациона питания
утвержденному примерному меню

26

Наличие в обеденном заJIе утвержденного руковод"r.rrЫ
образоватеJIьного учреждения меню, в котором
указываются сведения об объемах блюд и названия
кулинарньж изделий

27

организация дополнительного п"ru*rй@
буфеты образовательных учреждений, которые
предназначены для реализации мучных кондитерских и
булочных изделий, пищевых продуктов в потребительской
упаковке

28
полнота и своевременность заполнения документации по
питанию:
журнал бракеража готовой продукции



журнал бракеража пищевьж продуктов и
продовольственного сырья
журнtш здоровья сотрудников
журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд
журнtiл учета температурного режима холодильного
оборудования
ведомость контроля за рационом питания

29 наличие актов технической
холодильного оборудgвания

исправности теплового,
на пищеблоке

30
Наличие во всех холодильньIх
т,ермоN{етров

установках контрольньж

31
Соблюдение температурного режима хранения
скоропортяп{ихся продуктов

зZ Наличие в складских помещени"* прйборов для изrерени"
относительной влажности и температуры воздуха

JJ
Наличие договора, акта дезинсекционной обработки
гrомещений

з4
Наличие договора, акта дератизационной обработки
помещений

35
наличие договора на проведение производственного
контроля

зб

соблюдение условий хранения уборочного инвентаря
(наличие отдельного помещения, либо в специально
отведеннОм месте, раздельное хранение уборочного
инвентаря дJu{ мытья туалетов)

з7
коли.rество перемен, предназначенньiх для приема пищи
летей

38 Продолжительность перемен для приема пищи детей
з9 Питьевой рецtим в организации представлен:

стационарные питьевые фонтанчики
вода, расфасованная в емкости
иное

40 обеспечение достаточным количеством посуды для
организации питьевого режима:
одноразовой посуды
стеклянной или фQянсовой посуды



Приложение 11 кприказу
от 02.10.2024 ЛЬ l07

Нормативные правовые акты

1. ФеДеРаЛЬНЫЙ ЗаКОн от З0 марта 1999 г. J\b 52-ФЗ кО санитарно-эпидемиологиLIеском
благополучии населения).

2. Федеральный закон от 29 декабря 2О12 r, Nь 27з-ФЗ кОб образовании в Российской
Федерации>.

3. ФедеральныЙ закон от 01 марта2020 г. jф 47-ФЗ ко внесении изменений в Федеральный
закон <о качестве и безопасности пиlцевых продуктоВ) и статьЮ 37 Федерального закона o1- 29
лекабря 2012 г, Ль 273_ФЗ кОб образовании в Российской Федерации).

4. Санитарные правила сп 2.4.з648-20 <Санитарно-эпидемиологичесtсие требования 1(

организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи), утверя(денные]
lIостановЛениеМ Главного государственного санитарного врача РФ от 28.09.2020 N'q 28 (далее - СП
2.4.з648-20).

5. Санитарно-эпидемиологические правила и нормы СанПиН 2.з12,4.з590-20 <Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения),
утвер)Iценные постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.1 0.2020 лъ
32 (-ла;rее - СанПиН 2.З12.4.З590-20).

6. кМР 2.4.а|,/9-20.2.4. Гигиена детей и подростков. Рекомендации по организации питания
обучаlоrцихся общеобразовательных организаций. Методические рекоменлации), утверrIIдеIIл{ые
[''лавным государственным санитарным врачом рФ 18.05.2020) (далее - Мр 2.4.0|]ý-20).]. кМР 2.з.6,02зз-2|. 2.з,6. Предприятия общественного питания. Методичесtсие
рекомендации К организации общественного питания населения. Методические рекомендации).
утвержденные ГлавныМ государстВенныМ санитарныМ врачоМ рФ о2.0з.202|) (вместе cl
кРекомендациями по правилам обработки установок для дозированного розлива питьеtsой волы>.
<рекомендациями по отбору суточных проб>, <рекомендуемой пrоrь"ппurурой, объепцсlм и
периодичНостьIО проведения лабораторных и инструментальных исследований в организациях
питания образовательных г{реждений>) (далее _ мр 2.з.6. 02зз -21 . 2.з.6).



Приложение |2 к приказу
от 02.|0.2024 J\b 107

Список рекомендованных типовых документов и методических рекомендаций д.шя
работы при организации питания в МАоУ <<Култаевская средняя школа)>

1. ГIамятка для работников организаций, обеспечивающих питание детей в
образовательныХ )лlреждениях, разработанная ФБуЗ KI_{eHTp гигиены и эпидемиологии в
I1epMcKoM крае).

2- Методи,lеские рекомендации по организ ащии и контролю за качеством предоставления
I,орячегО здоровогО питания обучаюrцимся муниципальньIх общеобразовательных организациli,
расположенных на территории Пермского края.

з. Типовые технические задания и типовые контракты на оказание услуг по органи:]ации
питания в образовательных организациях, размещенные в региональной информационной системе
в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных нужд Пермского края,

4. СтандарТ оказаниЯ услугИ по обеспечению горячим питанием обучаюшlихсяl
N,{униципальных обцеобразовательных организаций, расположенных на территории Пермсt(ого
края, государственных образовательных организаций, находящихся в ведении Министерсr-ва
образования и науки Пермского края, и контроля за качеством предоставления горячего tIитания,



Приложение 13 к приказу
от 02.|0,2024 Ng 107

размещение информации на сайте мАоу <<култаевская средняя школа)>

1. 11еречни юридических лиц и индивидуальных предпринимателей, оказываюIцих услуги по
организации питания в общеобразовательной организации;
2 IIеречнИ юридических лиц и индивидуальных предпринимателей, поставляк)rц].';t
(реа;rизующих) пищевые Продукты и продовольственное сырье в общеобразовате.пьнуr()
организацию;
з. Сведения об ответственном за организацию питания ts школе;
4. Нормативно-правовые, распорядительные документы об организац ии питания в школе;
5. Информация о перечне групrr обучающихся, получающих питание за счет бюджетных средств
в разрезе источников;
6. t'рафик питания учащихся;
7. IIримерное утверяtденное меню;
8. Меню ежедневного горячего питания в формате EXCEL в разделе Food, а также в формате PDIr
в специiшьном разделе;
9. Трtповое примерное меню приготавливаемых блюд в формате ExcEL в разделе Food, а таюке в
формате РDF в специаJIьном разделе;
10. Календарь IIитания в формате EXCEL в разделе Food, а также в формате PDF в специальном
разделе;
i 1. ИнфоРмациЯ о наJIичиИ диетического меню в образовательной организации;
t2. Результаты проведенных проверок, в том числе с участием родительской общественнос1и;
13, МатерИалы пО формироВаниЮ куль,Iуры здорового питания;
1 4. Горячая линия по вопросам некачественно предоставленного пит ания.
15. Форма обратной связи для родителей обучающихся и ответы на вопросы роди.гелей по
питанию.


