
Приложение 2 к приказу
от 01.09.2025 J\Ъ 1590

ПОЛОЖЕНИЕ
по организации питания обучающихся в МАОУ <<Култаевская средняя ШКОЛа))

1. Общее положение

1.1. К компетенции Муниципального автономного общеобразовательного rIреЖДениЯ
<Култаевская средняя школа) (далее школа) относится создание в школе необходимых условий

для охраны и укрепления здоровья обучающихся, организации питания обучающихся И

работников в соответствии с пунктом З статьи 28 Закона Российской Федераuии ОТ 29 деКабРЯ

2012г. J\Ъ 273-ФЗ <Об образовании в Российской Федерации)).

1.2. FIастоящее Положение об организации питания обучающихся в школе (далее

полоrкение) разработано с целью формирования подходов к организации, контролю, повышению

качества питания обучающихся.
1.3. Под организацией питания обучающихся понимается обеспечение обучаюшlихся

основным (горячим) питанием, дополнительным питанием и бесплатным питанием льготных

категорий обучаюrцихся в соответствии с режимом работы школы по графику, утвержденному

директором школы (согласно расписаниlо учебных занятий).

1.4. Функция по организации питания может быть передана специализированноЙ органиЗации

общественного питания. Порядок выбора такой организации устанавливается в настоящем

Положении.
1.5. Под основным (горячим) питанием обучающихся понимается организованная реализация

блюд, приготовленных на предприятии общественного питания в соответствии с примерным 10-ти

дневным меню, согласованным Управлением Роспотребнадзора по ПермсКому КРаЮ.

1.6. Под дополнительным питанием обучающихся понимается реi}лизация готовых блюд,

пищевых продуктов, готовых к употреблению, и кулинарных изделий в качестве буфетной

продукции в соответствии с примерным ассортиментным перечнем блюд и буфетной продукции.

1.7. Под бесплатным питанием льготных категорий обучающихся понимается предоставление

питания учащимся из многодетных малоимущих и малоимущих семей, отдельным категориям

обучающихся, получающих питание за счет средств регионального и муниципirльного бюджетов.

1.8. Пололtение предназначено для участников образовательного процесса, лиц,

ответственных за организацию питания обучающихQя, заведующих производством, руководителей

организаций общественного питания и индивидуальных предпринимателеЙ, осуществляющих

организацию питания обучающихся школы.

2.|.
2. Общие подходы к организации питания обучающихся

Организация питания обучающихся возлагается на образовательную организацию в

соответствии со статьей 37 Закона Российской Федерачии от 29 декабря 2012г. J\Ъ 273-ФЗ (Об

образовании в Российской Федерации>.

2,2. Питание обуrающихся школы должно быть организовано в соответствии со

следующими нормативно - правовыми документами: Федеральный закон от 30 марта 1999г. Ns 52-

ФЗ (О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения), ФедеральныЙ закон от 02

января 2000г. Nq 29-ФЗ кО качестве и безопасности пищевых продуктов>, СанПиН 2.4.5.2409-08 <

Санитарно -эпидемиологические требования к организации питания обучающихСя В

общеобразовательных учреждениях начаJIьного и среднего профессион€uIьного образования)),

СанПиН 2.з.6.1079-01 <Санитарно- эпидемиологиLIеские требования к школы общественного



питания , организацию и обороноспособности в них пищевых продуктоts и продовольственного
сырья), сП 2.з.6.1254,0З < .Цополнение J\ъ1 к СанПиН 2.з.6.1079-0l Сани,гарно-
эпидемиологические требования общественного питания, изготовлению и обороноспособности в
них пиIцевых продуктов и производственного сырья)), Закон Пермской области от 09 сентября
1996г. N9 533-83 коб охране семьи, материнства? отцовства и детства)), Постановление
Правительства Пермского края оТ 06 июля 2ОO7г. Jф 1ЗO-п кО предоставлении мер социальной
поддержки малоимущим семьям, имеющим детей, и беременным х(енщинам), Решение Пермской
городской,ЩумЫ от 2J ноября 2007l,. J\ъ 280 <О предоставлении бесплатного питания отдельным
категориям обучающихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях)), Постановление
администрациИ города ПермИ оТ 13 марта 2013г.NЬ 139 (об утверждении Порядка
предоставления бесплатFIого питания отдельным категориям обучаюrцихся в муниципальных
общеобразовательных учреждениях города Перми>.

2.З. основные цели и задачи при организации питания обучающихся:
2.з.|. обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим

потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рацион€lJIьного и сбалансированного
питания;

2,з.2. гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов) используемых
для приготовления блюд;

2.з,з. предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных
заболеваний, связанньж с фактором питания;

2.з.4. пропаганда принципов полноценного и здорового питания;
2,з.5. социаJIьная поддержка обучающихся из социаJtьно незащищенных,

малообеспеченных семей и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;
2,з,6. исrrользование бюдяtетных средств, выделяемых на организацию пи-гания, в

соответствии с требованиями действующего законодательства.
2.4. .Щля организации питапия обучающихся используются обеденный зал и пищеблок,

соответствующие требованиям действующего санитарно- гигиенического законодательства.
2.5. работа пищеблока в соответствии с его конструктивно- планировочными

решенияМи организУется В форме производства кулинарной продукции из полуфабрикатов и ее
реализации.

2.6. Администрация школы совместно с классными руководи,l,елями осуществляют
организаЦионн)rЮ И разъяснительную работу с обучающимися и родителями (законными
представителями) с целью организации горячего питания обучающихся на платной и бесплатной
основе.

2,7. Администрация школы обеспечивает принятие организационно-управленческих
решений, направленных на обеспечение горячим питанием обучающихся, принципов и санитарно-
гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с
родителями (законными представителями) обучающихся.

2.8. КритериИ эффективНости организации основного (горячего) питания обучающихся в
школе:

2.8.1 . охваТ обучающихсЯ основFIым (горячим) питанием не менее 8Оуо от общего
контингента обучающихся;

2,8.2. стоимостЬ обеда (завтраrtа) не выше |% от средней величины прожиточного
минимума, установленного Правительством Пермского края;

2,8.З отсутствие рекламаций, жалоб и замечаний по организации основного (горячего)
питаниЯ обучающИхся В общеобраЗовательном учреждении со стороны обучаюпдихся, родителей
(иных законных представителей), педагогов и надзорных органов;



2.8,4. соблюдение рациона питания об)п{ающихся согласно требованиям СанПиН

2.4.5.2409-08 <Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обуrающихся в

общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионаЛЬнОГО

образования>.

2.9. Критерии эффективности организации бесплатного питания льготньIх категорий

обучаюrцихся в МАОУ:
2.9.|. соблюдение рациона питания обl^лающихся согласно требованиям СанПиН

2.4.5.2409-08<Санитарно-эпидемиологичеокие требования к организации питания обучающихся в

общеобразовательных учреждениях, учре}кдениях начаJIьного и среднего профессионального

образования>;

2.9.2. отсутствие рекламаций, яtалоб и замечаний по школы основного (горячего) питания

обучающихся в общеобразовательном учреждении со стороны обучающихся, родителей (иных

законных представителей), педагогов и надзорных органов.

3.1.

3. Порядок организации питания обучающихся в школе
Ежедневные меню рационов питания согласовывается с .Щиректором

общеобразовательного учреждония, меню с указанием сведений об объемах блюд и

наименований кулинарных изделий вывешивается в обеденном зале.

з.2. отпуск горячего питания обl"rающимся организуется согласно графика питания
(Приложение 1.1 и Прилоясение 1.2), в соответствии с режимом 1..rебньтх занятий, режим
предоставления питания обуlающихся утверждается директором шкопы.

_)._). Классные руководители обеспечивают сопровождение обучающихся в помещение
столовой, общественный порядок и способствуют работникам столовой в организации питания,

контролируют личную гигиену обучающихся перед едой.

з.4, Проверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья, готовой

кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет

бракеражная комиссия. Состав комиссии на текуrций учебный год утверждается приказом

директора школы. Результаты проверок заносятся в журнал бракеража пищевых продуктов и

продовольственного сырья, журнал бракеража готовой кулинарной продукции.
з.5. 'Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:
-ежедневно осуществляет контроль за организациеи питания;
-следит за соблюдением графика отпуска питания rIащимся;

4. Осуществление контроля за организацией питания

.Щиректор нtвначает из числа сотрудников школы лицо, ответственное за

организацию горячего питания обуrающихся.
4.2. С целью осуществления общественного контроля Управляющим Советом школы

создается Комиссия по контролю за организацией и качеством питания.
4.з. Контроль организации питания об1..rаючихся в школе осуществляют ответственный

за организацию питания, медицинский работник по договору о совместной деятельности с

медицинским учреждением, специаJIьно создаваемая комиссия по контролю за организацией и

качеством питания.
В годовой план работы школы включаются вопросы организации питания.

Текущий контроль организации питания осуществляется на основании программы

производственного контроля, утвержденной директором школы.

4.|,

4.4.

4.5.

4.6. Ежемесячно проводится мониторинг организации питания.



Приложение 3 к приказу
от 01 .09.2025 NЬ 1590

ПОЛОЖЕНИЕ
о бракеражной комиссии в МАоУ <<Култаевская средняя школа)>

1. Общие положения
1.1. Настоящее Положение о бракеражной комиссии в МАоУ <Култаевская средняя

школа) (далее соответственно - "Поло)Itение", "Комиссия" и "IТТкола") разработано на bcrroue
действующих санитарных норм и правил, действующего законодательства Российской Федерации
и опредеЛяет компетенцию, функции, задачи, порядок формирования и деятельности указанной
Комиссии.

1.2. КОМИССИЯ является постоянно действующим органом, состав которого в
соответствии с Положением формируется из работников Школы и привлекаемых специалистов.1.3. Решения, принятые Комиссией в рамках имеющихся у нее полномочий, содержат
указания, обязательные для исполнения всеми работниками Школы, либо если в таких решениях
прямо указаны работники ТТIколы, непосредственно которым они адресованы для исполнения.1,4. Щеятельность Комиссии основывается на принципах:

а) обеспечения безопасного и качественного приготовления, реализации и потребления
продуктов питания.

б) уваженИя праВ и защитЫ законныХ интересоВ работникоВ IТТцбл61, а также обучающихся.
в) строгого соблюдения законодательства Российской Федерации.

2. Основные цели и задачи комиссии2.Т. Комиссия создана с целью осуществления постоянного
пищи и соблюдением технологии приготовления.

2.2. Задачи создания и деятельности Комиссии:

контроля качества готовой

2.2.1. ВыборочнаЯ проверка качества поступающих в Шко;rу сырья, продук,гов,
полуфабрикатов) готовых блюд.

2.2.2. Сплошной контроль по мере готовности, но до отпуска обучающимся качеотва,
состава, веса, объема всех приготовленных в Школе блюд, кулинарных изделий, полуфабрикатов.

2.2.3. Оценка проверяемой продукции с вынесением решений о ее соответствии
установленным нормам и требованиям или о ее неготовности или о ее несоответствии
установленным требованиям с последующим уничтох(ением (при уничтожении составляется
соответствуюпдий акт).

2.2,4. Вьтявление ответственных и виновных в допущении брака конкретных работников.2.з. Возлояtение на Комиссию иных поручений, не соответствующих цели и задачам, не
допускается.

3. Состав комиссии
3.1. Комиссия утверждается приказом руководителя Школы в составе Председателя и 3

членов:
з.1.1. Председатель Комиссии - директор школы и (или) назначенное руководителем

школы лицо.
з.|.2, Руководитель (или нЕLзначенный работник) школы, осуществляющей организацию

горячего питания.
3.1.3. Медицинский работник.з.2. По мере необходиМости В состаВ Комиссии приказом руководителя ТIТколы могут

включаться специ€UIисты и эксперты, в тоМ числе и не являющиеся работниками Школы.
з.з. Председатель Комиссии является ее полноправным членом. При этом в случае

равенства голосов при голосовании в Комиссии голос Председателя является решающим.



4. ffеятельность комиссии
4.1. Члены Комиссии в любом составе вправе находиться в складских, производственных,

вспомOгательных помещениях, обеденньш залах и других местах вовремя всего технологического

цикла полrIения, отпуска, рi}змораживания, закладки, приготовления, раздачи, употребления,
утилизации, уборки и выполнения других технологических процессов.

4,2. Комиссия осуществляет контроль за соответствием технических требований,
предъявляемых к продовольственному сырью и пищевым продуктам, поступающим на пищеблок,
наJIичие документов, удостоверяющих их качество и безопасность.

4.З. Выдача (отпуск) обучающимся готовой пищи из обIцих котлов, кастрюль, лотков,
емкостей и т.п. разрешается только после снятия проб. При использовании в питании продуктов
или блюд в индивидуальной упаковке для пробы отбирается одна единица упаковки. Ложка,
используемая для взятия проб готовой пищи, после каждого блюда должна ополаскиваться
горячей водой.

4.4. По результатам проверки каждый член Комиссии может приостановить выдачу
(реализацию) не соответствующего установленным требованиям блюда или продукта.
Обоснованное решение о браке с последующей переработкой или уничтожением Комиссия
принимает большинством голосов.

4.5. Решение Комиссии о браке является основанием для расследования причин,

установления виновных лиц, принятия мер по недопущению брака впредь.
4.6. Отсутствие отдельных членов Комиссии не является препятствием для ее

деятельности. fля надлежащего выполнения функций Комиссии достаточно не менее двух ее

членов.

5. Права и обязанности комиссии
5.1. Комиссия постоянно выполняет отнесенные к ее компетенции функции.
5.2. Все работники Школы обязаны оказывать Комиссии или отдельным ее членам

содействие в реализации их функций.
5.З, По устному или письменному запросу Комиссии или отдельных ее членов

работники Школы обязаны представлять затребованные документы, давать пояснения,
письменные объяснения, предъявлять продукты, технологические емкости, посуду, обеспечивать
доступ в указанные Комиссией помещенияи места.

5.4, На заседания Комиссии по вопросам расследования причин брака обязательно
приглашаются лица, имеющие отношение к технологическим процессам или связанные с их
нарушением.

5.5. Неявка лиц, приглашенных на заседание Комиссии, не является основанием для
переноса заседания или отказа в рассмотрении вопроса, если Комиссией не будет принято иное
решение.

5.6. Члены Комиссии обязаны осуществлять свои функции в специаJIьно выдаваемой
стерильной одеlкде (халате, комбинезоне, головном уборе, обуви и т.п.).

5.7. За нарушение настоящего Положения работники Школы и члены Комиссии несут
персонаJlьную ответственность.


