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от 01.09.202б Jф l

ПОЛОЖЕНИЕ
по органИзациИ питаниЯ обучающИхся В мАоУ <<КултаевСкая средНяя школа <Интеграция))

1. Общее положение
1,1, к компетенции Муниципального автономного общеобразовательного учреждения<култаевская средняя школа <<интеграция> (далее школа) относится создание в школе

необходимых условий для охраны и укрепления здоровья обучающихся, организации питания
обучаlощихся и работников в соответствии с пунктом 3 статьи 28 Закона Российской Федерации от
29 декабрЯ 2012г. М 273-ФЗ <Об обраЗованиИ в РоссийсКой Федерации)).

1,2, НастОяцее Положение об организации питания обучающихся в школе (далее - Положение)
разработано с целью формирования подходов к организации, контролю, повышению качества
питаIIия обучающихся.

1,3, Под организацией питания обучающихся понимается обеспечение обучающихся основным
(горячим) питанием, дополнительныМ питаниеМ и бесплаТным питанием льготных категорий
обучающихся в соответствии с режимом работы школы по графику, утвержденному директором
школЫ (согласнО расписанию учебных занятий).

1,4, Функция по организации питания может быть передана специа-llизированной
общественного питания. Порядок выбора такой организации устанавливается в
Положении.

1,5, Под основным (горячим) питанием обучающихся понимается организованная реализацияблюд, приготовленных на предприятии общественного питания в соответствии с примерным l0-ти
дневным меню, согласованным Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю,

1,6, ПоД дополнительныМ питаниеМ обучающИхся пониМаетсЯ реzrлизацИя готовых блюд,
пищевых продуктов, готовых к употреблению, и кулинарных изделий в качестве буфетной
продукции в соответствии с примерным ассортиментным перечнем блюд и буфетной продукции.

1,7, Под бесплатным питанием льготньIх категорий обучающихся понимается предоставление
питания учащимся из многодетных мirлоимущих и малоимущих семей, отдельным категориям
обучаlощихся, получающих питание за счет средств регионального и муниципального бюджетов.

1,8, Положение преднuвначено для участников образовательного процесса, лиц, ответственных
за организацию питания обучающихся, заведУЮЩих производством, руководителей организаций
общественного питания и индивидуальных предпринимателей, осуществляющих организацию
питания обучающихся школы.

2. Общие подходы к организации питания обучающихся2,1, Организация питания обучающихся возлагается на образовательную организацию в
соответствии со статьей 37 Закона Российской Федерации от 29 декабря 20|2г. J\Ъ 273-ФЗ (об
образовании в Российской Федерации)).

)) питание обучающихся школы должно быть организовано в соответствии со
следующими нормативно - правовыми документами: Федеральный закон от 30 марта 1999г. J\ъ 52-
ФЗ (О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения>, Федеральный закон от 02 января
2000г. J\a 29-Фз <<о качестве и безопасности пищевых продуктов>, СанПин 2.4.5.2409-о8 <СанитарнО эпидемиоЛогические требования к организации питания обучающихся в
общеобразовательных учреждениях начального и среднего профессионального образования)),
СанПиН 2,3,6,1079-0l <<Санитарно- эпидемиологические требования к школы общественного
питания , организацию и обороноспособности в них пищевых продуктов и продовольственного

организации

настоящем



сырья)), сП 2.3.6.1254-03 < .Щополнение Nsl к СанПиН 2.з,6.1079-01 Санитарно-
эпидемиологические требования общественного питания, изготовлению и обороноспособности в
них пищевых продуктов и производственного сырьяD, Санитарно-эпидемиологические правила и
нормы СанПиН 2.з12.4.з590-2О <Санитарно-эпидемиологические требования к op.unr.uu""
общественного питания населения>>, Закон Пермской области от 09 сентября 199бг. Ns 533-8З (об
охране семьи, материнства, отцовства и детства>>, Постановление Правительства Пермского края от
0б июля 2007г, Ns l30-п <О предоставлении мер социшIьной поддержки мчrлоимуr,Iим семьям,
имеющим детей, и беременным женщинам>>, Решение Пермской городской .Щумы от 27 ноября
2007г, J\ъ 280 <О предоставлении бесплатного питания отдельным категориям обучающихся в
муниципirльных общеобразовательных учреждениях)), Постановление администрации города
Перми от 13 марта 201Зг. Ns l39 <Об утверждении Порядка предоставления бесплатного IIитания
отдельным категориям обучающихся в муниципальньж общеобразовательных учреждениях города
Перми>, Методические рекоМендации мр 2.4.01б2-19 <Гигиена детей и подростков. особенности
организации питания детей, страдающих сахарным диабетом и иными заболеваниями,
сопровождающимися ограничениями в питании (в образовательных и оздоровительных
организациях)>.

2.3. основные цели и задачи при организации питания обуrающихся:
2,3,|, обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физио.ltогическим

потребноСтям В пищевыХ веществаХ и энергиИ, принциПам рационаJIьного и сбалансированrrого
питания;

2,3,2, гарантированное качество и безопасность питан ия и пищевых продуктов, используемых
для приготовления блюд;

2,з,з, предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных
заболеваний, связанных с фактором питания;

2.3.4. пропаганда принципов полноценного и здорового питания;
2,з,5, социальная подДержка обучающихся из социально незащищенных,

малообеспеченных семей и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;
2,3,6' использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в

соответствии с требованиями действующего законодательства.
2,4, !ля организации питания обучающихся используются обеденный зал и пищеблок,

соответствующие требованиям действующего санитарно- гигиенического законодательства.2,5, Работа пищеблока в соответствии с его конструктивно- планировочными решениямиорганизуется в форме производства кулинарной продукции из полуфабрикатов и ее реализации.2,6, АдминисТРациЯ школЫ совместнО с класснымИ руководителями осуществляют
организаЦионнуЮ И рtвъясниТельн},Ю работУ с обучающимися и родителями (законными
представителями) с целью организации горячего питания обучающихся на платной и бесплатtlой
основе.

2,7, Администрация школы обеспечивает принятие организационно-управленческих
решений, направленных на обеспечение горячим питанием обучающихся, принципов и сани1арпо-
гигиенических осноВ зДоровогО питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с
родителями (законными представителями) обучаюIцихся,

2,8. критерии эффективности организации основного (горячего) питания обучающихся в
школе:

2.8.1. охват обl^rающихся основным (горячим) питанием не менее 8О% от общего
контингента обучающихся;

2.8.2. стоимость обеда (завтрака) не выше
минимум4 установленного Правительством Пермского

|% от средней величины прожиточного
края;



2,8.3 отсутствие рекламаций, жалоб и замечаний по организации основного (горячего)
питания обуrающихся в общеобразовательном учреждении со стороны обучающихся, родителей
(иных законных представителей), педагогов и надзорных органов;

2,8,4, соблюдение рациона питания обучающихся согласно требованиям Санпин
2,4,5,2409-08 <Санитарно-эпиДемиологиЧеские требования к организации питания обучающихся в
общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионаJIьного
образования>>, Методические рекомендации мР 2,4.о162-19 <Гигиена детей и подростков.
особенности организации питания детей, страдающих сахарным диабетом и иными заболеваниями,
сопровождающимися ограничениями в питании (в образовательных и оздоровительньж
организациях)>.

2.9, Критерии эффективности организации
обучающихся в МАоУ:

бесплатного питания льготньж категорий

2,9,1, соблюдение рациона питания обучающихся согласно требованиям СанПиFI
2,4,5,2409-08<Санитарно-эпидемиологические требОваниЯ к организации питания обучающихся в
общеобраЗовательнЫх учрежДениях, учреждениях начального и среднего профессионаJIьного
образования>

2,9,2, отсутствие рекламаций, жалоб и замечаний по школы основного (горячего) питания
обучающИхся В обrцеобразовательном учреждении со стороны обучающихся, родителей (иных
законных представителей), педагогов и надзорных органов.

3. Порядок организации питания обучающихся в школез,l, Ежедневные меню рационов питания согласовывается с [иректоромобщеобразовательного учреждения, меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований
кулинарных изделий вывешивается в обеденном зале.

з,2, Отпуск горячего питания обучающимся организуется согласно графика питания
(Приложение 1.1 и ПрилоЖение 1.2)' в соотвеТствиИ с режимОм учебнЫх занятий, режимпредоставления питания обучающихся утверждается директором школы.3,3, Классные руководители обеспечивают сопровождение обучающихся в помещение
столовой, общественный порядок и способствуют работникам столовой в организации питания,
контролируют личную гигиену обучающихся перед едой.

з.4. Проверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья, готовой
кулинарной продукции, соблюдение рецептур И технологических режимов осуществляет
бракеражная комиссия. Состав комиссии на текущий учебный год утверждается приказом
директора школы' Результаты проверок заносятся в журнал бракеража пищевых продуктов и
продоволЬственногО сырья, журнIIJI бракеража готовой кулинарной продукции.3.5. ответственное лицо заорганизацию горячего питания в школе:

-ежедневно осуIцесТвляет контроль за организацией питания.,
-следит за соблюдением графика отпуска питания учащимся;

4. Осуществление контроля за организацией питания4,|, Щиректор нЕвначает из числа сотрудников школы лицо, ответственное за организаrIию
горячего питания обучающихся.

4,2, С целью осуществления общественного контроля Управляющим Советом школы
создается Комиссия по контролю за орauпrr.iuией и качеством питания.4,з, Контроль организации питания обу.rающихся в школе осуществляют ответственный
за организацию питания, медицинский работник по договору о совместной деятельности с



медицинсКим учреЖдением, специчlльНо создаваемая комиСсия пО контролЮ за организациеЙ и
качеством питания.

в годовой план работы школы включаются вOпросы 0рганизации питания.
Текупtий контроль организации питания осуществляется на основании IIрограммы

rIроизводственI{ого контроля, утвержденной директором школы.

4.4,

4.5.

4.6. Ежемесячrrо проводится мониторинг организац ии питания.


