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ПОJIОЖЕНИЕ
о работе общественной комиссии по контролю за организацией и качеством питаIlия

в МАоУ <КултаеВская средНяя школа <<Иrlтеграция))

1. Общие II0ложения
1, Настоящее Положение разработано В соответствии Федеральным Законом от 29

декабря 2012 года ]1Ъ 27з-ФЗ (об образовании в Российской Федерации>, Санитарно-
ЭПИДеМИОЛОГИЧеСКИМи правилами и нормативами СанtIиН 2,4.5.24Og-o8 <<сани.гарно-
эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразователыlых
учреждениях, учрежДениях начаJIьноГо и среднего профессионального образования)).2, Положение определяет содержание и порядок проведения обrцественного коIrтроля
организации и качества питания в муниципальном aBTotIoMHoM общеобразовательном учреждеIlиикКултаевская средняя школа <Интеграция> (далее Школа).

3, Контроль оргаIrизации и качества питания в Школе предусматривает IIровеление
членами комиссии наблюдений, обследований, осуществляемых в пределах компетенt{ии за
соблюденИем работНикамИ ооо <КОмпания)) Профи-ГРупп)), учuar"у-*ими в осуществлеIrии
процесса питания, законодаТельных и нормативно-правовых актоВ РФ в области питания детей в
шкоJIе.

4, РезультатОм контроЛя являетСя аI{аJIиЗ и принятие управленческих решtеlrий пс-l
совершенствованию орга}Iизации и улучшIеIIию качества питания в lllколе.

5, Общественная комиссия по контролю за организациеЙ и качеством rIи.гания
обучаюпдихся периодически отчитывается о рабьте по осуществлению контроля и выполнеllию
данныХ ей поручений на совещаниИ при диреКторе, инсТруктивно-методичеСких совеUIаIIиях,
педагогическом совете.

2. Щель и основные задачи коIIтроля
2,1' I_{елЬ контроля: оптимизациЯ И коордиIrациЯ деятельностИ всеХ служб лJIяобеспечеrrия качества питания в школе, осуtцествляемая через следующие задачи:
- контроль по исполнению нормативно - технических и методических

санитарного законодательства РФ ;

- выявлёние нарушений и неисполнений приказов и иных нормативно-правовых актов
учреждения в части организации и обеспечения *u""Ъr"""rого питания в Школе;

- анализ причин, лежащих в основе нарушений и принятие мер по их предупреждению;
- анuшиз И оценки уровня профессионаJIизма лИЦ, участвующих в обеспечении

качественного питания, по результатам их практической деятельности;
_ анализ результатов реализации приказов и иных нормативно-правовых актов IТIколы,

оценка их эффективности;
- совершенствования механизма организации и улучшения качества питания в школе:
- соблюдение всех условий договора аренды.

3. Организационные методы, виды и формы контроля3,1. Контроль осуществляетсяс использованием следующих методов:
изучение документации;
обследование объекта;
наблюдение за организацией производственного процесса и процесса питания в

докумеIll,ов

группах;



з-2. Контроль осуществляется в виде плановых или оперативных проверок.3,3. Плановые проверки осуществляются в соответствии с утвержденным директором
школы планом - графиком на уrебный год. План - график контроля за организацией и
качеством питания в школе разрабатывается с учетом Программы производственногоконтролЯ за соблюдениеМ санитарных правил и выполнением санитарно
противоэПидемиолоГическиХ (профилаКтических) мероприятий и доводится до сведения всех
членов коллектива перед началом учебного года.

, 3,4, Нормирование и тематика контроля находятся в компетенции директора школы.
оперативные проверки проводятся с целью получения информации о ходе и результатахорганизации питания в школе. Результаты оперативного контроля требуют onapur"unoao
выполнения предложений И замечаний, которые сделаны проверяющим в ходе изучения вопросапроверяющим.

3,5, По совокупности вопросов, подлежащих проверке, контроль по организации питания
в школе проводится в виде тематической проверки.

4. Основные правила контроля4,|, Контроль осуществляется комиссией в рамках полномочий, согласно утвержденномуплану контроля, или в соответствии с прикttзом директора школы.4,2, Для осуществления некоторых видов контроля могут быть организованы
специальные комиссии, состав и полномочия которых определяются и утверждаются прикЕrзом
директора школы. К участиЮ в работе комиссий, в качестве наблюдателей, могуr пр"uпa*аться
члены Управляющего совета, родительского комитета и педагогического совета. Участие членов
профсоюзного комитета школы в работе комиссий является обязательным.4.з, Лица, осуществляющие контроль на пищеблоке должны быть
шедшие медицинский осмотр в соответствии с действующими приказами
ответственность за выполнение настоящего пункта Положения возлагается
работников школы- Л.З. Тубилову, Р.Г.Лопатину.

4.4. основаниями для проведения контроля являются:
- план-график;
- приказ по школе;
- ОбРаЩеНИе РОДИТеЛей (законных представителей) и сотрудников школы по

нарушения.
4,5, КонтролирУЮщие лица имеIот право запрашивать необходимую информацию,

изучатЬ локументациIо, относящуюся к вопросу питания заранее.4,6, При обнаружении в ходе контроля нарушений законодательства рФ в частиорганизации пи-гания школы{иков, о них сообпiается директору школы.

5. Содержание и распределение вопросов коптроля5.1. Содержание контроля определяется следующими вопросами:
- контроль за предоставлением питания в соответствии с графиком;- контроль за выполнением нормативов по питанию;
- контроль докуl\(ентации по вопросам санитарии, гигиены, технологии производства,
- результатам бракеража, ежедневных медицинских осмотров работников пищеблока;- контроль сроков годности и условий хранения продуктов;
- контроль технологии приготовления пищи;
- контроль поточности технологических процессов;
- контроль готовой продукции;
- контроль санитарно-технического состояния пищеблока и обеденного зi}ла;- контроль за санитарным содержанием и санитарной обработкой предметов

производственного окружения;
- контроль за состоянием здоровья, соблюдением правил личной гигиены
- контроль за отсутствиеМ в дополIIителыlоМ менЮ запрещенных к реzlлизации ]- контроль на поставку продуктов питания;

здоровыми, про-
и иI{струкциями.
на медиtIинских

поводу

персонаJIа;
продуктов;

контролЬ проведения мероприятий по дезинфекции, дезиI{секции и дератизации;



- соответСтвиеМ ежедневнОго менЮ (меню-раСкладки) примерноМу менЮ по набору блюд,
требованиям Санпин по составу и выходу блюд, соответствием веса порuий меню, unyaou"rр1
качествам предлагаемых блюд;

5.2. Оформление и предосТавление результатов контроля осуществляется в виде
справок и актов.

5.3. Акты и справки комиссии предоставляет
питания директору школы.

5,4, Комиссия собирается l раз в четверть.
5,5. Ведется книга заседаний комиссии.

ответственный за организацию горячего


