
Приложение б к приказу
от 01.09,202б Jф l

ПРОГРАММА
производственного контроля за соблюдением

санитарных правил и выполнением
санитарно-противоэпидемиологических

(профилактических) мероприятий школьных столовых

l. основание
Закон РФ от з0,03,99 г. <<о санитарно-эпидемиологическом благопо.llучии наOеления) статьи

1 l, 17,22;
Санитарные правила сп 1.1.1058-01 кШкола иза соблюдением санитарных правил и выполнением

(профилактических) мероприятий >

проведение производственного контроля
санитарно-противоэпидемиологических

к микроклимату

проведение производственноI.о
выполнением санитарно-

Закон РФ N9 134 от 08.08.200l г, <о Защите прав юриДических лиц и индивидуilJlь}lых
предпринимателей при проведении государственного контроля (надзора)>)2, ПеРеЧеНЬ ОфИЦИаЛьно изданных санитарных правил, методов и методиккоIIтроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью

ЗакоrI РФ J\9 52 от З0.03.99 г. (О санитарI{о-эпидемиологическом благополч.lиинаселения)>; "

Закон рФ J\Ъ 29 от 02.01.00г. <о качестве и безопасности I]ищевых продук,гов);-Закон РФ N9 l34 от 08.08.200t г. ко защите прав юридических лиц и индивидуальнь]х
предпринимате-цей при проведении государственного контроJIя (надзора)>>:

СанПиН 2,4.5.2409 -08 кСанИтарно-эпидемиологические требования к организациипитаrIия обучающихся В общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднегоltрофессионального образования;
СП 2,3,6,1079-01 <СаНИТаРНО-ЭПидемиологические требования к школамобщественного питания));
сп 2,3,2,1з24-0З <<ГигиениЧеские требования к срокам годности и усJIовиямхранения пищевых продуктов));
СанПиН 2.3.2.1078-0l <Гигиенические требования к безопасности и пищевоl)i

ценности пищевых продуктов));

Санитарные правила сп 1.1.1058-0l <Школа иконтроля за соблюдением санитарных правил и
противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий>;



3, IIеречень должностных лиIl, на которых возJIожеllы функIIии поосупцес'вJIеIIик)
произволственного контроля:

ВИЗУаЛЬНЫй ПРОИЗВОДСТвенный контроJIь возлагается на зав. IIроизводства и чJIеI{ов
бракерая<ной комиссии. Контроль организации питаI{ия в МдоУ <Култаевская средняя пIкола
<интеl,раtlия)) возлагается на комиссию по общественному контролю за организацией школьного
питания, ЛаборатоРный И иIrструмеНтальныЙ контролЬ осуществляется по договору с I{eHTporvr
гигиены и эпидемиоJIогии в [IepMcKoM крае по Пермскому району.4, IIеречень объектов, факторов срелы, требующи* uроrruодствеtlноI-о коIIтроJIя:

-Ilaбtlpa,l tlJrllo Bll]\,:l.:l1,1lt)

Сltс,гспlы: водоснабrкеltия
канализации

RеIlтиляции

5. Объем л:rбораторных исслелований

готовые блюда

вода IIитьевая из сети
столовzUI, к}4(оннtш посуда,

очный инвента

резервного горяуего водоснабжения
технологическое, холодильное оборудование
кухоннаJI, столоваJI посуда,
разделочный инвентарь
моющие, дезинфицирующие средства
спецодежда, предметы личной гигиены

техrlологические
процессы

сроки хранения и реализаItии
Jцрья и готовых блюд
т_ранспортировка
f9кущая геIIеральная уборка
медосмотр,
санминимумведение

д9дуIчr9нтации
бракераж пищи _
посудомоечн"М р"жrЙ

I} ll, t llcc.,le,ltlB:tllltii Объект исслеловаIIия
(qбследования)

Ко",IIiчес,1,1l().
tle }IeIIee

Kpa,1,1tocтl), lte ре.лс
Микробиологические
исследования проб
готовых блюд на
соответствие
требованиям санитарного
законодательства

Салаты, сладкие блюда,
напитки, вторые блюда,
гарниры, соусы,
творожные, яичные,
овощные блюда

2-3 блюда
исследуемого
приема пищи

раз в квар,гал

раз в кварта]т
Калорийность, выход
блюд и соответствие
химического состава
блюд рецептуре

Суточный рацион
питания

l

l_p)/ки п



KoHTpo.1tb проволимой
витаминизации блюд

Третьи блюда 1 блrодо 2 раза в год

Микробиологические
исследования смывов на
наличие санитарно-
показательной
микрофлоры (БГКП)

Микробиологические
исследования смывов
наличие возбулителей
иерсиниозов

объекты
производственного
окружения, руки и
спецодежда персон{ша

2 смыва 1 раз в квартал

Оборулование, инвентарь
в овощехранилищах и
складах хранения
овощей, цехе обработки
овощей

2 смыва 1 раз вквартал

Исследования смывов на
н€Lтичие яиц гельминтов

Оборудование,
инвентарь, тара, руки,
спецодежда персонаJ,Iа,

сырые пищевые
пролукты (рыба, мясо,
зелень)

2 смыва 1 раз в квартал

Исследования питьевой
воды на соответствие
требованиям санитарных
норм, правил и
гигиенических
нормативов по
химическим и
микробиологическим
показателям

Питьевая вода из

рzвводящей сети
помещений: моечных
столовой и кухонной
посуды; цехах: овощном,
холодном, горячем,
доготовочном
(выборочно)

2 пробы по химическим
показателям 1 развгол

По]
микробиологическим 

]

покiLзателям ]

2разав год l

Исследование параметров
микроклимата
производственных
помещений

рабочее место 2 2разав год l

(гхолодный и теплый 
]периоды) 
l

1 раз в год
в темное время суток

Исследование уровня
искусственной
освещенности в
производственных
помещениях

рабочее место 2

исследование уровня
шума в
производственных
помещениях

рабочее место 2



Jф /{олжность

С р!дц црg * ощдýццд_цýдосм отр о в

Санитарное
обучение!ерматовенеролог

Я.lг.,
анализ крови,

флюорография,
мазок, терапевт

Бак. анализ

l Повар 1 раз в год 1 раз в год При
поступлении lразв2 года

2, мойш{ица посуды l раз в год l раз в гол При
поступлеIIии lразв2 Гола

J.
Зав.
производством l раз в год 1 раз в год При

поступлении l разв2 Года

I I epe.lellb рабtlтllllков, IIolUIeжa шlих м ellи Ilин ски м осмо,грам, ll рофессиоll ал bIIol"l
гигиенической подl.отовке

(l. Перечеllь осуIIIествляемых
ycJIyI,, выIIускаепrой продукIIии, а также
]пиllемttологической оцеtIке:

Холодные зак}rски.
1 -2 компонентные салаты.
I - е блюда.
Супы (одно наименование).
II - е блюда.
Мясные, рыбные, блюда из птицы.
Гарниры
Овощные, макаронные, крупяные.
III - е блrодо.

Чай, кофе, какао, молоко, кисломолочные
}4rчцые зздgддд
l - 2 наименования.

иIIдивидУа"rIьIIыМ преlIпрIrItIлмателеNI работ rr
вtlлов деrI,геJIьIIостIлrItол"llе2капlих caIIIlTilpIto-

IIp().:lYK гl,t, K()}III0,I,I)I, KItcc.lIIt.

закуп, хранение и реализация пиtцевых продуктов;
услуги общественного питания.
Ассортипrеrlт вып},скаемой и peiI.1IlI,]\,e}loii Ilpo:tyKllIIII :

ГIроизводства кондитерского цеха МУП <Лада>
Фабричного производства.
9, МеропРIlятия, предусмаТрIIваюIцИе обосtrоВание безОпасности чеJIовека и окружающейсрелы при храненииrреализации и утилизации продукции- контроль за наличием договора' подтверждающего качество Продукции;
- контроJIь качества продукции;
_ IliL,Iичие холодильного оборулования для хранения и реализации Ilродукции;- наличие достаточного количества столовой посулы;- коrrтроль за нiLличием договора о возмещении коммунальных услуг (в том числе вывоз 'I'БО,
лератизация и т.д.)
- I{€LгIичИе чистяшIих, моIощих и дезсредств;
- утилизация упаковки товаров, а так}ке продуктов с истекшим сроком годности,
- кон,гроJIь за соблюдением личной гигиены сотрулниками, прохождением медосмотров;- контроль за условиями труда сотрудников

Катеl,ория отчеI,IIостIl

По результатам медосм 2 раза в год в течении недели посЙ медосмот
Цлрq:уцотатам флюорообследования в год до 25 декаб



ГIо результатам гигиенического
1 раз в 2 года до 25 декабря

2 раз в год до 25 мая, до 25 декабря

По проведенному
производственному контролю
согласно программы

. |,| llllя в Рос ll

Ща1,9цорlц отчетIIости
По результатам проведенных
мероприятий согласно санитарных
предписаний Роспотребнадзор данньж
при федер€lJIьных, внеплановых
обследованиях
При неуловлетворительных p".yn"rura*
лабораторных исследований, о мерах
принятых по устранению
неудовлетворительных анализов
причин, датах и результатах повторньж
исследований

В сроки получения результатов анализов

При всех ситуаццях указанных в "JП tJ день, час возникновения ситуации
О выполнении программы
производственного контроля 2 раза в год

СаIIИТаРtIО-ЭПIIДеМИОЛОГИIIеСКОМУ бЛаГОПОЛУЧИtО IIасеJIеIlия ситуаlций,прrr ,оrrr,r*rrоо"rrrr,,
ко,горыХ осупlествЛяет,сЯ иllформиРоваIIие насеJIеIIия,органов самоуправления, 0ргаllов rl
учрежllеIIий l,осуларствеllной санитарно-эпидемической слчжсбы РФ

12, IIеречеllЬ возможных аварийньr* *rуuцrБ с"rr"rrr* -. - о.iuййоii
:,,l),:,::::::::,_л:i:Il1.1уr1 техtIологических процессов, иных созлаюцlпх угрозу

предIlриятия,

удостовереrIия качества

- отклюЧение ценТрЕtлизоваНного водоснабжения на территории с. Култаево по причинепроведения peMoHTHbIx или профилактических работ;- выход из строя системы централизованного водоснабжения, канализации, по причинеаварийной ситуации на территории осуществляемой деятельности;- отключение электроснабжения предприятия, где используется стационарноехолодильное, тепловое, технологическое оборудование;
- отключение или выход из строя системы теплоснабжения

преимущественно в холодное время года;
- IIесвоеВременное прохождение ме/Iицинского освиде,tельствования сотрулниками и

лоIlуск таких лиц до работы;
- инфекЦионные забо:Iевания сотрудников;
- не укомплектованность кадрами;
- IIедостаток посуды, разделочного инвентаря, моIощих и дезинфицирующих срелстI].l3. Мероприятия по охране окружающей среды- стоки сбрасываемые предприятием в городские канализационные сети, нссодержат вредных или опасных токсических Веществ и дополнительной очистки не требуют;_ контейнерные площадки для сбора И хранения мусора оборуловаrrы всоответствии с требованиями санитарных норм;
- системы вентиляции и кондиционирования воздуха предприятия обществентlого

питаl{ия вредных выбросов в окружающую среду не осуществJIяIот;
l4. Перечень форм учета и отчетности
- личные медицинские книжки
- санитарный журнал
- журнал здоровья
- сертификаты на продукцию, сопроводительные документы,- протоколы результатов лабораторных исследований
- договоры, обеспечивающие санитарно-эпидемические мероприятия



- и другие учетно-отчетные формы, утвержденные законодательством РФ, Правительством
Пермского крiш, администрацией г. Перми.

(Dорпlа l. "}Kr,plla.r бракера,фiil IIlItlte вых IIро;t\,к.I.()l}
l

Примечание: Указываются факты з.апр"щен"" к реализации готовой продукции.

Фtlрпlа 3. a.I '].l() ,I"
МесяtI/лни:
aI,IpeJIb

Примечаltие:

]

-l

* Список работниtсов, отмеченных
работников на этот день в смену.
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** Условные обозначения: Зд. - здоров; Отстранен - отстранен от работы; отп. - отпуск; В.
выходной; б/л - больничный лист.

BII,I il}l lt IlIl,J1l IlII Il Ilx Il c.Ia;IItIlx б.,lI(),,l"

Форма 5. "Журllал учета теDtпературIIоI.о режима

Ф

(.)

z
гr

(в
F
Ф
а.

Fб
о:fс) t<

!Ё ,л.);ýФб=
цо(d,х с.) нчнiл **\J Ф Ф€i

наименование
производ-
ственного
помещения

месяц/дни: alr

Ф)

(в
ф(ý
FGlбаз(ý

E{
о

|о
Ф

д

о
z

ооFх
Fýо*(.) il

\):

о
L4он
*кýнщ*:,*EU

Ф=ЕL*(J*6)*ОсвЁ9
:EчaоtФý9Е

lлFi.

ФБýЕ
й,33Е

ц{
о
ю

с)

а
х
д
Ф

са

холо/lильtlого обору/lоваlItl я''

наименование
холодиль-
ного

_ qорща 4. 1Щурнал проведения
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гlаименование
Норма*
продукта
в
граммах,
г (нетто)

6. "Веломос,l,ь яза ItIlolI()i}I ItIII,:lIIIIя "

в
среднем
за l0
дней

Фактически выдано
продуктов в нетто по дням в
качестве горячих завтраков
(всего), г на одного
человека./количество
tIитаIощихся

откло-
нение от нормы
в% (+l-)

I Iрllмечание:
* РекомеНДуемые среднесуТочные наборЫ пищевых продуктоВ, в том числе используемые лJIяприготовления блюд и напитков в соответствии с приложением 8 настоящих санитарных правил.

Рекомендации по отбору суточной пробы:
Порчионные блюда отбираются в полном объеме;

не менее l00 г.
с€uIаты, первые и третьи блюда, гарниры -

пробу отбирают из котла (с лltнии раздачи) стерильными (или прокипяченными) ложками впромаркированную стерильную (или прокипяченную) стеклянную посуду с плотно
закрывающимися стеклянными или металлическими крышками

отобранные пробы сохраняют в течение не менее 48 часов (не считая выходных ипраздничньж лней) в специЕuIьном холодильнике или в специально отведенном месте вхолодильнике при температуре +2 - +6ОС.
11рограмма производственного контроля подJIежит обязательному испоJIнению согласнотребований ФЗ рФ м52, ст.32, Фз рФ Ni29 ст.22. сп 1.1.1058-01

l..._ltlzffi



од

Ф

F

q)

Е

а.
l_

c\l

Ч,
о69

Ёа cl

lлl._ о|ý ý
lо о)l= 

=l!l

о- Q-

Ф>l

ФЕ
бллб
Олatr

0,)

lл<

о

ý ss
чо.Dо)

Е,; Fаý Ьс
tJ >1I

оо

Е 5,=9ý<=s
аеЁ Ёi9Ej
=)ý o->,
l*iJcd лд

ь

ý

а)

Ф(,
ъ

-_алo'i й л'
0J+(J0)Е U nl цф-.{тО.E=-so-
i(d9Е

ц
Е}<ýоо-iчс)Ёgзоа.Q.tr

эцýлýsoK')sIE !rS != Ёлý di -.Y lz л '^ 
= 

ý

аSýв3эiЁýЁЕ
F}ý i Ёg Е н Е ýЁ
еý ý* эý€ ý Ё Ё Ё
;ýЁЁьF"ёsЁЁ
ýЕ Е5а ъ ýЕ
vy tr

чf

мýФФ
о

trооааsFэý!Ёu=ý
s *i о о Б кýFgýгiЕа
лФlо о Q-Q.о-ý осLочЕtrоtr:Е

d
ЕL-б

-л!Jý;gn
ý;iii+9ýЕЕЕ
о Qо-= о*ц9Lд

a,l

д
(ý
F

ф
Fо

l-

о

=о-ЕЁФФ+дts
}.м Ц

9оlts
9Е;

ý а.Ь
Jо)Фý о-=1* Ц\о
z.

к*б
ФФоFrФGлл

(вч

Ф

:l+ф
о!ч

сd-

Фл
Xý'L'
9> 1i.lrЗЕsЭдбF>:ЕdэБ9*s
ЦlЕts'*
ýЕ:{l0=

= 
р ая g

ь Ё 8,8Е
9а ok

о

о.

L

о
о.оо
F

aEI
ý бlEoJФФо]

Ь а Xloo

э9lбJ чl
ml

с)

il sz

6<оЭ
о!ч
zo
бF

ь

ц5;;о_
tsxL

r:z

-9ФФia(d.-Фs
:ЬýхЁ,\Е ЕЕ

.фо59aах=
о=]ЕЕ?Е
Х(ах

\t

о

ф*оо!3Ф)
охQ
Еч(d

q)

с6ý
сOý
оQ
ФF-
z=

=о-ýФлF

бl

,alz,

cf)

ч ,эl

ь4
Ч c^t

i ctl

U-
L-Ё* Е*9
лi -

F
li-t
*
t
i
l
Ф
F
Е
F9
vц
с)л
!

ЬlРц
-r:, iv-
Фr
J:бtsUlr ч
-l_
t*

taц_ч
цСЁ
rlr _.
-v:чч
-ii-цiэ
tr,a
Errц
цrЁ*Ч-
lч
сЕ9мл
*v*Ё
lчt
iU

_ч9д

оф
r!ч!Fvl:

--)FtJ
i-
лv

,l>лл
rY,1
хFltЕа
!
rЁ
F
*Е
л
!

!z

Е
lа
-Е2л
i

Riц

н

lll
lll


