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ПРИКАЗ 

No 1 

R нелях формирования единых подходов к контролю организации питания обучающихся 

общеобр,ловательных организаций Пермского муниципального округа ! lермского края, 

реализующих программы начального общего, основного общего и среднего общего образования 

(дш1сс обрюоватеJiьные организации), повышения качества питания, формирования у детей и 

1101lростков 11авыков здорового питания, предупреждения возникновения и распространения 

массовых кишечных инфекционных заболеваний, а также исполнения Послания Президента 

Российской Федерации Федеральному Собранию Российской Федерации от 15 января 2020 гола 110 

реалюа1111и мероприятий по организации бесплат11ого горячего питания обучающихся, 

11011уч�1ющих начальное общее образование в образовательных организациях, в соответствии с 

Фслерш1ы1ы,.,1 законом от 02 января 2000 г. No 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых 

11рОJLуктов», Федеральным законом от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской 

Фсдерании», Законом Пермского края от 12 марта 2014 г. № 308-ПК «Об образовании в Пермском 

крае», 11рика.зом Министерства обра.зования и науки Пермского края от 14 августа 2020 г. №1 26-01-

06-23� <<0 повышении эффективности системы контроля качества предоставления 11итш1ия

обучшо1!lимся муниципальных общеобразовательных организаций, расположенных 11а территории

1 lермск�)Гt) края, 1·осударственных образовательных организаций, находящихся в ведении

Мин11стерст13;;, образования и науки Пермского края», приказом Министерства образова11ия и 11ауки

l lept,1c1co1·0 края от 08 октября 2021 r. No 26-01-06-996 «О мониторинге оргаIIизации 11ип1ния

обучаю11(ихся 1-4 классов общеобразовательных организаций Пермского края», 11рикюоi\1

управJiсния образования администрации Пермского му11иципш1ьного округа Пермского края от

16.01.2024 N<1 11 /1 «Об организации горячего питания обучающихся общеобразоватет�11ых
орпшизаций Пермского муни]lипальноrо округа Пермского края»,

ПРИКАЗЫВАIО: 

1. Организовать режим работы пищеблока с по11едс11ьника по пятницу с 08:00 1ю 16:30

и в субботу с 08:00 до 10.00. 

2. Утвердить график предоставления организова11ного (1·орячеrо) питания обучающиi\1ся,

соп�асно приложению 1.1 и прИJюжению 1.2. 
3. Организовать бесплатное питание обучающимся школы на 2026-2027 учебный 1·o;l по

уста�10RJ1снным нормам фи11ан�ирования обучающихся: 

3.1. из м1101·одстных мало11мущих и малоимущих семей 11а уровне: 

- начального общего образования - 111 руб. 51 коп.

- основного общего, среднего общего образования -- 125 руб. 03 коп.

3.2. с ограниченными возможностями здоровья, детей-инвалидов, обучшо1нихся в 111коле, 

исхоля из необходимости орrа11изации ;щухразового пита11ия на уровне:

- 11ачалы10го общего образования - 165 руб. 48 1(011;



- основного общего, среднего общего образования - 191 руб. 01 коп.

4. Организовать питание за родительскую плату, согласно предоставленного поставщиком

услуги расчету стоимости горячего комплексного питания, стоимость которого составит
завтрак 145 руб., обед 160 руб., полдник 100 рублей.

5. Утвердить положение об организации питания обучающихся в МАОУ «Култаевская

средняя школа «Интеграция», согласно приложению 2; 

6. Утвердить положение о бракеражной комиссии МАОУ «Култаевская средняя школа

«Интеграция», согласно приложению 3, и состав бракеражной комиссии МАОУ «Култаевская 

средняя школа «Интеграция», согласно приложению 3.1; 

7. Утвердить должностную инструкцию для сотрудника, ответственного за орrаниза1tию
горячего питания, согласно приложению 4. 

8. Утвердить положение о работе общественной комиссии по контролю за организацией и
качеством питания в МАОУ «Култаевская средняя школа «Интеграция», согласно приложению 5, 
состав комиссии по общественному контролю за организацией школьного питания в МЛОУ 
«Култаевская средняя школа «Интеграция», согласно приложению 5.1 и годовой план работы 
комиссии по общественному контролю за организацией школьного питания, согласно приложению 

5.2; 
9. Утвердить программу производственного контроля за соблюдением санитарных правил

и выполнением санитарно- противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий в 
школьной столовой, согласно приложению 6. 

1 О. Шишкиной 10.0., делопроизводителю, ответственной за организацию горячего питания: 

10.1. обеспечить принятие локальных нормативных актов, регламентирующих 
организацию питания обучающихся; 

10.2. направлять в МКУ «Центр развития образования Пермского муниципального 
округа»: 

- информацию о проводимых мероприятиях по контролю организации питания обучающихся
и качеству предоставления питания в образовательных организациях - 2 раза в год: до 20 января и 
до 1 О июня текущего года, согласно приложению 7; 

- ежеквартально размещать в единой информационно-аналитической системе «Монитор»
l1ttp://edueias.iro.peп11.гu информацию по охвату горячим питанием обучающихся (в том числе 

бесплатным горячи 1 питанием обучающихся 1-4 классов) в срок до 1 О числа месяца, следующего 
за отчетным периодом, по форме согласно приложению 8. 

11. Классным руководителям:
11.1. организовать проведение информационно-просветительской работы по формированию

культуры здорового питания с учетом возрастных и индивидуальных особенностей обучающихся; 
11.2. продолжить работу по реализации проекта «Мультипас» в рамках своего класса; 
11.3. обеспечить организацию питания класса не менее 80%. 
12. Паевой М.А., генеральному директору ООО «Компания» Профи-Груп1т:
12.1. осуществлять регулярный контроль за организацией питания обучающихся в

соответствии с программой производственного контроля организании 11итаr1ия rз 

общеобразовательных организациях, согласно приложению 9. 
12.2. инициировать проведение проверок организации питания обучающихся среди 

родительской общественности. При проведении проверок рекомендовать использовать примерную 
программу контроля за орrанизанией питания в общеобразовательных орrанизаниях с участием 
родительской общественности, согласно приложению 1 О. 

13. Затевай Т.С., заведующей столовой:
13.1. организовать питание обучающихся в соответствии с требованиями нормативных

правовых актов согласно приложению 11. 
13.2. учитывать представленные по ининиативе родителей (законных представителей) 

сведения о состоянии здоровья ребенка, в том числе об установлении, изменении, и (или) о с11ятии 
диагноза заболевания об изменении иных сведений о состоянии его здоровья с целью 
корректировки меню в индивидуальном порядке с учетоi\•I рекомендаций медицинских работников; 

13.3. Предоставить обучающимся, получающим начальное общее образование н 
образовательных организациях Пермского мунинипалыюго округа, в размере, устано�зленноi\1 



правовым актом Правительства Пермского края, бесплатное горячее питание не менее одного разаВ день в столовых учреждениях во время учебного процесса, предусматривающего наJIичие
горячего блюда, не считая горячего напитка;

lз,4. использовать в работе при организации питания типовые документы и методические
рекомендации согласно приложению 12.

14. Туляевой Ю.В., учителю:
l4,1, размещать на официагlьньtх сайтах в информационно-телекоммуникационной сети<Интернет> информацию об условиях организации питания детей согласно приложению 1З;14,2, организовать на официальных сайтах в информационно-телекоммуникационной сети<интернет)) отдельную вкладку по организации горячего питания обучающихся.
15, Медици_нскому работнику Лопатиной Р.г. вменить в обязанности контроль за качествомпитаниЯ в МАоУ <КултаевСкая среднЯя школа <Интеграция)), по адресу: с. Култаево, ул. Р. Кашина,д, 88А, медицинск_ому работнику Тубиловой Л.З. 

"rЪrrr" в обязанности контроль за качеством
пи^гания В мАоУ <КултаевСкtш среднЯя школа <<ИнтеграЦия)), пО адресу: с. КултаЬво, ул. Школьная,
д, б, согласно положениям по организации питания обучающихся в мАо)L<КултаеЪская средняяшкола <Интеграция>>, о бракеражной комиссии " мдоУ <<Култаевская средняя школа<интеграция)), о работе общественной комиссии по контролю за организацией и качеством питанияв МАоУ <<Култаевская средняя школа <Интеграция>.

1б, ПризНать утратИвшиМ силу приказ МАоУ <Култаевская средняя uIкола <<Интеграция>>
от 02.10.2024 N9 l07 <Об организаIIии питания обучающихся МАоУ <Култаевская средняя Iпколаlr((иlнтеграция)).

l7. Контроль исполнения прикzва Qставляю за собой.

f{иректор пIкоJIы

С приказом ознакомлены:

,.rr+Р,
Е.В. Эйхгорlr

А.С. Ураева

Ю.В. Туляева

Т.С. Зотева

Ю.о.[IIиllIкина

М.А. Паева

P.I-. JIогIатина

Л.З. Туби.lIова

W



Приложение 1.1 к приказу
от 01.09.202б Jчr l

График предоставлеIIия организованного
питания обучаюшlихся МАОУ <Ку;lтаевская средняя пIкола Ин1еграция>>

(корпус начальной школы, расположенного по адресу: с. Култаево, ул.IIIкольllая, д.б)

I I olIc.le . lbll llK

11,1,tlp ll ll lt-I I я,I,Il Il Ila

Приемы пиtци

1аrбrвrгrдrеrжrзrи, Завтрак

4 дrе,жrзrиrк Завтрак

дети с ОВЗ, ГПД

2а, бrвrгrдrеrжrз, и, к

2 яrЗ а,бrв,г, д, е, ж, з, и

3 к, л, ГП! Обед, ГПД - полдI{ик

11риемы пиtци

1аrбrвrгrдrеrж)зrи, Завтрак

Зав,грак

детI{ с ОВЗ, ГПД Завтрак

2а, бrвrгrдrеrжrз, и, к

2 яr3 аrб,вrг, д, е, ж, з, и

3 к, л, ГП! Обед, ГIlД - полдник

l к, л, яr 4аrб,в, г, дети с
овз

Обед

l к, л, я,4а,бrв, г, дети с
овз



Приложение 1.2 к приказу
от 01.09.202б Nr l

График предоставJIения организоваIlIIого
питания обучающихся МАоУ <<Кул'аевская средняя пIкола <<ИнтеграIIия))

(корпуС среднеЙ школы' располоЖенпогО по адресУ: с. Култаево, ул. Р.Кашина, Д. 88 а)

I I lll lc. tc.,I 1,1I ll lt

Приемы пиlци

Своболтlая раздача Завтрак, свободный выбор блrо:t

5, бт, бэ Завтрак
5 к, б к, 7к, 7т, 9,10, 11

классы

fiети с ОВЗ

Свободная раздача Обед, свободный выбор блrод
14:З0 Обед, свободttый выбор блюл

] Е, ] Ж, 7З, 7И, 8 классы

l l Il It-I I r1,I,I I Il It:l

Приемы пип{и

Завтрак, свободный выбор блюл
5, бт, бэ Завтрак

5 к, б к,7к,7т,9,10, 11

классы

/{ети с ОВЗ

обед, свободный выбор блюд
|4:4() Свободная раз/{ача Обед, своболltый выбор блюд

7 Е,7 Ж, 7З, 7И, 8 классы



Приложение 2 к приказу
от 01.09.202б Jф l

ПОЛОЖЕНИЕ
по органИзациИ питаниЯ обучающИхся В мАоУ <<КултаевСкая средНяя школа <Интеграция))

1. Общее положение
1,1, к компетенции Муниципального автономного общеобразовательного учреждения<култаевская средняя школа <<интеграция> (далее школа) относится создание в школе

необходимых условий для охраны и укрепления здоровья обучающихся, организации питания
обучаlощихся и работников в соответствии с пунктом 3 статьи 28 Закона Российской Федерации от
29 декабрЯ 2012г. М 273-ФЗ <Об обраЗованиИ в РоссийсКой Федерации)).

1,2, НастОяцее Положение об организации питания обучающихся в школе (далее - Положение)
разработано с целью формирования подходов к организации, контролю, повышению качества
питаIIия обучающихся.

1,3, Под организацией питания обучающихся понимается обеспечение обучающихся основным
(горячим) питанием, дополнительныМ питаниеМ и бесплаТным питанием льготных категорий
обучающихся в соответствии с режимом работы школы по графику, утвержденному директором
школЫ (согласнО расписанию учебных занятий).

1,4, Функция по организации питания может быть передана специа-llизированной
общественного питания. Порядок выбора такой организации устанавливается в
Положении.

1,5, Под основным (горячим) питанием обучающихся понимается организованная реализацияблюд, приготовленных на предприятии общественного питания в соответствии с примерным l0-ти
дневным меню, согласованным Управлением Роспотребнадзора по Пермскому краю,

1,6, ПоД дополнительныМ питаниеМ обучающИхся пониМаетсЯ реzrлизацИя готовых блюд,
пищевых продуктов, готовых к употреблению, и кулинарных изделий в качестве буфетной
продукции в соответствии с примерным ассортиментным перечнем блюд и буфетной продукции.

1,7, Под бесплатным питанием льготньIх категорий обучающихся понимается предоставление
питания учащимся из многодетных мirлоимущих и малоимущих семей, отдельным категориям
обучаlощихся, получающих питание за счет средств регионального и муниципального бюджетов.

1,8, Положение преднuвначено для участников образовательного процесса, лиц, ответственных
за организацию питания обучающихся, заведУЮЩих производством, руководителей организаций
общественного питания и индивидуальных предпринимателей, осуществляющих организацию
питания обучающихся школы.

2. Общие подходы к организации питания обучающихся2,1, Организация питания обучающихся возлагается на образовательную организацию в
соответствии со статьей 37 Закона Российской Федерации от 29 декабря 20|2г. J\Ъ 273-ФЗ (об
образовании в Российской Федерации)).

)) питание обучающихся школы должно быть организовано в соответствии со
следующими нормативно - правовыми документами: Федеральный закон от 30 марта 1999г. J\ъ 52-
ФЗ (О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения>, Федеральный закон от 02 января
2000г. J\a 29-Фз <<о качестве и безопасности пищевых продуктов>, СанПин 2.4.5.2409-о8 <СанитарнО эпидемиоЛогические требования к организации питания обучающихся в
общеобразовательных учреждениях начального и среднего профессионального образования)),
СанПиН 2,3,6,1079-0l <<Санитарно- эпидемиологические требования к школы общественного
питания , организацию и обороноспособности в них пищевых продуктов и продовольственного

организации

настоящем



сырья)), сП 2.3.6.1254-03 < .Щополнение Nsl к СанПиН 2.з,6.1079-01 Санитарно-
эпидемиологические требования общественного питания, изготовлению и обороноспособности в
них пищевых продуктов и производственного сырьяD, Санитарно-эпидемиологические правила и
нормы СанПиН 2.з12.4.з590-2О <Санитарно-эпидемиологические требования к op.unr.uu""
общественного питания населения>>, Закон Пермской области от 09 сентября 199бг. Ns 533-8З (об
охране семьи, материнства, отцовства и детства>>, Постановление Правительства Пермского края от
0б июля 2007г, Ns l30-п <О предоставлении мер социшIьной поддержки мчrлоимуr,Iим семьям,
имеющим детей, и беременным женщинам>>, Решение Пермской городской .Щумы от 27 ноября
2007г, J\ъ 280 <О предоставлении бесплатного питания отдельным категориям обучающихся в
муниципirльных общеобразовательных учреждениях)), Постановление администрации города
Перми от 13 марта 201Зг. Ns l39 <Об утверждении Порядка предоставления бесплатного IIитания
отдельным категориям обучающихся в муниципальньж общеобразовательных учреждениях города
Перми>, Методические рекоМендации мр 2.4.01б2-19 <Гигиена детей и подростков. особенности
организации питания детей, страдающих сахарным диабетом и иными заболеваниями,
сопровождающимися ограничениями в питании (в образовательных и оздоровительных
организациях)>.

2.3. основные цели и задачи при организации питания обуrающихся:
2,3,|, обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физио.ltогическим

потребноСтям В пищевыХ веществаХ и энергиИ, принциПам рационаJIьного и сбалансированrrого
питания;

2,3,2, гарантированное качество и безопасность питан ия и пищевых продуктов, используемых
для приготовления блюд;

2,з,з, предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных
заболеваний, связанных с фактором питания;

2.3.4. пропаганда принципов полноценного и здорового питания;
2,з,5, социальная подДержка обучающихся из социально незащищенных,

малообеспеченных семей и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;
2,3,6' использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в

соответствии с требованиями действующего законодательства.
2,4, !ля организации питания обучающихся используются обеденный зал и пищеблок,

соответствующие требованиям действующего санитарно- гигиенического законодательства.2,5, Работа пищеблока в соответствии с его конструктивно- планировочными решениямиорганизуется в форме производства кулинарной продукции из полуфабрикатов и ее реализации.2,6, АдминисТРациЯ школЫ совместнО с класснымИ руководителями осуществляют
организаЦионнуЮ И рtвъясниТельн},Ю работУ с обучающимися и родителями (законными
представителями) с целью организации горячего питания обучающихся на платной и бесплатtlой
основе.

2,7, Администрация школы обеспечивает принятие организационно-управленческих
решений, направленных на обеспечение горячим питанием обучающихся, принципов и сани1арпо-
гигиенических осноВ зДоровогО питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с
родителями (законными представителями) обучаюIцихся,

2,8. критерии эффективности организации основного (горячего) питания обучающихся в
школе:

2.8.1. охват обl^rающихся основным (горячим) питанием не менее 8О% от общего
контингента обучающихся;

2.8.2. стоимость обеда (завтрака) не выше
минимум4 установленного Правительством Пермского

|% от средней величины прожиточного
края;



2,8.3 отсутствие рекламаций, жалоб и замечаний по организации основного (горячего)
питания обуrающихся в общеобразовательном учреждении со стороны обучающихся, родителей
(иных законных представителей), педагогов и надзорных органов;

2,8,4, соблюдение рациона питания обучающихся согласно требованиям Санпин
2,4,5,2409-08 <Санитарно-эпиДемиологиЧеские требования к организации питания обучающихся в
общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионаJIьного
образования>>, Методические рекомендации мР 2,4.о162-19 <Гигиена детей и подростков.
особенности организации питания детей, страдающих сахарным диабетом и иными заболеваниями,
сопровождающимися ограничениями в питании (в образовательных и оздоровительньж
организациях)>.

2.9, Критерии эффективности организации
обучающихся в МАоУ:

бесплатного питания льготньж категорий

2,9,1, соблюдение рациона питания обучающихся согласно требованиям СанПиFI
2,4,5,2409-08<Санитарно-эпидемиологические требОваниЯ к организации питания обучающихся в
общеобраЗовательнЫх учрежДениях, учреждениях начального и среднего профессионаJIьного
образования>

2,9,2, отсутствие рекламаций, жалоб и замечаний по школы основного (горячего) питания
обучающИхся В обrцеобразовательном учреждении со стороны обучающихся, родителей (иных
законных представителей), педагогов и надзорных органов.

3. Порядок организации питания обучающихся в школез,l, Ежедневные меню рационов питания согласовывается с [иректоромобщеобразовательного учреждения, меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований
кулинарных изделий вывешивается в обеденном зале.

з,2, Отпуск горячего питания обучающимся организуется согласно графика питания
(Приложение 1.1 и ПрилоЖение 1.2)' в соотвеТствиИ с режимОм учебнЫх занятий, режимпредоставления питания обучающихся утверждается директором школы.3,3, Классные руководители обеспечивают сопровождение обучающихся в помещение
столовой, общественный порядок и способствуют работникам столовой в организации питания,
контролируют личную гигиену обучающихся перед едой.

з.4. Проверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья, готовой
кулинарной продукции, соблюдение рецептур И технологических режимов осуществляет
бракеражная комиссия. Состав комиссии на текущий учебный год утверждается приказом
директора школы' Результаты проверок заносятся в журнал бракеража пищевых продуктов и
продоволЬственногО сырья, журнIIJI бракеража готовой кулинарной продукции.3.5. ответственное лицо заорганизацию горячего питания в школе:

-ежедневно осуIцесТвляет контроль за организацией питания.,
-следит за соблюдением графика отпуска питания учащимся;

4. Осуществление контроля за организацией питания4,|, Щиректор нЕвначает из числа сотрудников школы лицо, ответственное за организаrIию
горячего питания обучающихся.

4,2, С целью осуществления общественного контроля Управляющим Советом школы
создается Комиссия по контролю за орauпrr.iuией и качеством питания.4,з, Контроль организации питания обу.rающихся в школе осуществляют ответственный
за организацию питания, медицинский работник по договору о совместной деятельности с



медицинсКим учреЖдением, специчlльНо создаваемая комиСсия пО контролЮ за организациеЙ и
качеством питания.

в годовой план работы школы включаются вOпросы 0рганизации питания.
Текупtий контроль организации питания осуществляется на основании IIрограммы

rIроизводственI{ого контроля, утвержденной директором школы.

4.4,

4.5.

4.6. Ежемесячrrо проводится мониторинг организац ии питания.



Приложение 3 к приказу
от 01.09.202б N! 1

ПОЛОЖЕНИЕ
о бракеражной комиссиИ в МАоУ <<КултаевСкая средIlяя школа <<ИнтеграIIия))

1. Общие положения
l,1, Настоящее Положение о бракеражной комиссии в МАоу ккултаевская средIlяя

школа кИнтеграция> (лалее соответстВенно - "Положение", "Комис сия" и ''Школа'') разработано rraоснове действующих санитарных норм и правил, лействующего законодательства РоссийскойФедерации и определяет компетенциIо, фуншtии, задачи, поря/Iок формиров ания и llеятельности
указанной Комиссии.

1,2, Комиссия является постояIIно действующим органом, состав которого в соответствии
с Положением формируется из работников Школы и привлекаемых специалистов.1,3, Решения, принятые КомиссиеЙ в рамках имеIощихся у нее полномочий, содсртtа.г
указаIIия. обязательные для исполнения всеми работниками Школы, либо если в таких решенияхпрямо указаIlы работники IIIколы, непосредствеIlно котOрым они адресованы для исполнеItия.1.4. flеятельность Комиссии основывается на принципах:

а) обеспечения безопасного и качественного приготовления, реаJIизации и потребления
продуктов питания.

б) уваженИя праВ и защиты законных интересов работников LLIколы, а также обучающихся.
в) строl,ого соблюдеIlия законодательства Российской Федерации.

2.|.
2. Основные цели и задачи комиссии

Комиссия создана с целью осуществления постоянIlого контроJlя качества го.говой

Председаrеля и 3

осуIцествляющей организаlIt4Iо

пищи и соблюдением технологии приготовления.
2.2, Задачи создания и деятелыlости Комиссии:
2.2.|. Выборочная проверка качества поступающих

полуфабрикатов, готовых блюд.
в Школу сырья, продуктов,

2,2,2, Сплошной контроль по мере готовности, но до отпуска обучающимся качества,
состава, веса, объема всех приготовленньIх в Школе блюд, кулинарных изделий, полуфабрикатов.2,2,3, оценка проверяемой Продукции с вынесением решений о ее соответствии
установленныМ HOPMa]\,I и требованияМ или о ее неготовности или о ее несоответствии
установленным требованиям с последующим уничтожением (при уничтожении составляется
соответствующий акт).

2,2,4, Выявление ответственных и виновных в допущении брака конкретных работников.2,3, ВОЗЛОЖеНИе На КОМИССИЮ иных поручений, na aооa"Йствующих цели и задачам, не
допускается.

3.1
членов:

3,1,1, Председатель Комиссии - директор школы и (или) назначенное руководителемшколы лицо.
з.1.2. Руководитель (или назначенный работник) школы,

горячего питания.
3.1.3. Медицинский работник.
з.2. по мере необходимости в состав Комиссии прикzвом руководителя Школы

3. Состав комиссии
Комиссия утвержлается приказом руководитеJIя Школы в составе

вклIочаться специалисты и эксперты, в том чисJIе и не являющиеся работниками Школы.
могч,г

J.J. председатель Комиссии является ее полноправным членом. При этом в случае
paBeI,IcTBa голосов при голосовании в Комиссии голос Председателя является решающим.



4. ЩеятельtIость комиссии
4.1. Члены Комиссии в любом составе вправе находиться в складских, производственных,

вспомогательных помещениях, обеденных заJIах и других местах вовремя всего технологического
цикла получения, отпуска, размораживания, закладки, приготовления, раздачи, употребления,
утилизации, уборки и выполнения других техноJIогических процессов.

4,2, Комиссия осуществляет контроль за соответствием технических требований,
предъявляемых к продовольственному сырью и пиIцевым продуктам, поступающим на пищеблок,
наличие документов, удостоверяющих их качество и безопасность.

4,з, Выдача (отпуск) обучающИмся готоВой пищИ из общиХ котлов, кастрюль, лотков,
емкостей и т.п. разрешается только после снятия проб. При использовании в питании продуктов илиблюд в индивилуальной упаковке для пробьi отбирается одна единица упаковки. JIожка,
используеМая для взятия проб готовоЙ пищи, после каждого блюда должна ополаскиваться горячей
водой.

4,4, По результатам проверки каждый член Комиссии может приостановить выдачу(реализацию) не соответствующего установленным требованиям бльда или продукта.
обоснованное решение о браке с последующей п.р"рuбоrкой или уничтожением Комиссия
принимает большинством голосов.

4,5, Решение Комиссии о браке является основанием для расследования причин,
установления виновных лиц, принятия мер по недопущению брака впредь.4,6' Отсутствие отдельных членов Комиссии не является препятствием для ее
деятельности, !ля надлежащего выполнения функций Комиссии достаточно не менее двух ее
членов.

5. Права и обязаrrности комиссии5.1. Комиссия постоянно выполняет отнесенные к ее компетенции функции.5,2, Все работники Школы обязаны оказывать Комиссии или отдельным ее членам
содействие в реализации их функций.5,3, По устному или письменному запросу Комиссии или отдельных ее членов работникиШколЫ обязанЫ представлятЬ затребованпirе документы, давать пояснения, письменные
объяснения, предъявлять продукты, технологические емкости, посуду, обеспечивать доступ в
указанные Комиссией помещения и места.

5,4, На заседания Комиссии по вопросам расследования причин брака обязате.ltьно
приглашаются лица, имеющие отношение к технологическим процессам или связанные с их
нарушением.

5,5, Неявка лиц, приглашенных на заседание Комиссии, не является основанием дляIIереноса заседания или откi}за в рассмотрении вопроса, если Комиссией не булет принято иное
решение.

5,б, Члены Комиссии обязаны осуществлять свои функци' в специально выдаваемой
стерильной одежде (халате, комбинезоне, головном уборе, обуви и т.п.).5,7' За нарушение настоящего Положения работники Школы и члены Комиссии несчт
персональную ответственность.



Приложение 3.1 к приказу
от 01.09.2026 Jф l

состав бракеражной комиссии в корпусе начальной школы
(с. Култаево, ул. Школьнная, д.б)

Председатель комиссии:
А.С. Ураева - заместитель директора по УВР.

члены комиссии:
Тубилова л.з. - медицинский работник школы;
Т.С. Зотева - заведующая столовой;
Л.А. Ташкинова - представитель родительской общественности;

Состав бракеражной комиссии в корпусе сРеДнеЙ шIколы
(с. Култаево, ул. Р.Кашина, д.88 А)

Председатель комиссии:
Е.В. Эйхгорн - директор

члены комиссии:
Р.Г. Лопатина - медицинский работник школы;
I().0. Шиrпкина - лелопроизводитель;
'Г.С. Зотева - завелующая столовой;
JI.А. Ташкинова - представитель родитеJIьской обrцественности,



При.пожение 4 к IIриказу
от 01.09.202б J\9 l

Щолжностная инструкция сотрудника,
ответственIIого за органI.Iзацию горячего питания обучающихся

в МАоУ <КултаевСкая средНяя школа <<ИIlтеграция))

1. Общие положения
1.1. ответственный за организацию горячего питания

школы иЗ числа rIаиболее подготовленных педагогов лля
мероприятий и коорлинации ежедневной работы.\,2. ответственный за организацию горячего питания подчиняется директору школы.1,3, В своей работе ответственный за организацию горячего питания руководствуетсяуставом школы, Положением по организации пи"гания обучаlощ"*a" u школе, локальными актами
Iпколы, приказами и распоряжениями директора, настоящей должностной инструкцией, а также
lIругимИ материiшами, вклIоченными в документацию ответсl,венного за организацию горячего
п итан ия.

2. Обязанности ответственного за организацию горячего питания2.1. ответственный за организацию горячего питания:
- отвечает за работу школьной столовой в части организации горячего питаIIия

обучающихся;

3.2, Обращаться с ходатайством к директору школы по
к организации, осуществляющей питание в школе, по качеству
обучающихся и работников школы.

назначается приказом директора
IIроведения организационIlых

директора по Вр составляет утверждаемый директором
по классам, контролирует своевременное и полное его

воIIросам предъявления гlретензий
,и организации горячего питаI{ия

2.2. Совместно с заместителем
школы график питания обучающихся l

выполнение.
2,4, Является членом бракеражной комиссии и осупlествляет контроль за качеством IIишIи,

требованиям СанПиН.
2,5, Оперативно реагирует на все случаи нарушlений в столовой как обучающимся так и

работниками школы, Itерадивого отношения к школьному имуществу. При получении информации
о нарушении немедJIенно проводит проверку и в сJIучае полтверждения составJIяет ак.г
ycTaHoBJleIlHoli формы.

3. Ответствеllrrый за организацию горячего питания имеет право:
з,l, В пределах своей компетенции самостоятеJlьно отдавать распоряжения связанIlые с

оргаIlизаl(ией llитаtIия IIедагогам и обучающимся.



Приложение 5 к приказу
от 01.09,202б J\Ъ 1

ПОJIОЖЕНИЕ
о работе общественной комиссии по контролю за организацией и качеством питаIlия

в МАоУ <КултаеВская средНяя школа <<Иrlтеграция))

1. Общие II0ложения
1, Настоящее Положение разработано В соответствии Федеральным Законом от 29

декабря 2012 года ]1Ъ 27з-ФЗ (об образовании в Российской Федерации>, Санитарно-
ЭПИДеМИОЛОГИЧеСКИМи правилами и нормативами СанtIиН 2,4.5.24Og-o8 <<сани.гарно-
эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразователыlых
учреждениях, учрежДениях начаJIьноГо и среднего профессионального образования)).2, Положение определяет содержание и порядок проведения обrцественного коIrтроля
организации и качества питания в муниципальном aBTotIoMHoM общеобразовательном учреждеIlиикКултаевская средняя школа <Интеграция> (далее Школа).

3, Контроль оргаIrизации и качества питания в Школе предусматривает IIровеление
членами комиссии наблюдений, обследований, осуществляемых в пределах компетенt{ии за
соблюденИем работНикамИ ооо <КОмпания)) Профи-ГРупп)), учuar"у-*ими в осуществлеIrии
процесса питания, законодаТельных и нормативно-правовых актоВ РФ в области питания детей в
шкоJIе.

4, РезультатОм контроЛя являетСя аI{аJIиЗ и принятие управленческих решtеlrий пс-l
совершенствованию орга}Iизации и улучшIеIIию качества питания в lllколе.

5, Общественная комиссия по контролю за организациеЙ и качеством rIи.гания
обучаюпдихся периодически отчитывается о рабьте по осуществлению контроля и выполнеllию
данныХ ей поручений на совещаниИ при диреКторе, инсТруктивно-методичеСких совеUIаIIиях,
педагогическом совете.

2. Щель и основные задачи коIIтроля
2,1' I_{елЬ контроля: оптимизациЯ И коордиIrациЯ деятельностИ всеХ служб лJIяобеспечеrrия качества питания в школе, осуtцествляемая через следующие задачи:
- контроль по исполнению нормативно - технических и методических

санитарного законодательства РФ ;

- выявлёние нарушений и неисполнений приказов и иных нормативно-правовых актов
учреждения в части организации и обеспечения *u""Ъr"""rого питания в Школе;

- анализ причин, лежащих в основе нарушений и принятие мер по их предупреждению;
- анuшиз И оценки уровня профессионаJIизма лИЦ, участвующих в обеспечении

качественного питания, по результатам их практической деятельности;
_ анализ результатов реализации приказов и иных нормативно-правовых актов IТIколы,

оценка их эффективности;
- совершенствования механизма организации и улучшения качества питания в школе:
- соблюдение всех условий договора аренды.

3. Организационные методы, виды и формы контроля3,1. Контроль осуществляетсяс использованием следующих методов:
изучение документации;
обследование объекта;
наблюдение за организацией производственного процесса и процесса питания в

докумеIll,ов

группах;



з-2. Контроль осуществляется в виде плановых или оперативных проверок.3,3. Плановые проверки осуществляются в соответствии с утвержденным директором
школы планом - графиком на уrебный год. План - график контроля за организацией и
качеством питания в школе разрабатывается с учетом Программы производственногоконтролЯ за соблюдениеМ санитарных правил и выполнением санитарно
противоэПидемиолоГическиХ (профилаКтических) мероприятий и доводится до сведения всех
членов коллектива перед началом учебного года.

, 3,4, Нормирование и тематика контроля находятся в компетенции директора школы.
оперативные проверки проводятся с целью получения информации о ходе и результатахорганизации питания в школе. Результаты оперативного контроля требуют onapur"unoao
выполнения предложений И замечаний, которые сделаны проверяющим в ходе изучения вопросапроверяющим.

3,5, По совокупности вопросов, подлежащих проверке, контроль по организации питания
в школе проводится в виде тематической проверки.

4. Основные правила контроля4,|, Контроль осуществляется комиссией в рамках полномочий, согласно утвержденномуплану контроля, или в соответствии с прикttзом директора школы.4,2, Для осуществления некоторых видов контроля могут быть организованы
специальные комиссии, состав и полномочия которых определяются и утверждаются прикЕrзом
директора школы. К участиЮ в работе комиссий, в качестве наблюдателей, могуr пр"uпa*аться
члены Управляющего совета, родительского комитета и педагогического совета. Участие членов
профсоюзного комитета школы в работе комиссий является обязательным.4.з, Лица, осуществляющие контроль на пищеблоке должны быть
шедшие медицинский осмотр в соответствии с действующими приказами
ответственность за выполнение настоящего пункта Положения возлагается
работников школы- Л.З. Тубилову, Р.Г.Лопатину.

4.4. основаниями для проведения контроля являются:
- план-график;
- приказ по школе;
- ОбРаЩеНИе РОДИТеЛей (законных представителей) и сотрудников школы по

нарушения.
4,5, КонтролирУЮщие лица имеIот право запрашивать необходимую информацию,

изучатЬ локументациIо, относящуюся к вопросу питания заранее.4,6, При обнаружении в ходе контроля нарушений законодательства рФ в частиорганизации пи-гания школы{иков, о них сообпiается директору школы.

5. Содержание и распределение вопросов коптроля5.1. Содержание контроля определяется следующими вопросами:
- контроль за предоставлением питания в соответствии с графиком;- контроль за выполнением нормативов по питанию;
- контроль докуl\(ентации по вопросам санитарии, гигиены, технологии производства,
- результатам бракеража, ежедневных медицинских осмотров работников пищеблока;- контроль сроков годности и условий хранения продуктов;
- контроль технологии приготовления пищи;
- контроль поточности технологических процессов;
- контроль готовой продукции;
- контроль санитарно-технического состояния пищеблока и обеденного зi}ла;- контроль за санитарным содержанием и санитарной обработкой предметов

производственного окружения;
- контроль за состоянием здоровья, соблюдением правил личной гигиены
- контроль за отсутствиеМ в дополIIителыlоМ менЮ запрещенных к реzlлизации ]- контроль на поставку продуктов питания;

здоровыми, про-
и иI{струкциями.
на медиtIинских

поводу

персонаJIа;
продуктов;

контролЬ проведения мероприятий по дезинфекции, дезиI{секции и дератизации;



- соответСтвиеМ ежедневнОго менЮ (меню-раСкладки) примерноМу менЮ по набору блюд,
требованиям Санпин по составу и выходу блюд, соответствием веса порuий меню, unyaou"rр1
качествам предлагаемых блюд;

5.2. Оформление и предосТавление результатов контроля осуществляется в виде
справок и актов.

5.3. Акты и справки комиссии предоставляет
питания директору школы.

5,4, Комиссия собирается l раз в четверть.
5,5. Ведется книга заседаний комиссии.

ответственный за организацию горячего



Приложение 5.1 к приказу
от 01.09.202б Jф 1

Состав комиссии по обrцественному контролю
за орfанИзацией школьноГо питаIIиЯ в МАоУ <<КултаевСкая средНяя шIкола <<ИнтеграIIия))

Прелселатель комиссии :

Е.В. Эйхгорн - директор;

Секретарь комиссиIл:

IО.О.Шишкина - делопроизводитель;

Ч;rены комиссии:

Л.А.'Гашкинова - представитель родительской общественности;

Т.С. Зотева -- заведующая столовой;

М.А. ПаеВа - генераJ,Iьный директоР ооо <КоМпания)> Профи-Групп);
Н.М. tllляпникова - заместитеJIь директора по УВР;
Р.Г. JIопатина, Тубилова Л.З. - медицинские работники шкоJIы;

О.В. f{евяткова - председатель ГIрофкома шкоJIы,

А.С. Ураева * заместитель директора по УВР.



Прилох<ение 5.2 к приказу
от 01.09.202б Nc 1

I'tl;toBoii ll.,lirll р:rботы Ko}IIIccIIIl
по общесr,веtlltO}ty K0IIT.ptl.:Ilo

til оргil tlIrза lllIeii IIIKo.]I r'II()I.o IIIl,t,1l tl tl rI

Л!, NIероlIрlIll,гltяI CpoKlr ()-гвеr,с,l,всll l l 1,1 ii

l
Проверка готовности столовой к работе в новом
учебном году август

Е.В. Эйхгорн
Ю.о.Шишкина
А.С. Ураева
М.А. Паева

2.
Проверка медицинских книжек сотруд"иков
столовой август Т.С.Зотева

з.
Рассмотрение и утвержден"е 

".r""*о" 
сЙ"Й*о

незащищенных детей l раз в месяц Н.Р.Кучумова
Е.В.Васильева

4. Уточнение списка многодетrlых семей 1 раз в месяц Р.Кучумова
в.васильева

FI

Е
5. Контрольное взвешивание порчий сентябрь Ю.о, Шипrкина

А.С. Ураева
6.

Анкетирование обуtающихся и род"телей 1по
питанию) октябрь Классные

Dvковолитепи
7, Проверка техIlического состояния пишеблока октябрь М.А. Паева
8. Проверка выполнения двухнедельного меню октябрь Jr А. Ташкиtlова

9.
Проведение меропри ятий с обучающимися по
основам рационального питания и культуре
питания

октябрь

Л.З. Тубилова
Р.Г. Лопатина
Ю.о.Шишкина
А.С. Ураева

l0. Консолидированный аналитичеспиt от.rе, октябрь Т.С. Зотева

ll Контроль за качеством питания ноябрь

Ю.о.Шишкина
А.С. Ураева
Л.З. Тубилова
Р.Г. Лопатина

12. Проверка наличия накладных и сертибЙатов
соответствия на по9тупающую продукцию ноябрь Ю.о.Шишкина

А.С. Ураева
13.

I rpoBepкa соответствия рациона питания
утвержденному меню лекабрь Л.А. Таrrlкинова

14. проверка табелей питания и ведомостей на
компенсацию декабрь

Н.Р.Кучумова
Е.В.Васильева

l5. Контрольное взвешивание порчий декабрь
Ю.о.IIIиrпкиrlа
А.С. Ураева

lб. Консолидированный аналитический отчет декабрь Т.С. Зотева
|7. проверка использования финансовых средств,

выделенных на питание обучающихся январь Е.М.Пасыl{кова

l8. Контроль за качеством питания

Проверка бракеражных журналов

яtlварь Ю.о.IIIишкина
А.С. Ураева

l9. еже/u{евIlо
Е.В. Эйхгорн
Л.З. Тубилова
Р.Г. Лопатиrта

20. Анкетирование обуrающихся и рол"rеп"й 1.rо
питанию) февраль

Классные
руководитеJlи

l
I



2|. IlpoBepka правил личной гигиены у персонirла
пищеблока февраль

Л.З. Тубилова

Р.['. Лопатина

22.
Проверка документации на буфетную
продукцию, речшизуемую за на-пичный расчет
(накладные, ценники, преЦскурант).

февраль
Ю.о.IIIип]кина
М.А. Паева

2з. Проверка техIlического состояния пиш(еб.ilока февраль м А. Паева

24. KoHTpo.1tb за качеством питания март Ю.о.Шишкина
А.С. YnaeBa

25.
Проверка условий хранения 

" 
сроко"Тодности

продуктов. Проверка листов температурного
контроля.

март Ю.о.IIIиrrlкина

26. {-оg9олиДиро Ван Ный аншитичЪс кййт"ет март Т.С. Зотева

27.
Прове2lение меропри ятий с учащимися по
основам рационального питания и культуре
питания

апрель

Ю.о.f[Iишкиrrа
А.С. Ураева
Л.З. Тубилова
Р.Г. Лопатина

28. Проверка табелей питания и ведомостей на
компенсацию апрель IJ.Р.Кучумова

Е.В.Васильева
29. Контрольное взвешивание порчий апрель Ю.о.Шишкина

А.С. Урасва
з0. Консолидированttый апrалrrиrес-rй от.rе,a aю

итогам учебного года \,{аи Т.С. Зотева

зl. Отчет о проделанной работе на педаiогическом
совете маи Н.М. [lIляпItикова

Ю.о.Шиrrlкина

l

l



Приложение б к приказу
от 01.09,202б Jф l

ПРОГРАММА
производственного контроля за соблюдением

санитарных правил и выполнением
санитарно-противоэпидемиологических

(профилактических) мероприятий школьных столовых

l. основание
Закон РФ от з0,03,99 г. <<о санитарно-эпидемиологическом благопо.llучии наOеления) статьи

1 l, 17,22;
Санитарные правила сп 1.1.1058-01 кШкола иза соблюдением санитарных правил и выполнением

(профилактических) мероприятий >

проведение производственного контроля
санитарно-противоэпидемиологических

к микроклимату

проведение производственноI.о
выполнением санитарно-

Закон РФ N9 134 от 08.08.200l г, <о Защите прав юриДических лиц и индивидуilJlь}lых
предпринимателей при проведении государственного контроля (надзора)>)2, ПеРеЧеНЬ ОфИЦИаЛьно изданных санитарных правил, методов и методиккоIIтроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью

ЗакоrI РФ J\9 52 от З0.03.99 г. (О санитарI{о-эпидемиологическом благополч.lиинаселения)>; "

Закон рФ J\Ъ 29 от 02.01.00г. <о качестве и безопасности I]ищевых продук,гов);-Закон РФ N9 l34 от 08.08.200t г. ко защите прав юридических лиц и индивидуальнь]х
предпринимате-цей при проведении государственного контроJIя (надзора)>>:

СанПиН 2,4.5.2409 -08 кСанИтарно-эпидемиологические требования к организациипитаrIия обучающихся В общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднегоltрофессионального образования;
СП 2,3,6,1079-01 <СаНИТаРНО-ЭПидемиологические требования к школамобщественного питания));
сп 2,3,2,1з24-0З <<ГигиениЧеские требования к срокам годности и усJIовиямхранения пищевых продуктов));
СанПиН 2.3.2.1078-0l <Гигиенические требования к безопасности и пищевоl)i

ценности пищевых продуктов));

Санитарные правила сп 1.1.1058-0l <Школа иконтроля за соблюдением санитарных правил и
противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий>;



3, IIеречень должностных лиIl, на которых возJIожеllы функIIии поосупцес'вJIеIIик)
произволственного контроля:

ВИЗУаЛЬНЫй ПРОИЗВОДСТвенный контроJIь возлагается на зав. IIроизводства и чJIеI{ов
бракерая<ной комиссии. Контроль организации питаI{ия в МдоУ <Култаевская средняя пIкола
<интеl,раtlия)) возлагается на комиссию по общественному контролю за организацией школьного
питания, ЛаборатоРный И иIrструмеНтальныЙ контролЬ осуществляется по договору с I{eHTporvr
гигиены и эпидемиоJIогии в [IepMcKoM крае по Пермскому району.4, IIеречень объектов, факторов срелы, требующи* uроrruодствеtlноI-о коIIтроJIя:

-Ilaбtlpa,l tlJrllo Bll]\,:l.:l1,1lt)

Сltс,гспlы: водоснабrкеltия
канализации

RеIlтиляции

5. Объем л:rбораторных исслелований

готовые блюда

вода IIитьевая из сети
столовzUI, к}4(оннtш посуда,

очный инвента

резервного горяуего водоснабжения
технологическое, холодильное оборудование
кухоннаJI, столоваJI посуда,
разделочный инвентарь
моющие, дезинфицирующие средства
спецодежда, предметы личной гигиены

техrlологические
процессы

сроки хранения и реализаItии
Jцрья и готовых блюд
т_ранспортировка
f9кущая геIIеральная уборка
медосмотр,
санминимумведение

д9дуIчr9нтации
бракераж пищи _
посудомоечн"М р"жrЙ

I} ll, t llcc.,le,ltlB:tllltii Объект исслеловаIIия
(qбследования)

Ко",IIiчес,1,1l().
tle }IeIIee

Kpa,1,1tocтl), lte ре.лс
Микробиологические
исследования проб
готовых блюд на
соответствие
требованиям санитарного
законодательства

Салаты, сладкие блюда,
напитки, вторые блюда,
гарниры, соусы,
творожные, яичные,
овощные блюда

2-3 блюда
исследуемого
приема пищи

раз в квар,гал

раз в кварта]т
Калорийность, выход
блюд и соответствие
химического состава
блюд рецептуре

Суточный рацион
питания

l

l_p)/ки п



KoHTpo.1tb проволимой
витаминизации блюд

Третьи блюда 1 блrодо 2 раза в год

Микробиологические
исследования смывов на
наличие санитарно-
показательной
микрофлоры (БГКП)

Микробиологические
исследования смывов
наличие возбулителей
иерсиниозов

объекты
производственного
окружения, руки и
спецодежда персон{ша

2 смыва 1 раз в квартал

Оборулование, инвентарь
в овощехранилищах и
складах хранения
овощей, цехе обработки
овощей

2 смыва 1 раз вквартал

Исследования смывов на
н€Lтичие яиц гельминтов

Оборудование,
инвентарь, тара, руки,
спецодежда персонаJ,Iа,

сырые пищевые
пролукты (рыба, мясо,
зелень)

2 смыва 1 раз в квартал

Исследования питьевой
воды на соответствие
требованиям санитарных
норм, правил и
гигиенических
нормативов по
химическим и
микробиологическим
показателям

Питьевая вода из

рzвводящей сети
помещений: моечных
столовой и кухонной
посуды; цехах: овощном,
холодном, горячем,
доготовочном
(выборочно)

2 пробы по химическим
показателям 1 развгол

По]
микробиологическим 

]

покiLзателям ]

2разав год l

Исследование параметров
микроклимата
производственных
помещений

рабочее место 2 2разав год l

(гхолодный и теплый 
]периоды) 
l

1 раз в год
в темное время суток

Исследование уровня
искусственной
освещенности в
производственных
помещениях

рабочее место 2

исследование уровня
шума в
производственных
помещениях

рабочее место 2



Jф /{олжность

С р!дц црg * ощдýццд_цýдосм отр о в

Санитарное
обучение!ерматовенеролог

Я.lг.,
анализ крови,

флюорография,
мазок, терапевт

Бак. анализ

l Повар 1 раз в год 1 раз в год При
поступлении lразв2 года

2, мойш{ица посуды l раз в год l раз в гол При
поступлеIIии lразв2 Гола

J.
Зав.
производством l раз в год 1 раз в год При

поступлении l разв2 Года

I I epe.lellb рабtlтllllков, IIolUIeжa шlих м ellи Ilин ски м осмо,грам, ll рофессиоll ал bIIol"l
гигиенической подl.отовке

(l. Перечеllь осуIIIествляемых
ycJIyI,, выIIускаепrой продукIIии, а также
]пиllемttологической оцеtIке:

Холодные зак}rски.
1 -2 компонентные салаты.
I - е блюда.
Супы (одно наименование).
II - е блюда.
Мясные, рыбные, блюда из птицы.
Гарниры
Овощные, макаронные, крупяные.
III - е блrодо.

Чай, кофе, какао, молоко, кисломолочные
}4rчцые зздgддд
l - 2 наименования.

иIIдивидУа"rIьIIыМ преlIпрIrItIлмателеNI работ rr
вtlлов деrI,геJIьIIостIлrItол"llе2капlих caIIIlTilpIto-

IIp().:lYK гl,t, K()}III0,I,I)I, KItcc.lIIt.

закуп, хранение и реализация пиtцевых продуктов;
услуги общественного питания.
Ассортипrеrlт вып},скаемой и peiI.1IlI,]\,e}loii Ilpo:tyKllIIII :

ГIроизводства кондитерского цеха МУП <Лада>
Фабричного производства.
9, МеропРIlятия, предусмаТрIIваюIцИе обосtrоВание безОпасности чеJIовека и окружающейсрелы при храненииrреализации и утилизации продукции- контроль за наличием договора' подтверждающего качество Продукции;
- контроJIь качества продукции;
_ IliL,Iичие холодильного оборулования для хранения и реализации Ilродукции;- наличие достаточного количества столовой посулы;- коrrтроль за нiLличием договора о возмещении коммунальных услуг (в том числе вывоз 'I'БО,
лератизация и т.д.)
- I{€LгIичИе чистяшIих, моIощих и дезсредств;
- утилизация упаковки товаров, а так}ке продуктов с истекшим сроком годности,
- кон,гроJIь за соблюдением личной гигиены сотрулниками, прохождением медосмотров;- контроль за условиями труда сотрудников

Катеl,ория отчеI,IIостIl

По результатам медосм 2 раза в год в течении недели посЙ медосмот
Цлрq:уцотатам флюорообследования в год до 25 декаб



ГIо результатам гигиенического
1 раз в 2 года до 25 декабря

2 раз в год до 25 мая, до 25 декабря

По проведенному
производственному контролю
согласно программы

. |,| llllя в Рос ll

Ща1,9цорlц отчетIIости
По результатам проведенных
мероприятий согласно санитарных
предписаний Роспотребнадзор данньж
при федер€lJIьных, внеплановых
обследованиях
При неуловлетворительных p".yn"rura*
лабораторных исследований, о мерах
принятых по устранению
неудовлетворительных анализов
причин, датах и результатах повторньж
исследований

В сроки получения результатов анализов

При всех ситуаццях указанных в "JП tJ день, час возникновения ситуации
О выполнении программы
производственного контроля 2 раза в год

СаIIИТаРtIО-ЭПIIДеМИОЛОГИIIеСКОМУ бЛаГОПОЛУЧИtО IIасеJIеIlия ситуаlций,прrr ,оrrr,r*rrоо"rrrr,,
ко,горыХ осупlествЛяет,сЯ иllформиРоваIIие насеJIеIIия,органов самоуправления, 0ргаllов rl
учрежllеIIий l,осуларствеllной санитарно-эпидемической слчжсбы РФ

12, IIеречеllЬ возможных аварийньr* *rуuцrБ с"rr"rrr* -. - о.iuййоii
:,,l),:,::::::::,_л:i:Il1.1уr1 техtIологических процессов, иных созлаюцlпх угрозу

предIlриятия,

удостовереrIия качества

- отклюЧение ценТрЕtлизоваНного водоснабжения на территории с. Култаево по причинепроведения peMoHTHbIx или профилактических работ;- выход из строя системы централизованного водоснабжения, канализации, по причинеаварийной ситуации на территории осуществляемой деятельности;- отключение электроснабжения предприятия, где используется стационарноехолодильное, тепловое, технологическое оборудование;
- отключение или выход из строя системы теплоснабжения

преимущественно в холодное время года;
- IIесвоеВременное прохождение ме/Iицинского освиде,tельствования сотрулниками и

лоIlуск таких лиц до работы;
- инфекЦионные забо:Iевания сотрудников;
- не укомплектованность кадрами;
- IIедостаток посуды, разделочного инвентаря, моIощих и дезинфицирующих срелстI].l3. Мероприятия по охране окружающей среды- стоки сбрасываемые предприятием в городские канализационные сети, нссодержат вредных или опасных токсических Веществ и дополнительной очистки не требуют;_ контейнерные площадки для сбора И хранения мусора оборуловаrrы всоответствии с требованиями санитарных норм;
- системы вентиляции и кондиционирования воздуха предприятия обществентlого

питаl{ия вредных выбросов в окружающую среду не осуществJIяIот;
l4. Перечень форм учета и отчетности
- личные медицинские книжки
- санитарный журнал
- журнал здоровья
- сертификаты на продукцию, сопроводительные документы,- протоколы результатов лабораторных исследований
- договоры, обеспечивающие санитарно-эпидемические мероприятия



- и другие учетно-отчетные формы, утвержденные законодательством РФ, Правительством
Пермского крiш, администрацией г. Перми.

(Dорпlа l. "}Kr,plla.r бракера,фiil IIlItlte вых IIро;t\,к.I.()l}
l

Примечание: Указываются факты з.апр"щен"" к реализации готовой продукции.

Фtlрпlа 3. a.I '].l() ,I"
МесяtI/лни:
aI,IpeJIb

Примечаltие:

]

-l

* Список работниtсов, отмеченных
работников на этот день в смену.
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** Условные обозначения: Зд. - здоров; Отстранен - отстранен от работы; отп. - отпуск; В.
выходной; б/л - больничный лист.

BII,I il}l lt IlIl,J1l IlII Il Ilx Il c.Ia;IItIlx б.,lI(),,l"

Форма 5. "Журllал учета теDtпературIIоI.о режима
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холодиль-
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_ qорща 4. 1Щурнал проведения
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гlаименование
Норма*
продукта
в
граммах,
г (нетто)

6. "Веломос,l,ь яза ItIlolI()i}I ItIII,:lIIIIя "

в
среднем
за l0
дней

Фактически выдано
продуктов в нетто по дням в
качестве горячих завтраков
(всего), г на одного
человека./количество
tIитаIощихся

откло-
нение от нормы
в% (+l-)

I Iрllмечание:
* РекомеНДуемые среднесуТочные наборЫ пищевых продуктоВ, в том числе используемые лJIяприготовления блюд и напитков в соответствии с приложением 8 настоящих санитарных правил.

Рекомендации по отбору суточной пробы:
Порчионные блюда отбираются в полном объеме;

не менее l00 г.
с€uIаты, первые и третьи блюда, гарниры -

пробу отбирают из котла (с лltнии раздачи) стерильными (или прокипяченными) ложками впромаркированную стерильную (или прокипяченную) стеклянную посуду с плотно
закрывающимися стеклянными или металлическими крышками

отобранные пробы сохраняют в течение не менее 48 часов (не считая выходных ипраздничньж лней) в специЕuIьном холодильнике или в специально отведенном месте вхолодильнике при температуре +2 - +6ОС.
11рограмма производственного контроля подJIежит обязательному испоJIнению согласнотребований ФЗ рФ м52, ст.32, Фз рФ Ni29 ст.22. сп 1.1.1058-01

l..._ltlzffi
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Приложение 8 к приказу
от 01.09.2026 Ns 1

[lrIфорпrаrlия по охвату горячлINl IIитаIIllе]лI уtlашtихся
мАоУ .<Ку",rтаеВская средtI я я lll Ko.rla <И нтеr,ра Ilия))

J\! п/п показатели
|-4

классы
5-9

классы
l0_Il

к,,]ассы вссг()

] )
_] .1

1 общее ч!lсло учащихся

2

2,| Число учащихся, получающих бесплат"ое
горячее питание

)) Охват бесплатн",м .орячим п"rо""a"З
_) Охват горячим питанием, ОZ

в т()м LIисjIе

1 число учащихся, получающих однорtвовое питание

из tlих

5 только горячий завтрак *

6 только горячий обед**
1 число учащихся, получающих двухрaвовое

питание***

из llих

li завтрак+обед (l смена)
(.) обел+ужин (2 смена)

l() чиUJ|U учашlихся, получающих TpexptшoBoe и более
питание



Приложение 9 к приказу
от 01.09.202б Jф 1

[Iрограмма
производственного контроля оргапизации питания обучающихся в

мАоУ <<КултаевСкая средНяя пIкола <<Интеграция))

Jlb

п/п IJозиции Кратность проверки
l IlрофессионаJIьная квалификация не ниже З-4 разряда при поступлении на

паботv/] пя? R ггrIr
2 Факт гlрохождения

профессиональной
сотрудIlиками пищеб;tока
Переподготовки олин na? R 1,1] t.I

l раз в год
J гiаличие личныХ медицинских книжек работников

пищеблока) в которых отражены сроки прохождения
работниками пищеблока медgсмотра l раз в год

1 раз в год

1
l раз в год

5 Наличие сопроводительных докр{ентов на
поступающие продукты питания: маркировка,
накладная с указанием даты выработки, срока
реализации,

документы, удостоверяющие безопасность качества
продуктов (декларация, сертификат или свидетельство
гос. регистрации)

<*> Сопроводительные докуп,lенты хранятся до полной
речrлизации продуктов

1 раз в квартал

б пutJIиLIие в договорах на поставку продуктов питания
условий транспортировки, хранения, требования к
качеству поставJIяемых продуктов

1 раз в квартал

7 Lоолюде}Iие сроков реализации скоропортяlцихся
rIродуктов по жypHaJ,Iy бракеража пищевых продуктов
продовольственного сырья. Наличие отп,{етки о полной
реализации продукТа до конеЧного cnoкa пеяпи12IIии

ll
l раз в квартirл

8 LоолюдеIIие условиЙ храtIения скоропортяц{ихся
продуктов в соответствии с требованиями
сопроводи,гел ьFIых локум ентов. ки

l раз в квартал

9 tlжедневное ведение журнiLта контроля температурного
реiкима холо/Iильного оборулования.

Наличие в складском помещении термометра ]

гигрометра.
Соответствие покЕ}заний термометров записям
соответствующем журнirле

раз в квар],ал

l0 Хранение сыпучих продуктов, оuощЪЕБТфББ
стеллажах на расстоянии не менее 15 см от пола 1 раз в квартал

l



l1 столовая обеспечена фаянсовой, фарфоровой или
стеклянной столовой посудой без сколов и трещин l раз в квартал

|2 пищевые отходы собирают в промаркированные
емкости с крышками, которые очиш{аются при их
заполнении не более чем на 2/3

1 раз в квартаJI

1з Кухня и подсобные
чистоте

помеIцения содержатся в I]оря/iке и
l раз в квартаJI

14 Фактический рацион соответствует примерному raпо,
согласованному с Управлением Роспотребнадзора по
Пермскому краю

1 раз в год

l5 осуществляется контроль правильности закладки
продуктов, что подтверждается записями в
clqTBeTcTByIoщeM журнале

1 раз в неделю

l1 Ежедневно ведется бракеражный журнал результатов
оI(енки готовых блюд:

выдача готовой пищи допускается только после снятия
пробы,

срок реЕIлизации готового блюда после снятия пробы не
более 2 ч.,

осуществляется контроль выхода порционных блюд

е)Itедневно

l8 в дополнительном питании отсутствуют продукты,
запрещенные в детском п[Iтании:

карамель, газированные напитки, непакетированные
соки, сЕuIаты с майонезом, кондитерские изделия с
кремом

cжe,rlHeBIlo

l9 На;lичие договора с учреждениями Гос"отреОrадrора о
проведении лабораторных и визуальных проверок 1 раз в год

20 обеспечение свободного доступа кЪитье"ой воде в
течение всего учебного дня. Наличие документов,
подтверждающих качество и безопасность
бутилированной воды/воды из lтитьевых фонтанчиков

е}кедневIiо

21 Наличие промаркированных подносов для чистой и
использованной посуды 1 раз в квартал

22 обеспечивается хранение сутоIIных проО 
" 

сr"*,п"пrоt
посуде с крышками в специаJIьном холодильнике в
течение 48 часов при температуDе +2- +6 гпапчсов)

ежедIIевно

2з tiжедневно ведется
питания"

-Ведомость контроля за рационом
ежед}Iев}lо

24 Осуществляется раз в lO д@
среднесуточных значений потребления продуктов в
расчете на 1 человекасо среднесуточными нормами
потребления (в расчете на один день на одного
человека)

l раз в 10 дней

25 сроки проведения дополнительной витаминйзачицс-
витаминиз ация или инстантные витаминизированные
напитки)

постоянно при проведении
витаминизации

26 На,тичие актоВ по резульТатам провеле"r- лйфйоlrrrБ
инструментальных исследований :

в соответствии
программой

I

I



микробиологические исследования
- не менее 1 раза в квартал;

тtроб l,отовых блюд

калорийность, выходы и соответствие химического
состава блюд рецептуре - не менее 1 раза в год;

микробиологические исследования смывов I{a наличие
санитарI{о-показательной микрофлоры (БГКП) - не
менее2развгод;

питьевrul вода на соответствие требованиям по
химическим и микробиологическим свойствам - не
менее2развгод

27 имеются инструкции по применению моющих средств,
применяемых в данное время 1 раз в квартzrл

28 Оснащение пищеблоков школ
хоJIодильным оборулованием,
системами

технологическим,
вентиляционными l раз в KBapTzuI

29 наличие внутренней отделки помещений пишебло*а
(полы, стены, потолки), допускающей проведение
уборки влажным способом с применением
дезинфицирующих средств

1 раз в квартал

30 наличие маркировки на производственном инвентаре,
оборудовании пищеблока 1 раз в квартал

зl
1 раз в квартал

з2 Использование дефорNlированной кlr<оннои и iiоповои
посуды, с отбитыми краrIми, трещинами, сколами, с
поврежденной эмалью; столовые приборы из
алюминия; рЕвделочные доски из пластмассы и
прессованной фанеры; рztзделочные доски и мелкий
деревянIIый инвентарь с трещинaми и механическими
повреждениями

раз в квартал

JJ
я
35

Соблюдение правил мытья кухоннЙ пБЙы l раз в квартаJI
Соблюдение правил мытья сrоповЙ посуды 1 раз в квартаJI
Использование моющих, чистящих и
лезинфицирующих средств в соответствии
инструкциями по их применению

с 1 раз в квартчrл

зб Соответствие фактического рациона питания
утвержденному примерному меню l раз в квартал

J/ Наличие в обеденном зале у.""р*д"пБ- 

-

руководителем образовательного учреждения меню,
котором указывatются сведения об объемах блюд и
названия кулинарных изделий

в
1 раз в квартал

38 организация дополнительного пиrайя Ъбrrййхй
через буфеты образовательных r{реждений, которые
преднzвначены для реализации мrIных кондитерских
булочных изделий, пищевых продуктов в
потребительской упаковке

и 1 раз в квартал

39 fIолнота и своевременность
по питанию:

заполнения документации
1 раз в квартаJч

журнал бракеража готоuоЙ проду*ц""

I



журнаJI бракеража пищевых продуктов и
продовольственного сырья
журнац здоровья со]рудников
журнац проведения витаминизации третьих и сладких
блюд
журнал учета температурного рея(има холодильного
оборудования
Be/loМocTb коI{троля за рационоN{ питания

40 наличие актов технической исправности теплового,
холодильного оборудования на пищеблоке 1 раз в квартап

41 наличие во всех
термометров

холодильных установках контрольных
l раз в квартал

42 uоолюдение температурного режима хранения
скоропортящихся продуктов 1 раз в квартал

43 Наличие в складских помещен""* ,rр"ЙроБ дл"
измерения относительной влажности и температуры
воздуха

l раз в квартал

44 Наличие договора,
помещений

акта дезинсекционной обработки
1 раз в квартал

45 Наличие договора, акта дератизационной обрабоrк.и
помещений l раз в квартаJI

46 Наличие договора
контроля

на проведение производственIlого
l раз в квартал

47 соблюдение условий хранения уборочного инвентаря
(наличие отдельного помещения, либо 

" 
aп"цr*"rо

отведенном месте, раздельное хранение уборочного
инвентаря для мытья туалетов)

1 раз в квартал

48 преlIназначенных дJIя приемаКоличество перемен,
пищи детей 1 раз в квартirл

49
50

продолжительность перемен для приема пищи детей 1 раз в квартал
Питьевой режим в организациц представлен: 1 раз в квартал

_!]пцg9дgрцц9Jитьевые фонтаtr.rи ки
вода, расфасованная в емкости
иIiое

5l обеспечение достаточным количеством посуды для
организации питьевого режима: l раз в квартал
одноразовой посуды
стек-ttяtlной или фаянсовой посуды

!ействия по результатам проверок:
1, Результаты проверок фиксируются в специ€lльных журналах, актах, подписываются

проверяющим и представителем организатора питания.
2, В соответствиИ с планоМ работы образовательных организаций обсужлаются ипринимаются уIIравленческие решения, устанавливаются сроки устранения, применяются

санкции, установленные договором аренды и договором по организации питания, вплоть до
расторжения договора аренды и др.



Прилоrкеrlие 10 к приказу
от 01.09.202б N,r l

[Iрограмма контроля за организацией питания в МАоУ <<Култаевская средняя Iпкола
<<Иltте.рация)) с участием родительской обществеIIности

N9

пlп Позиции отметка по итогам
проверки

l
tsжедневное ведение бракеражного журнала пишIевых
цц]дуктов и продовольственного сыDья

2

пfIличие сопроводИтельньж документов на поступающие
продукты питания: маркировка, накладная с указанием
даты выработки, срока реализации,

документы, удостоверяющие безопасность качества
продуктов (декларация, сертификат или свидетельство гос.
регистрации)

<*> сопроводительные документы хранятся до полной
реЕrлизации продуктов

J
гliшичие в договорах на поставку продуктов питания
условий транспортировки, хранения, требования к качеству
поставляемых продуктов

4

соблюдение сроков реализации скоропортящихся
продуктов по журналу бракеража пищевых продуктов .

продовоJIЬственного сырья. Наличие отметки о полной
реализации продукта до конечного срока реirлизации

и

5

соблrоден ие условий хранен ия скоръп ортящихся
продуктов в соответствии с требованиями
сопроводительных документов. маDкиDовки

6

Dжедневное ведение журнаJIа контроля температурного
режима холодильного оборулования.

наличие в складском помещении термометра и гигрометра.

соответствие показаний термометров записям в
соответствующем журнаJIе

7
2i.ранение сыпучих продуктов и овощей в таре на стеллажах
парасстоянии не менее 15 см от пола

8
Столовая обеспечена фаянсовой,ТФбББЙй 

"n"стеклянной столовой посудой без сколов и трещин

9
пищевые отхолы собираю
крышками, которые очищаются при их заполнении не
более чем на 2/3

с

l0 кухня и подсооные помещения содержатся в порядке и
чистоте

ll
Фактический рацион соответствует примерному t0-
дневному меню, согласованному с Управлением
Роспотребнадзора по Пермскому краю



12

Осуществляется контроль правильности заклалки
продуктов, что подтверждается записями в
соответствующем журнчrле

lз

Ежедневно ведется бракеражный журнал результатов
оценки готовых блюд: выдача готовой пищи допускается
только после снятия пробы, срок реализации готового
блюда после снятия пробы не более 2 ч., осуществляется
контроль выхода порционных блюд

l4

15

В рационе отсутствуют
питании:

продукты, запрещенные в детском

карамель, гiвированные напитки, непакетированные соки,
салаты с майонезом, кондитерские изделия с кремом
Наличие договора с учреждениями Роспотребналзорй
проведении лабораторных и ВиЗУаJ'IЬных ппоRепок

lб

uоеспечение свободного доступа к питьевой воде в течение
всегО учебногО дня. НалИчие докуN{ентов, подтверждающих
качество и безопасность бутилированной воды/воды из
питьевых фонтанчиков

17
Наличие промаркированных подносов для чистой и
использованной посуды

18

Наличие внутренней оrделк
стены, потолки), допускающей проведение уборки
влажныМ способом с применением дезинфицирующих
средств

l9 паJIичие маркировки на производственном инвентаре,
оборудовании пищеблока

20
Использование инвентаря, оборудованияrlа,rиutбло*" в
соответствии с маркировкой

2|

использование деформированной кухоннои и столовои
посуды, с отбитыми краJIми, трещинами, сколами, с
поврежденной эмалью; столовые приборы из чшюминия;
разделочные доски из пластмассы и прессованной фанеры;
рrвделочные доски и мелкий деревянный инвентарь с
трещинами и механическими повреждениями

22 Соблюдение правил мытья кухонной посуды
2з Соблюдение правил мытья столовой 

"*"r",
24

25

уlспользование моющих,
средств в соотвеlствии с

чистящих и дезинфицируюtцих
инструкциями по их IIрименению

Uоответствие фактического рациона питания
утвержденному примерному меню

26

наличие в обеденном зtlJIе утвержденного руководrr"пй
образовательного учреждения меню, в котором
укtвываются сведения об объемах блюд и названия
кулинарных изделий

27

uрганизация дополнительного питания обучающихся через
буфеты образовательных учреждений, которые
предназначены для реализации мучных кондитерских и
булочных изделий, Пищевых продуктов 

" 
rrоaрaбraельской

упаковке

28
I Iолнота и своевременность
пи,ганию:

запоJIнения докумен.гации II()

журнал бракеража готовой продукции



журнtlJI бракеража пищевых продуктоts
продовольсlвенного сырья

I.1

журнал здоровья сотруднищов
журIIаJI проведе}Iия витаминизаlIии третьих и сладких блюд
журнал учета
оборудования

температурного режима холодильного

29
на,тичие актов технической
холодильного оборудования

исправности теплового,
на пишеблоке

з0 паличие во всех холодильньж установках контрольных
термометров

зl LооJIюдение температурного рех(има хранения
скоропортящихся продуктов

з2
паличие в складских помещениях приборов для измерения
относительной влажности и температуры воздуха

JJ
На_гlичие договора, акта дезинсекционной офб"r*,
помещений

з4 Наличие договора, акта дерат".uц"опrrой офuбо.*"
помещений

35
Наличие договора
контроля

на IIроведение производственного

36

соблюдение условий хранения уборочного инвентаря
(наличие отдельного помещения, либо 

" 
aп.ц"*"rо

отведенном месте, раздельное хранение уборочного
иIlвентаря для мытья туалетов)

5/ количество перемен, преднчlзначенных для приема пищи
детей

38 l lродолжительность перемен для приема пищи дстей
з9 [Iитьевой режиМ в организаLIии пDедставлеI{:

стационарные питьевые фонтанчики
вода, расфасованная в емкости
иIIое

40 uоеспечение достаточным количеством посуды для
организации питьевого режима:
одноразовой посуды
стеклянной или фаянсовой посуды



Приложение l1 кприказу
от 01.09.202б Jъ 1

Нормативные правовые акты

l. Федерагrьный закон от 30 марта 1999 г. Jф 52-ФЗ <о санитарно-эпидемиологическом
благополучии населения)>.

2. Федеральный закон от 29 декабря 2012 г. ]ф 273-Фз
Федерации>.

<Об образоваt{ии в Российской

3, Федеральный закон от 01 марта2O2О г. Ns 47-ФЗ <о внесении изменений в Федеральный
закон ко качестве и безопасности пищевых продуктов)) и статью З7 Фелерального закона от 29
лекабрЯ 2012 г. J\Ъ 273-ФЗ <Об обраЗованиИ в Российской Федерации>).

4, Санитарные правила сп 2.4.3648-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к
организациям воспитания и обуlения, отдыха и оздоровления детей и молодежи)>, утвержденныепостановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28.о9.2о2OJф 2S (далее - СП
2.4.3648-20).

5. СанитаРно-эпидеМиологичеСкие правила и нормы СанПиН 2.з/2.4.з590-20 <Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения),
утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27. l о.2020 Jtr
З2 (дмее - СанПиН 2.З/2.4.З590-20).

б, (МР 2,4,0179-20-2.4.ГигИенадетей и подростков. Рекомендации по организации питания
обучающихся общеобразовательных организаций. Методические рекомендации)>, утвержденныеГлавным государственным санитарным врачом рФ l8,05.2020) (далее - Мр 2,4.01,1ci-zo1'.7. (МР 2.з.6.023з-2|, 2,з.6. Предприятия общественного питания. Методические
рекомендации К организации общественного питания населения. Методические рекомендации)),
утвержденные Главным государственныМ санитарныМ врачоМ рФ о2.о3.2о2|) (вместе с
<РекоменДациямИ по правиЛам обрабОтки устанОвок длЯ доr"ро"uПного розлива питьевой водыl>,
<рекомендациями по отбору суточных проб>, <<рекомендуемой номенклатурой, объемом и
периодичностью проведения лабораторных и инструментаJIьных исследовап"й 

" 
организациях

питания образовательных учреждений>) (ла-пее - мр 2.з.6. о2зз-2l. 2.з.6).



Приложение 12 к приказу
от 01.09.2026 ]ф 1

СписоК рекоменДованныХ типовыХ документов и методических рекомендаций л.llя
работЫ при оргаНизациИ питаниЯ в МАоУ <<КултаевСкая средНяя школа <<Интеграция))

l ' Памятка для работников оргаr{изаций, обеспечивающих питание летей вобразовательных учреждениях' разработанная ФБуЗ <I-{eHTp гигиены и эпидемиологии вПермском крае)).
2, Методические рекомендации по организациииконтролю за качеством предоставления

горячегО здорового питаIIия обучающимся муниtIипальных обшеобразовательных орt,атtизаций,
располох(енных }Ia территории ГIермского края.

з, Типовые технические задания и типовые коtIтракты на оказаIrие усJIуг по организации
питания в образовательных оргаIlизациях, размещенные в региональной инфьрruцrо"rrой сис.гемс
в сфере закупоК товаров, работ, услуг для обеспечения государственных пУ*л Пермского края.4, С,гандарТ оказания услуги по обеспечению горячим питанием обучаюiцихся
муниципальных общеобразовательных организаций, расположенных на территории ГIермскоI.о
края, государственных образовательных организаций, находящихся в ведении Министерства
образования и науки Пермского края, и контроля за качеством предоставления горячего питания.



Приложение 1З к приказу
от 01.09.202б Jф 1

размеrценllе информации на сайте мАоу <култаевская средняя пIкоJIа
<<Интеграция))

1, Перечни юридических лиц и индивидуi}льных предпринимателей, окiвываюIцих услуги по
орган изации пит ания в общеобрiLзовательной организации ;2 Перечни юридических лиц И индивидуальных предпринимателей, поставляющих
(реализующих) пищевые Продукты И продовольственное сырье в общеобразователь}rуIо
организацию;
3. Сведения об ответственном за организацию питания в школе;
4, Нормативно-правовые, распорядительные документы об организации питания в школе;
5, Информация о перечне групп обучающихся, получающих питание за счет бюджетных
в разрезе источников;
б. График питания учащихся;
7. Примерное утвержденное меню;
8, МеНЮ еЖеДНеВНОГО Горячего питания в формате EXCEL в рЕвделе Food, а также
в специальном разделе;

срелс,гв

в формате PDIr

9, Типовое примерное меню приготавливаемых блюд в формате ExcEL в разделе Food, а также в
формате PDF в специальном раlделе;
10, Календарь питания в формате EXCEL в разделе Food, а также в формате PDF в специальном
разделе;
l l, Информация о наJIичии диетического меFIю в образовательной организации;
12, Результаты проведенных проверок, в том числе с участием родительской обцественности;
13. Материалы по формированию культуры здорового питания;
14. Горячая линия по вопросам некачественно предоставленного питания.
15, Форма обратной связи для родителей обучающихся и ответы на вопросы родителей tto
питанию.


